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1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OMNACHOCT

Mpean moHTMpaHeTo n ynotpebarta Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe NHCTPYKUMK. [MponsBoanTenart
He e OTTOBOPEH 3a HapaHsABaHWS UM NOBPeAN B pe3ynTaT Ha
HenpaBunHa MHcTanaumsa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
NMHCTPYKUMNTE Ha 6e30nacHO M NeCHO JOCTbMHO MACTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 be3onacHocT 3a geua 1 xopa B HepaBHOCTOWHO
NonoXeHue

» To3n ypeg moxe ga 6bae nanonsesaH ot geua Hapg 8-
rogvilHa Bb3pacT, KakTo 1 OT N1ua ¢ HamaneHm
pun3nYeckn, CETUBHM N YMCTBEHMN BBH3MOXHOCTU UK OT
nvua 6e3 onuT 1 NO3HaHWA, caMo ako Te ca noj
HabnoaeHne nnn 6bAAT MHCTPYKTUPAHN OTHOCHO
GesonacHaTta ynotpeba Ha ypeaa n pa3dbupaTt Bb3MOXHUTE
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puckose. [leua noa 8-rogmiHa Bb3pacT U Xopa C TEXKU
NN KOMNIEKCHN yBpeXaaHua Tpsabea ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH akO He ca Noj NOCTOSAHHO HabnaeHue.

» [leuarta Tpsibea ga 6baat nog HabnoaeHwe, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He cu UrpasaT ¢ ypeaa.

» [lpbXXTEe BCMYKM ONAKOBKM Aanede OT Aeua U n3xebpnete
OMaKoBKUTE MO MECTHUTE npasuna.

 MPEOQYNPEXOEHWE: YpeabT 1 HeroBute AOCTbMNHU YacTu
ce Haropeludasat no Bpeme Ha ynotpeba. [NaseTe geuata u
AomMaluHuTe nobumun ganed ot ypeaa, korato ce n3nonssa
N KoraTo ce oxnaxaa.

* AKO ypeabT Mma YCTPOMCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT, TO
TpsibBa oa ce akTuBuMpa.

» [leua He TpsibBa Aa M3BbPLUBAT NOYMCTBAHE UMK
nogapbXKa Ha ypena, korato ca 6e3 Haasop.

1.2 O6wwa 6e3onacHoOcCT

» To3n ypeq e NnpeaHasHayeH camo 3a roTBeHe.

« To3n ypen e npegHasHayeH 3a gomallHa yrnoTpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHMS.

« To3n ypen moxe fga ce nsnonasa B opucu, ctam B xoTen,
cTau B MOTeN, KbLM 3a rocTu u gpyrn nogobHun mecta 3a
HacTaHsiIBaHe, KbAETO TOBa M3Mon3BaHe He HaaBMLaBa
(CpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

« Camo kBanuduumpaHo nuue Tpsabea ga nHcTanupa ypeaa
n oa cMeHun kabena.

* He usnonseanTte ypena, npean aa ro MHCTanuparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

* [Mpean n3BbpLIBAHETO HA KaKBATO U Aa € NoAApPbXKKA,
N3KIYeTe ypeaa oT enekTpo3axpaHBaHETo.

+ AKoO 3axpaHBalmaT kaben e nospeaeH, Ton Tpsbsa oa ce
CMEHW OT NPON3BOAUTENS, OT HErOB OTOPU3MPaH CEPBU3EH
LEHTbP UNKn oT KBanuduumnpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OnacHoCT.
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NMPEOYTPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINIYEH,
npeaun ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYTNPEXOEHWE: Ypeabt n HeroBute OCTLMHN YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa a He Cce JOKOCBaT HarpeBaTesNTHUTE efleMEHTU
NN NOBBbPXHOCTTA Ha BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
UM NOCTaBSIHE Ha akcecoapu UM CbA0BE 3a NeYeHe.
3nonaBaiTe caMmo ceH3opa 3a xpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3u ypes.

3a fga ceanuTte HocauuTe Ha padTa, MbpBO nsgbpnanTte
npegHaTa 4YacT Ha HocauuTe, a cnej ToBa U 3aHUs KpaW
Ha HocaduTe OT CTpaHU4YHUTE cTeHW. [locTaBeTe HocavnTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHoOCT.

He nouyncTteanTte ypeaa ¢ napoymcradka.

He n3nonseaiite rpybu, abpasveHuM, NOYNCTBALLM
npenapaTtu Unn ocTpu, MeTarHu CTbpraskm 3a NnoYncTBaHe
Ha CTBLKINOTO Ha BpaTtaTa, 3aloTo Te MoraT fJa HagpackaT
NOBBbPXHOCTTA M TOBa Aa AoBefe A0 cHynBaHe Ha
CTBKIOTO.

[Mpean NMPONUTUYHO NOYUCTBAHE N3BadeTe BCUYKU
akcecoapu U NPpeKoMepHU HaTpynBaHus/pasnuBaHns oT
BbTPELLUHOCTTA Ha ypeaa.

2. NTHCTPYKUWNW 3A BE3OIMNACHOCT

2.1 NUHcTanauumsn

/\ BHUMAHMUE!

Cawmo kBanumumpaHo nvue moxe aa
N3BbPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKM.

* He mMoHTUpanTe 1 He n3nonasanTe
nospefeH ypea.

» CnepgBaiitTe MHCTPYKUUKTE 3a
WHCTanupaHe, Hanu4yH1 Ha Hawwus
yebcaiiT.

¢ BwuHaru BHMmaBanTe, kKorato MectuTe
ypeaa, Tbi KaTo € Texbk. BuHarn

n3nonssante npeanasHy pbkasmum n
3aTBOPEHUN 0BYBKMU.

He gbpnavte ypea 3a gpbxkara.
MoHTupainTe ypega Ha 6e3onacHo u
NoAXoAsLLo MACTO, KOeTO OTroBaps Ha
MOHTaXHUTE U3NCKBaHWS.

TpsbBa ga cnassate MUHUMANHOTO
pascTosiHWe 40 Apyru ypean u
yCTpONCTBa.

lMpean oa moHTUpaTe ypeaa, nposepeTe
hanu BpaTtarta My ce oTBapsi
6e3npobnemHo.
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YpeobT e o6opyaBaH ¢ enekTpuiecka
cucTema 3a oxnaxagaHe. Tpabsa ga ce
13Mos3Ba C erekTpo3axpaHBaHeTo.

2.2 EnekTpuyecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noxap vnnuv TokoB yaap.

Bcuyku en. Bpb3ku Tpsibea aa ce
HanpaBAT OT KBanuuumpaH
€NeKTPOTEXHUK.

YpennvT TpsbBa ga e 3a3eMeH.

YBepeTe ce, Ye napameTpuTe Ha
TabenkaTa c TEXHUYECKM AaHHM ca
CbBMECTUMU C eNeKTpUYecKMTe AaHHN Ha
3axpaHBallaTa Mpexa.

BuHarn nsnonseavite npaBmimHO MOHTUPaH
KOHTaKT CbC 3allMTa OT TOKOB yaap.

He n3nonaeainTte pasknoHuTeENy unm
ajanTepu ¢ MHOro BXOZOBE.

BHumaBaviTe ga He noBpeauTe
3axpaHBaLLms Wwencen v 3axpaHBalyus
kaben. Ako 3axpaHBalwusT kaben TpadBa
na 6bae nogmeHeH, ToBa Tpsibea aa 6bae
N3BbPLUEHO OT HALLUS OTOpM3NpaH
CEpPBU3EH LIEHTBP.

He ponyckanTe 3axpaHBalymTe kabenu ga
ce pobnuxaeaT 40 BpaTUykaTa Ha ypeaa
W NPOCTPAHCTBOTO NoJ Hero, 0cobeHo
KoraTo e BKIHOYEH Unu KoraTo BpaTuykaTa
e ropeLia.

3awmTaTta OT TOKOB yaap Ha ropewute un
n3onupaxu Yactu Tpsbea ga 6vae
3aTerHaTa no TakbB Ha4MH, Ye a He
MOXe [a ce OTCTpaHu 6e3 NHCTPYMEHTH.
CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eMHCTBEHO B Kpas Ha
WHCTanauusita. YBepeTe ce, Ye LiencensbT
3a 3axpaHBaHe e JOCTbMNEH cneq
MHCTanupaHeTo.

AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BaliTe 3axpaHBaLLus LWencern.

He n3gbpneanTte 3axpaHBawus kabern, 3a
Aa nsknoynte ypeda. Bunarm
n3gbpnBaiTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3nonsBavite camo npaBuiHM YCTPONCTBA
3a usonauyusi: npegnasHn NnpekbLceayn Ha
mMpexara, npegnasutenu
(NpegnasutennTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
[a ce u3BagaT oT pacyHraTa),
N3KNIOYBATENN N KOHTAKTOPW 3a yTeuka Ha
3a3eMsiBaHETO.

6 BbJIFTAPCKU

Enektpuyeckarta nHctanayus Tpsabsa ga
1MMa 13onupaLlo ycTponcTeo, koeTo Bu
no3sonsiBa Aa M3knounTe ypeaa ot en.
MpexaTta npyu BCUYKM NOJOCK.
V3onunpalloTto ycTpoiicTBo TpsibBa fa e ¢
LUMPVHa Ha OTBapsiHE Ha KOHTaKTa
MUHUMYM 3 MM.

3aTBOpeTe U3LAN0 BpaTnykaTa Ha ypeaa,
npeau fa cebpXeTe 3axpaHsalyus kaben
KbM KOHTaKTa.

Tosu ypep ce goctass ¢
enekTpo3axpaHBaLlm Lwencen v kaben.

2.3 Usnon3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Puck oT HapaHsiBaHe, n3rapsiHusi, TOKOB
y4ap vnu ekcnniosusi.

He npomeHsinTe npeaHazHa4YeHNETo Ha
ypena.

YBepeTe ce, Ye BEHTUMaLMOHHUTE OTBOPU
He ca OnokvpaHwu.

He ocTaBsiiTe ypena 6e3 Hagsop no
BpeMe Ha paborTa.

MsknioyBanTe ypena cnepg BCAKO
n3nonssaHe.

BbaeTte BHMMaTeNHKW, korato oTBapsATe
BpaTaTa Ha ypeaa, AokaTto ypeabT
paboTn. Moxe Aa n3nese ropeLy Bb3ayx.
He paboTeTe c ypeaa ¢ MOKpY pbLie unm
KOraTo MmMa KOHTaKT C Boaa.

He okasBaiTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa
BpaTa.

He n3nonseanTte ypeaa kato paboTHa
NMOBBPXHOCT UINN NOBBLPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

OTBapsanTe BHMMATENHO BpaTaTa Ha
ypeaa. Mianon3saHeTo Ha CbCTaBKM C
ankoxon MoXe Aa npeaunsBrka cMecBaHe
Ha ankoxon u Bb3ayX.

He nossonsBsavite UCKPU NN OTKPUT
nnambK Aa BNU3aT B KOHTAKT € ypeaa,
KoraTto oTBapsiTe BpaTara.

BuHaru nsnonasavite yawm n 6ypkaHu,
opobpeHun 3a 3anasBaHe.

He nocrassanTe 3ananumu NpoaykTu unm
npegmeTu, KOMTO Ca HAMOKPEHU CbC
3ananvmMu NpoaykTu, B 61m3ocT o ypeada
WU BbPXY HEro.




/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noBpena Ha ypeaa.

3a pa ce n3berHat nospeam u
obesLBeTsaBaHe Ha emanina:

— He nocTaBsanTe cbaoBe 3a ypHa Unm
ApYru npeamMeTy B ypeaa AUPEKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He rnocTassanTe anyMmHMeBo ¢onmo
OVPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He NoCcTaBsiTe BoAa OUPEKTHO B
ropeLyms ypea.

— He MocTaBanTe BNaXHN CbAoBE U
XpaHa B ypeaa, cnep KaTto
NPUKIOYNTE C FOTBEHETO.

— ObaeTe BHMMATENHK, KoraTo Maxare
UM NocTaBsATe akcecoapuTe.

O6e3uBeTsiIBaHETO Ha emanina unu
HepbxaaemaTa CTOMaHa He okasBa
BMUSHWE BbpXY paboTaTa Ha ypeaa.
M3nonsBaiTe Abnboka TaBa 3a BNaxHu
TopTw. [NogoBuTe CoKkoBe NpUYMHABaT
neTHa, KOUTO MoraT Aa 6baaT TpanHu.
BuHaru rotBeTe npu 3aTBOpeHa BpaTuyka
Ha ypeaa.

AKO ypeabT e MHCTanupaH 3ag nperpaga
oT mebeneH Tvn, Hanp. 3a4 BpaTuyka B
Wwkad, Ta3un BpaTuyka TpssbBa BMHarn aa e
OTBOpPEHA, JoKaTo ypeabT paboTtun. Ako e
3aTBOpeHa, Morart Aa ce akymynupar
TONMMUHa ¥ BNara, KOMTO BNocneacTBue aa
noBpeasT ypeaa, wkada nnv noga. He
3aTBapsiTe Nnperpagarta, 4oKaTo ypeabT
He U3CTUHe HambHO cnej ynoTpeba.

2.4 T'puka U NoYUcTBaHe

* bBbaerte BHMMaTENHK, koraTto cBanaTe
BparaTta oT ypeaa. Bpatuukarta e texkal

« [louyncTBaliTe peqoBHO ypeaa, 3a aa
npegoTepaTuTe yBpexaaHe Ha
NOBBPXHOCTHUSA MaTepuan.

» [louncTeTe ypeaa ¢ MOkpa, Meka Kbpna.
V3nonsBsarite camo HeyTpanHu
npenapatu. He nsnonseavite abpasveHu
Kbpnu, pa3TBOPUTENU UNN METarnHu
npeameTu.

« Ako nsnonssare cnper 3a ypHa,
crneaBavite UHCTPYKUMMTE 3a 6Ge3onacHocT
BbpXY OMnakoBKarta my.

2.5 MuponuTu4HO NoYncTBaHe

/\ BHAMAHMUE!

OnacHocT oT HapaHsBaHe / noxap /
XMMUYECKM eMmcumn (nyLuek) B

MUPOJNTUTUYEH PEXUM.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT oT HapaHaBaHe, noxap unu
nosBpena Ha ypena.

Mpeau nogapbXka Ha ypeaa ro
n3kn4YeTe U U3BadeTe Lencena ot
3axpaHBallMa KOHTaKT.

YBepeTe ce, Ye ypeabT e CTyAeH.
CbLI.leCTByBa PUCK CTBKINEeHUTe naHenu ga
ce cyynsrT.

CmeHeTe He3abaBHO CTBKIIEHUTE MaHenm
Ha BpaTaTa, Korato ca noBpeaeHu.
CBbpXeTe ce ¢ 0TOPU3NpPaHUS CEPBU3EH
LEeHTBbP.

* [lpean n3BbpLUBaHE Ha MUPONUTUYHO
NoYncTBaHe N MbPBOHAYANHO
nogrpsisaHe, u3sageTe oT pypHaTa
crnegHoTo:

— BCWYKM M3NULLHM OCTaTbLM OT XpaHa,
pasnueu / oTnaraHus OT MasHuHa.

— BCSIKaKBW NOABWXKHMW NpeaMeTn
(BkntOUUTENHO padpToBE, CTPAHNYHM
pencu v ap., NpeaocTaBeHu ¢ ypeaa),
0cobeHO BCUYKM He3anensaLim
TEeHIXepW, TUraHu, Taeu, npuéopu n
ap.

* [lpoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKM
WNHCTPYKLMUM 3@ NMUPONUTUYHOTO
noYncTBaHe.

« [Jeua He 6uBa ga ce npubnmxasat oo
ypeaa, [okaTo ce U3BbpLUBa
NUPONUTUYHOTO NMoYnCTBaHE. YpeabT ce
HaropelLlsiBa v ropeLumsaT Bb3ayX U3nmsa
OT NpeaHUTe oxnaxaalin oTBOpMU.

¢ [MPONUTMYHOTO NOYMCTBAHE €
BMCOKOTEMMNEpATypHa onepauus, KoaTo
MOXe [a OTAenNu uanapeHus ot
OCTaTbLUTE OT FOTBEHE U KOHCTPYKLMOHHM
MaTepuanu. 3aToBa ce npenopbyBa Ha
notpebutenu ga HanpaesiT CleaHOTO:

— [a ocurypsat gobpa BeHTMnauums no
BpeMe U cref BCSKO NUPONIUTUYHO
noyncTBaHe.

— ocurypsia obpa BeHTMnaums no
BpPEME Ha U cref MbpBOHAYanHoTo
noarpsisaHe.
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* He pasnuBawTte u He HanvBalTe Boga
BbPXY BpaTMykata Ha dpypHaTa no Bpeme
Ha 1 creg NMpPONUTMYHOTO NOYMCTBaHe, 3a
na n3berHeTte nospena Ha CTbKNEHUTe
naHenu.

*  V3napeHus, nsnbyeHn ot PypHn ¢
nuponusa / ocTaTbLmM OT XpaHa, KakTo e
onuncaHo, He ca BpedHu 3a xopa, B TOBa
4YnCno Aeua n Xxopa CbC 34paBOCOBHU
npobnemu.

» [laseTe mankute gomallHu ndumum
Janede oT ypeaa no Bpeme v crepg
NMMPONINTUYHOTO MOYMUCTBAHE U
nMbpBOHAYanHoTo noarpsisaHe. Mankute
JomaluHy nrobumum (ocobeHo nTuym n
Breyyrn) morat Aa 6baart cunHo
YYBCTBUTENHWN KbM TeMMNepaTypHu
NPOMEHN 1 OTAENSAHW U3NapeHUsI.

* HesanenBawymTe NOBbPXHOCTU HA
TeHOXXepu, TUraHu, Tasu, Tabnu, npndopwm
W T.H., Morat ga 6baaT noBpeaeHu ot
BMCOKOTEMMNEPATYPHOTO MUPONUTUYHO
rnoyncTBaHe, KaTo CbLLO Taka MoraT aa
ObaaT M3TOYHMK 32 BPeOHW U3napeHus ot
HUCKO HUBO.

2.6 BbTpewHo ocBeTneHue

/\ BHUMAHMUE!
OnacHocT oT TOKOB yaap.

* OTHOCHO namnara(uTe) BbTpe B TO3n
NPOAYKT U pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHu
otaenHo: Te3u namnu ca npegHasHayYeHn

3. ONMMMCAHVE HA YPEJOA
3.1 O6w npernep
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Aa n3abpxaT Ha eKCTPEMHU PU3NYECKN
yCrNoBUS B JOMAKUHCKW ypeau, kaTo
TemnepaTypa, Bubpaumm, BAaXXHOCT Uin
ca npegHasHayeHn ga curHanusmpart
MHdopMaLms 3a paboTHOTO CbCTOsIHME Ha
ypena. Te He ca npegHasHaveHu 3a
13rnons3BaHe B APYry NPUIIOXKEHWS 1 He ca
NOAXOAsLLM 3a OCBeTSABaHe Ha
NoMeLLEeHNS B JOMAKUHCTBOTO.

* To3n NpoayKT BKMOYBA CBETNIMHEH
M3TOYHVIK C KINac Ha eHepruiHa
edekTnBHocT G.

* VsnonasaviTe camo flammnm CbC ChLUnTe
crneyundmrkaymn.

2.7 O6cnyxBaHe

- 3anonpaBska Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C
OTOPU3NPaHUSI CEPBU3EH LIEHTBP.

* W3nonseaiite camo opuriHanHu pesepeHu
yacTu.

2.8 N3xBbpnsHe

/\ BHAMAHMUE!
Puck oT HapaHsiBaHe nnu 3agyluaBaHe.

* CBbpxeTe ce c 06LMHCKUTE BNacTu 3a
MHGOpMaLMS Kak Aa U3XBbpnuTe ypeaa.

*  VskntoyeTe ypega ot
enekTpo3axpaHBaHeTo.

*  3BapeTe 3axpaHBaLLUS €NEKTPUYECKN
kaben B 6rmM3ocCT 4o ypeaa v ro
n3XBbPIeTe.

KoHTponeH naHen

Konye 3a pyHKUMMTE 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Konye 3a ynpasnexue

"He3no 3a BKM4YBaHe Ha TepMocoHaaTa
HarpsBsaly enemeHT

INamna

BeHTtunartop

Bopauu 3a ckapa, oTcTpaHsemu
BbTpelwHa yact Ha dypHaTa
Mo3nums Ha ckapa

EERORNCEOENE



3.2 Akcecoapu

+ CkapalpadT
3a hopmu 3a KeKke, ACTUSI B YCTOMUMBU Ha
BMCOKUN TemnepaTypu CbAoBe, ACTUSA 3a
neyeHe, roTBapCcKk1 Cba0BE/CbAOBE.

+ TaBa 3a neuyeHe
3a BrnaxHU KeKcoBe, NeveHn nagenus,
Xns16, ronemu nevyeHn Meca, 3aMmpaseHu
SACTNA 1 3a CbOMpaHe Ha n3Tu4aHe Ha
TEUHOCTM, Hanp. Mas3HWHa Npu neyeHe Ha
XpaHa Ha ckapa.

4. KOHTPOJEH MAHE

4.1 3a BKIOYBaHe M U3KN4YBaHe
Ha ypepaa.

3a ga BknounTe ypeaa:

1. HatucHeTte konyeTtaTa. Konyetarta
n3ckavar.

2. 3aBbpreTe KnoYa 3a QyHKUUK
HarpsBaHe, 3a ga nsbepete yHKUMUATa.

3. 3aBbpTeTe KOHTPONHWS KMoy, 3a Aa
perynupare HacTpovkuTe.

3a da usknyuTe ypeaa: 3aBbpTeTe Kioya

3a OyHKUUM HarpsiBaHe B U3KMHOYEHA

nosnuuna @

4.2 MNpernea Ha KOHTPONHUA NaHen

Cba 3a rpun / nevyeHe

3a neyeHe nnu kaTo cbj 3a CbbupaHe Ha
MasHuUHa.

TepmocoHga

3a Aa KoHTponupaTe roTBeHeTO Bb3
OCHOBa Ha TemnepaTtypaTta BbTpe B
XpaHaTa.

TeneckonuyHu Boaaumn

3a no-necHo NocTaBsiHE U U3BaXaaHe Ha
TaBuTe N ckapara.

YpenbT e 3aKnoyeH.

MogmeHto: MomoLy Npu roTBeHe.

MogmeHto: MouncreaHe.

MoameHto: HacTpoiiku

Bbp30o 3arpsiBaHe e akTMBMpaH.

NMEIENPYNE:

fh [oTBEeHeTO Ha napa e aktmBupaHo.

TepmocoHaa e akTMBMpaH.

Talimep e akT“BMpaH.

@ HaTtucHeTe , 3a fa 3agapete yHk-
LuuTe Ha Tarimepa.

H» HaTtucHeTe v 3agpbxTe , 3a Aa 3aja-
nete dyHkuusTa: bbp3o 3arpsBaHe

_b. HaTucHeTe , 3a Aa BKIOUUTE U UKIHO-
4YuTe NnamMmnuykaTta Ha ypeaa.

HatucHeTe 3a HacTpoiika Ha Temnepa-
TypaTa Ha xpaHaTa: TepMmocoHaa

HaTucHete , 3a ga noTBbpaAMTE N360-
pa cu.

4.3 UngukaTopu Ha eKpaHa

h:min:s

QRO S o &

EkpaH cbe 3agageHn yHKUMM Ha ByToHUTE.

DDy

Bpeme 3a roTBeHe € aKTuBMpaH.

)
4
o
B

Yac Ha 3abaBeH cTapT e akTMBMpaH.

@

Bposiy e akTMBMpaH.

INeHTa 3a xoda Ha roTBeHe — BU3yasnHo
nokassa Kora ypegbT JocTura 3ajage-
HaTa Temneparypa unm Kora BpemeTo
3a roTBEHe CBbLPLUBA.
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5. MPEON IMbPBA YIOTPEBA

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rmnaea "besonacHocT".

5.1 HacTtponBaHe Ha YaCOBHMKa

Cnepn nbpBOTO CBbP3BaHE KbM
enekTpuyeckaTa Mpexa, usvakaiTte JokaTo
Ha eKkpaHa ce nokaxe: "00:00".

1. 3aBbpTeTe kONYeTo 3a ynpasneHue, 3a
[a 3ajafeTe BpemeTo.

2. Hatuchere OK.

5.2 MbpBOHavYanHo noarpsABaHe u
noyncreBaHe

3arpeiite npegBapuTenHoO NpasHus ypes
npeav mbpeaTta ynotpeba v ce CBbPXKETe C
XpaHaTa. YpeabT Moxe [a U3bysa
HenpusiTHa Mupuama v aum. MNpoeeTpeTe
NOMELLEHMETO MO BpeMe Ha
npeaBapuUTeNHOTO 3arpsiBaHe.

6. BCEKMAHEBHA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

6.1 PyHKUUM HarpsBaHe

W3BageTe oT ypeda BCUYKM akcecoapu v
NOABWKHWUTE ONOPU Ha ckaparta.

3apgaBaHe Ha hyHKumusATa [j 3apaiite
MakcumanHaTa Temnepatypa. OctaBeTe
ypeaa ga paboTu B npogbrkeHue Ha 1 u.

3apaBaHe Ha yHkuyuaTa . 3apante
MakcumanHaTa Temnepatypa. OcTtaBeTe
ypena na pabotu B npoabimkeHue Ha 15
MWH.

3apaBaHe Ha pyHKuMATa E 3apavite
MakcumanHata TemnepaTtypa. OctaBeTte
ypeaa aa paboTtu B npoabmkeHne Ha 15
MWH.

M3kntoyeTe ypeaa v usvakarnTe aa
N3CTUHE.

MouncTeanTe ypeaa n akcecoapute camo
C MKpounbBpHa Kbpna, Tonna Boga u
MeK NMoYMcTBaLY, Npenapar.

MocTaBeTe NpMHagnNexHocTuTe n
NOABWKHWTE ONOPY Ha ckapaTta 0bpaTHO
B MbpBOHa4anHaTa UM nosunums.

®DyHKUMA NUua

3a neyeHe Ha nuua un APYyrn AcTusa, KOUTo n3-
McKBat nosede TonsiHa oTaony.

lopely Bb3AyXx/BEeHTUNNP
3a neyeHe Ha MECO U NEYEHE Ha CrafKULLIK.
3apariTe no-H1CKa TeMneparypa, OTKONMKOTO
3a [OpHO + JONHO HarpsiBaHe, Tbii KaTo BeH-
TUNaToOpbLT pasnpedens TonnMHaTa paBHo-
MepHO BbB BbTPELLUHOCTTa Ha pypHaTa.

HoneH HarpeBaTen
3a 3annyaHe 1 xpynkasa ocHoBa. V13nonssaii-
Te Hal-HUCKOTO HMBO Ha dypHaTa.

TpaauLMOHHO nevyeHe
3a neyeHe Ha TECTEHW U MECHU XpaHW Ha efi-
HO HUBO.

[ Hucka BnaxHocTt
3a pobaBsiHe Ha BNaXXHOCT MO BpemMe Ha ro-
TBeHe. 3a nonyyaBaHe Ha NPaBUMHUS LBAT U
XpyrnkaBa Kopuyka no BpeMe Ha neyeHe. 3a
noBeYe COYHOCT Npwu NPETOmnIsiHe.

@ MeyeHe ¢ BNaxHoCT

¢ PyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a necteHe Ha
eHeprusi No Bpeme Ha rotBeHe. Korato uns-
nonaeare Tasu yHKUWs, TemnepaTtypaTa BbB
BBbTPELIHOCTTAa Ha ypeaa MoXe Aa ce pasnu-
YaBa OT 3afjafeHaTa. Manonsga ce octaTby-
HaTa TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe MoXe
na 6bae HamaneHa. 3a noseye MHdoOpMaLVWs
BWXTe rnaea ,BcekmgHeBHa ynoTtpeba”, 3abe-
nexerte: MNeyeHe ¢ BNaXHOCT.

E Fpun

3a 3annyaHe Ha TbHKW XpaHu Unu npenuyaHe
Ha xnsi6.

[n6oko 3aMpaseHn XxpaHu

3a fa cTaHaT Xpynkasw NoMyroTOBUTE XPaHu,
Hanp. kapTodku, KapTom ¢ Kopryka unu
nponeTHU pynua.
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Typ6o0 rpun
3a neyeHe Ha ronemu napyeTa Meco unm
NTULY C KOCTUTE Ha EAHO HUBO. 3a NPUroTBsI-
He Ha orpeTeHu 1 3a kadsiBa Kopuyka.

®

Jlamnata Moxe fa ce U3kno4m
aBTOMaTW4HO npu TemnepaTypa nog 80
°C npu HAKOM (byHKUMM HarpsiBaHe.

6.2 Benexkn oTHocHoO: lNeyeHe ¢
BRnaXXHoOCT

Tasn yHKums Gelle n3nonssaHa B
CbOTBETCTBME HA U3NCKBaAHWUSITA 3a Knac Ha
eHeprunHa epekTMBHOCT 1 ekoansariH
(cnopen EU 65/2014 v EU 66/2014).
ManuteaHusa cernacHo: IEC/EN 60350-1.

BpataTta Ha cypHaTa TpsibBa fa ce 3aTBopu
no BpeMe Ha roTBeHe, Taka Ye pyHKuusATa aa
He ce MpeKbCcBa U Aa ce rapaHTupa, vye
dypHaTa paboTu ¢ Bb3MOXHO Hal-B1COKa
eHeprumnHa eekTBHOCT.

Korato nsnonsearte Tasu yHKuUus,
namnuykata aBToMaTU4HO ce U3KITYBa crnes
30 cekyHauw.

3a MHCTPYKLUK 3a FOTBEHE BUXKTE rnaBa

,CbBeTtn®, MNeyeHe c BnaxHocT. 3a obLymn
npenopbKM OTHOCHO NECTEHEe Ha eHeprus
BWXTe rnaea ,EHepruinHa edekTnBHOCT",
[MecTeHe Ha eHeprus.

6.3 Hactpowka: ®yHKLMM HarpsiBaHe

1. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO KOoMye 3a
yHKUMM HarpsiBaHe, 3a Aa usbepeTe
DYHKLMA HarpsiBaHe.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO KomnYe, 3a Aa
3afaferte Temneparypara.

6.4 Hactpowmka: Hucka BnaxHocT —
FoTBeHe Ha napa

1. YBeperte ce, Ye ypeaa e CTyaeH.

2. HanbnHeTe peneda BbB BbTPELUHOCTTA
¢ MakcumyMm 250 mn YelwwmsaHa Boa.
He nbnHeTe OTHOBO BBLTPELUHOCTTA Ha
dypHaTa no BpeMe Ha roTBEHE Unm
KOraTo ypeabT € HaropeLleH.

3. 3aBbpreTe kntoyva 3a PyHKUMM
HarpsiBaHe, 3a ga nsbepete OyHKUUS

HarpsaBaHe .

4. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO KOM4ye, 3a Aa
3afjajeTte Temneparyparta.

5. 3arpeliTe npegBapuTENHO NpasHUs ypea
3a 10, 3a MWH Ja cb3gageTe BAaxHOCT.

6. [loctaBeTe xpaHaTa B ypeaa.

7. Korato roTBeHeTO Npukmnoym, 3aBbpTeTe
Krtova 3a PyHKUMMTE 3a HarpsiBaHe B
M3KI0YEHa NO3uLMS, 3a Aa U3KITYUTE
dypHarta.

8. Korato ypeabT U3CTUHe, OTCTpaHeTe
ocTaHanaTa BoAa OT BbTPELUHOTO
oTAeneHne ¢ Meka Kbpna.

/\ BHAMAHMUE!

OTBOpETe BpaTtaTa BHUMATENHO.
OcBoboaeHaTa BnakHOCT MoXe aa
npeansBuKa nsrapsiHus.

6.5 Bninzave: MeHio —

OTBOpeTe MEHIOTO 3a AOCTbM A0 ACTUA U
HacTponku 3a oMol npu roTBeHe.

1. 3aBbpTeTe KNtoYa 3a pyHKUMUTE 3a
3arpsiBaHe Ha —.

LY
Ha gucnnes ce nokassa /f rrrr/ @
2. 3aBbpTeTe KOHTPONHWA Koy 1 nsbepete
MKOHaTa, 3a Aa Brne3eTe B MOAMEHIOTO.

HatuchHete OK.

6.6 Hactpoika: NMomow npu roTBeHe
W

AN
|_|OMOLLl npn roteeHe HO,D,MeHPOTO ce CbCTOMN
OT nporpamu, npeaHasHa4veHu 3a cneynanHu
ACTUA. I'IporpaMMTe 3anoyeart Cc nogxoaduia
HacTpolika. MoxeTe ga perynvmparte BpemMeTo
1 TemnepaTypaTa no BpeMe Ha roTBeHe.

1. 3aBbpTeTe kntoya 3a PyHKUUnNTE 3a

3arpsiBaHe Ha —.
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHWSA KNtoY, 3a Aa

LY
n3bepete ¥ Hatuchete OK.
3. 3aBbpTeTe KOHTPOMHWSA KNtoY, 3a Aa
n3bepete actue (P1 - P...). HatucHeTte

OK.
4. T[loctaBeTe xpaHaTa B ypega. HatucHeTte
OK.
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5. Korato dyHKumMsiTa NpukntoyBsa,
npoBepeTe Aanu xpaHaTa e rotoea.
YobrmxeTe BpeMETO 3a roTBeHe crnopef,
Hy>XauTe.

MoameHto: MNomoLy, npu roTBeHe

IlereHpa

CeH3opbT 3a xpaHa Tpsibea fa 6bae cBbp-
3aH, 3a Aa uanonssarte yHkuuaTa. BuxTte
rnaea ,/13non3eaHe Ha akcecoapu®.

INlereHpa

HanbnHeTe peneda BbB BbTPELLUHOCTTaA C BO-
[a 3a roTBeHe ¢ napa.

)

Moarpeiite npeasapuTenHo ypeaa, npeam aa
3arnoyHeTe [a roteuTe.

[

HuBo Ha ckapaTta. BuxTe rnasa ,OnvcaHue Ha
npoaykra“.

=

Aucnneat nokassa P 1 HoOmep Ha CTMETO,
KOETO MOXeTe Aa nposepuTe B Tabnuuara.

Actue Terno HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
P1 loBexpao neyeHo,
anadrne
P2 FoBexpo neveHo, 1-15«r;4-5cm /P E 2; TaBa 3a neyeHe
CPeaHo M3neyueHo pebenv napyeta  3aMbPXETE MECOTO 3@ HAKOMKO MUHYTV B rOpeLy TUraH.
MocTaBeTe B ypeaa.
P3 FoBexpao neyeHo, Ao-
6pe nsneyeHo
Mwbpxona, cpeaHo 180 - 220 r Ha nap- .
p4 wanevena de: 3 om aebenm /‘?EE 3; neyeHe Ha SICTUETO Ha ckapa
peaeHa 3anbpxeTe MECOTO 3@ HSKOMNKO MUHYTU B FOPELL, TUraH.
MocTaBeTe B ypeaa.
MNeyeHo/3apylweHo 1.5-2«kr
Ay /‘? EI 2; neyeHe Ha ACTUETO Ha cKapa
pP5 roBsexao (ocHoBHO
3anbpxeTe MeCOTO 3a HSKOINKO MUHYTU B rOpeLL, TUraH.
pebpo, 6yT, kopem)
[o6aseTe TeuHocT. MNocTaBeTe B ypeaa.
MeueHo roeexnao,
P6 anaurne (6aBHo ro-
TBEHE)
p7 MeueHo rosexno, 1-15kr4-5cm /‘? EI 2; TaBa 3a neyeHe
°6pe-°-"° usnedeHo febeny napueta  3aMBPKETE MECOTO 3a HAKOMKO MUHYTY B FOpeL TUraH.
(6aBHo roteeHe) MocTaseTe B ypeaa.
MeyeHo roBexno, go-
P8 6pe nsneuyeHo (6aBHo
roTBeHe)
loBexnpo cune,
P9 anaurne (6aBHo ro-
TBEHE)
Fosexpo dune, 05-15kr;5-6 /‘? B 2: TaBa 3a neyeHe
P10 cpeano n3nesero CM feben napye-  3anppkeTe MECOTO 3a HAKOIKO MUAHYTY B rOpeLL TUraH.
(6aBHO roTeeHe) Ta MoctaseTe B ypeaa.
Fosexpo cdune,
P11 rotoBo (6aBHo rotee-

He)
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fActue

Terno

HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

MeyeHo Tenewko (Ha-
np., nneLuka)

0.8-1.5kr;4 cm
nebenu napyeta

/‘? E 2; NeYeHo ACTME Ha ckapa

P12 3anbpxeTe MecoTo 3a HSIKOMKO MUHYTY B ropeLL, TUraH.
[o6aseTe TeuHocT. [MocTaBeTe B ypeaa. [Mokputo neye-
Ho.
MeyeH cBUHCKM BpaT 1.5-2«r
P13 unm nnewxa /PE 2; neYeHo ACTUe Ha ckapa
[o6aseTe 200 M TEYHOCT KbM TaBaTa 3a NeyeHe.
'LPNaHO CBMHCKO 1.5-2«r
%asHo roTeeHe) /? B 2; TaBa 3a ne4yeHe
P14 Crep nonoBuHaTa OT BPeMeTO 3a roTBeHe obbpHeTe me-
COTO, 3a Aia NoMny4n paBHOMEPEH 3MaTUCT LBSAT.
CBUHCKO thune 1-15«kr;5-6¢cm
npsicHo tune, neGenu napueta /‘? E 2; neyeHe Ha ACTMETO Ha cKapa
P15 3anbpxeTe MecoTo 3a HSIKOMKO MUHYTY B ropeLL, TUraH.
MoctaBeTe B ypeda.
CBUHCKM pebpa ¢ 2 - 3 kr; u3nons-
TbHKO Meco BanTe cyposu, 2 - 563, Abnbok TuraH
P16 3 oM TBHKN peBpa ,go aBeTe TEYHOCT, 3a [a NokpueTe AbHOTO ga AcTHeTO.
© THHKO MEco ch%ﬂ nonoBmHaTa OT BpeMeTo 3a roTBeHe o6bpHeTe Me-
ArHeluku 6yT ¢ KoCT 15-2kr;7-9¢cm /‘? EI
neGenn napueta 2; neyeTe SICTUETO B TaBa 3a NeveHe
P17 [o6aBeTe TeyHocT. Cries nonoBuHaTa OT BPeMeTO 3a ro-
TBEHe 06bpHETE MECOTO.
Ano nune 1- 1.5 kr; npecHn
u P B 2; &J 200 mn; kKacepon B TaBa 3a nevyeHe
P18 Crep nonoBuHaTa OT BPeMeTO 3a roTBeHe obbpHeTe nu-
neTo, 3a Aa Nony4n paBHOMEPEH 3MaTuCT LBSIT.
p19 MonosuH nune 0.5-0.8 kr /0? E 3: TaBa 3a neveHe
Munewku repan 180 - 200 r Ha nap-
P20 de /‘? E E] 2; kacepos Ha ckapa
3anbpxeTe MecoTo 3a HSIKOMKO MUHYTY B ropeLL, TUraH.
Munewkn byTiera, ) /P B 3; TaBa 3a nevyeHe
npecHu ’ .
P21 P Ako MbpBO MapuHoBaTe nunewkute 6yTtyeTa, 3agaiite
no-H1cka TemnepaTypa 1 rotBeTe no-Abaro.
Matuua, uana 2-3«r
ua, 1 /‘? E 2; neyeHo SCTVE Ha ckapa
P22 MocTaBeTe MecoTo B Cb/ 3a NeveHe. Cnep nonosmHata
OT BPEMETO 3a roTBeHe oGbpHEeTe naTuyaTa.
M-cka, usna 4-5xr /‘? IEI 2; AbNOOK TUraH
P23 MocTaBeTe MecoTo B AbnGoka TaBa 3a neveHe. Cnep no-
noBuHaTa OT BpemeTo 3a roTBeHe obbpHeTe rbekaTta.
P24 Pyno ,Credann” 1kr /0? B 2: ckapa
Lisna pu6a, Ha rpun 0.5 - 1 kr Ha puba .
P25 /P B 2; TaBa 3a neveHe
HanbnHeTe pubata ¢ macno, nognpasky 1 Gunku.
®une ot puba -
P26 P E IEI 3; kacepon Ha ckapa
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fActue Terno HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
Yunskenk -
P27 E 2; @ 28 cm hopma 3a TopTa Ha ckapa
a 7 -
P28 #16%nkoB kek EB 2; &J 100 - 150 mn; TaBa 3a ne4yeHe
a -
P29 GwnkoB Tapt B 2; chopma 3a nan Ha ckapa
A6BLnKkoB nan -
P30 EIEI 2;[&] 100 - 150 Mﬂ;@ 22 cm hopma 3a naii
Ha ckapa
P31 Bpaynu 2k Tecto E 3; AbLN6GOK TUraH
M -
P32 BhuRn EE 2; E"J 100 - 150 mn; popma 3a MbUHM Ha CKa-
pa
Kei 6 - -
P33 MZ"K ¢ xnebra cop E 2; hopma 3a xnsi6 Ha ckapa
n 1
P34 eueHm kapTogu K E 2; TaBa 3a nevyeHe
MocTaBeTe Lenu kapTodu c oberkaTa B TaBa 3a NneveHe.
K 1
P35 apTochu ¢ kopuika K E 3; TaBa 3a neveHe C NocTaBeHa XapTusi 3a neyeHe
HapexeTte kapTocdute Ha napyera.
P36 22:::-?;:: cmecenn 1-18w B 3; TaBa 3a neveHe C NocTaBeHa XapTusi 3a neyeHe
HapexeTe 3eneHuyyuTe Ha napyeta.
P37 Kpokertn, 3ampaseHu 0.5 kr El 3. TaBa 3a neveHe
n , 0.75
P38 3;”'3;;22::”1-04)" “ E 3; TaBa 3a neyeHe
INasaHs ¢ meco/ 1-1.5kr El 2
P39 zeneHuyuy che cyxm ; Kaceporna BbpXxy ckapa
KopM 3a nacta
KapTodheH orpeteH 1-1.5kr El 1: kacepona bpxy ckapa
P40 (Ccyposy kapTocu) 3aBbpTeTe ACTMETO Cref nonosKnHaTa oT BPEMETO 3a ro-
TBEHeE.
n | |
P41 pricha nuua, TeHKa _ ‘Z] IEI 2; I AAJ) 100 mn; TaBa 3a neyeHe C nocraseHa
XapTus 3a neveHe
P42 Mpscna nuua, AcGe- - E EI 2; TaBa 3a NeYeHe C NocTaBeHa XxapTusi 3a neye-
na e
K -
P43 Fu E 2; TaBa 3a neyYeHe Ha ckapa
B /Mab6aralb: 0.8 | |
x;;zra abaralban K E IE' 2; X&) 150 mn; TaBa 3a neyeHe C nocraBeHa
P44 XapTus 3a neveHe
3a 65n xns16 e HeobxoaMMO noseye Bpeme.
n | pb- 1
P45 )K::rg::s:izzﬁpb K E EI 2; lﬁj 150 mn; TaBa 3a Ne4YeHe NocTaBeHa xap-

TWS 3a NeveHe / NpaBObIbIIHA TaBa 3a NevYeHe Ha ckapa
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6.7 NMpomsaHa: HacTtpouku i3
1. 3aBbpTeTe KNoYa 3a PyHKUMUTE 3a

3arpsBaHe Ha —.

2. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KItoY, 3a Aa
naGepete . Hatucrete OK.

3. 3aBbpTeTe konyeTo, 3a aa usbepete
HacTponkarta. HatucHerte OK.

4. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KoY 3a
perynupaHe Ha cTorHocTTa. HaTucHeTe
OK .

5. 3aBbpTeTe konyeTo 3a PyHKUMUTE 3a
3arpsiBaHe B U3KIOYeHa no3unuus, 3a aa
n3nesete oT MeHio.

MogmeHto: HacTtporiku

HacTtpoiika CToMrHOCT
01 Yac ot geHoHowmeTo  CwmsiHa
02 SpkocT Ha ekpaHa 1-5

7. JONBITHUTENHN oYHKLINA

7.1 3akniouBaHe O

Tasun yHKUMs NpegoTBpaTsiBa cnyyanHa
npomsiHa B paboTaTta Ha ypeaa.

Korato ce akTuBMpa, 4OKaTO ypeabT ce
13Mon3Bea, TOi 3aKnoysa KoMaHaHOTO Tabro,
KaTo rapaHTMpa, Ye TeKyLMTe HacTPOKK 3a
roTeeHe npogbikaeat 6e3 npekbceaHe.

KoraTo e akTuBMpaH, 4oKaTo ypeabT e
U3KIMIOYEH, TO Nogabpxa KoMaHAHOTO Tabno
3aKIIYEHO, KaTo NpeaoTBpaTsBa HEBOSIHOTO
BKJTlOYBaHE Ha ypeaa.

OOK . HaTUCHeTe 1 3aJpbXTe, 3a Aa
BKIIOYMTE (PyHKUMATA.

Mpo3ByyaBa curHar. &- npemurea 3 mbTu,
KOraTo 3aKMo4YBaHETO € BKITIOYEHO.

OOK - yatucrere n 3afpbXTE, 3a Aa
U3KINoYMTE PyHKUUATA.

7.2 ABTOMaTU4HO U3KNIOYBaHe

OT cbobpaxeHus 3a 6e30nacHOCT, ako
yHKUMATA 32 HarpsiBaHe € akTUBHa 1 HAMa
NMPOMEHU B HAaCTPOWKUTE, ypeabT Lie ce

HacTpoiika CTonHoCT

3BYK Ha ByToHUTE 1 - 3ByKOB curHan,

03 2 - lLpakBaHe, 3 -
M3knioyeH 3Byk
04 CwunaHa3sByk. curHan 1-4
05 TepmocoHga [en- 1 - Anapma u cTon,
cTBue 2 - Anapma
06 bBposy Bkn. / U3kn.
07 OcsetneHune Bkn. / N3kn.
08 bBbp3o 3arpsiBaHe Bkn. / N3kn.
09 HanomHsiHe 3a noun-  Bxkn. / N3kn.
cTBaHe
10 [emo pexum AKTMBMpALL, KOA:
2468
11 CodryepHa Bepcusi Mposepka
12 3aHynaBaHe Ha Ha- Ha/He

CTpoVikuTe

U3KIN4YM aBTOMAaTUYHO crnen onpegeneH
nepuon ot Bpeme.

(°C) O )
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

Ako Bb3HamepsiBaTe Aa nycHeTe yHKUMSA 3a
HarpsiBaHe 3a NPOABIMKUTENHOCT,
HaByLIaBalla BPpEMETO 3a aBTOMaTUYHO
n3KoYBaHe, 3aganTe BpeMeTO Ha roTBEHe.
BwxTte rnasa ,PyHKUMM HA YAaCOBHUKA®.

ABTOMATMYHOTO M3KMOYBaHE He AelcTBa npu
cnegHute dyHKuun: OcseTneHune,
TepmocoHaa, Yac Ha 3abaBeH cTapT.

7.3 Oxnaxpau, BeHTUnaTop

KoraTto ypeabT paboTtu, oxnaxaalmsT
BEHTUNATOP Ce BKIH0YBA aBTOMaTMYHO, 3a Ja
noaabpxa NOBbPXHOCTUTE My XnagHu. AKO

BBIIFTAPCKMN 15



U3KIMIOYNTE ypeaa, OxXnaxaalumsar
BEHTUMATOP MOXe a Npoabiku Aa pabotu,
[0KaTo ypeabT ce oxnaaum.

8. YHKUMN HA HACOBHUWKA

8.1 OnucaHue Ha pyHKLMUTE Ha
Tanmepa

Q 3a 3apgaBaHe Ha obpaTtHo BpoeHe. Ko-

raTo TaimepbT MPUKIOYN Ce YyBa CuUr-
Han. Taaun yHKUMa He Bnvsie BbpXY
pabotaTta Ha ypefa n moxe aa 6bae
3afjafeHa no BCSIKO Bpeme.

Tanmep

3a 3agaBaHe Ha BpeMeTpaeHe Ha ro-
SToP TBEHeTo. Korato TaimMepbT NpurKIioum,

Bpeme 3a  Npo3By4aBa 3BYKOB CUrHam v yHk-
roTBeHe LunATa 3a HarpsaBaHe ce U3KN4YBea aB-
TOMaTUYHO.
@ 3a oTnaraHe Ha ctapTa u/unu kpas Ha
rOTBEHETO.
Yac Ha 3a-
6aBeH
crapt
@ Moka3sa konko Abnro paboTu ypeabT.
MakcumymbT € 23 4 59 MuH. Tasm
Bposuy

yHKUWMS He Bnusie BbpXy paboTata
Ha ypeda v Moxe fa 6bae 3agageHa
Mo BCSIKO BpeEMe.

8.2 HacTtpowka: Tanmep A\

1. HatucHete @

Ha ekpaHa ce nokassa: 0:00 n Q
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHWS KIoY, 3a Aa
3apagete Tanmep.

3. Hatuchere OK. TarimepbT 3ano4sa
BeaHara obpaTHo GpoeHe.

8.3 HacTtpouka: Bpeme 3a roTBeHe
STOP

1. 3aBbpTeTe KNoYoBeETE, 3a Aa u3bepeTe
yHKUMATA 3a HarpsiBaHe 1 3a ga
3afjageTe Temneparypa.

2. HatucHete @ [0KaTo Ha ekpaHa ce

nokaxe: 0:00 u sor.
3. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KItOY, 3a Aa
3apanete Bpeme 3a roteeHe.
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4. HatucHeTte OK.Taﬁmepr 3anoysa
BegHara obpaTHo 6poeHe.

5. Korato BpemeTo nateue, HatucHete OK n
3aBbpTETE KONYETO 3a PyHKUMK
HarpsiBaHe B U3KITOYEHO MONOXEHWe.

8.4 HacTtpoika: Yac Ha 3abaBeH
crapt &

1. 3aBbpTeTe KNto4oBETE, 3a Aa n3bepete
yHKUMATa 3a HarpsiBaHe 1 3a aa
3afageTe Temneparypa.

2. HaTtucHete @ [OKaTo Ha ekpaHa ce

a2

nokaxe: & u START .

3. 3aBbpTeTe KoMnyeTo, 3a Aa HacTpouTe
Yaca 3a Havarno.

4. Haruchete OK,

Y
Ha gucnnes ce nokassa: =-:-- @ sToP .
5. 3aBbpTeTe Kntova 3a ynpaereHue, 3a aa
3afjageTe BpeEMETO 3a KpaW.

6. Hatucrere OK.
TavepbT 3anoyBa obpaTHO GpoeHe
CbracHO HaCTPOEHOTO Bpeme 3a cTapT.

7. Korarto BpemeTo nsteye, HaTUCHETE OK y
3aBbpTETE KONYEeTO 3a PyHKUUM
HarpsiBaHe B U3KITHOYEHO MOJIOXEHNE.

8.5 HacTtpoika: Bposiu )
1. 3aBbpTeTe kntoya 3a PyHKLMK

HarpsiBaHe, 3a Aa Bnesete B —MeHto.
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMNHUS KNtoY, 3a Aa

n3bepete 5 Bposiy. BuxTe rnaea
.BcekmgHeBHa ynoTtpeba“, MeHto:
Hactporiku.

3. Haruchere OK.

4. 3aBbpTeTe KOHTPOSHUSA KoY, 3a Aa
BKIIOUMTE 1 M3KMtoumMTe BpemeTo Ha
ekcnnoaTaums Ha BKI. U U3KN

5. Hatucrere OK.



8.6 HacTtpowka: Yac ot
AeHoHowMueTo

1. 3aBbpTeTe Koya 3a PyHKLUN

HarpsiBaHe, 3a Aa Bnesete B —MeH1o.
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUS KMoy, 3a Aa

n3bepete @ / Yac oT geHoHowumeTo.

BwxTe rnasa ,BcekngHeBHa ynotpeba®,
+MeHto“: HacTpowiku.

3. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KNtoY, 3a Aa
3apgageTe vaca.

4. Haruchete OK,

9. N3MNOJN3BAHE HA AKCECOAPUTE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

9.1 NocTaBsiHe Ha akcecoapu

MankaTta BgnbbHaT/Ha OTrope yBenuyasa
©e3onacHocTTa 1 ocurypsiea 3alumTa cpey
HaknaHsiHe. BanbbHaTuHMTE CbhLo ca
yCTpoOWcTBa NPOTUB NpeobpbliaHe. PLobT
OKOIno pelleTkaTa npegoTepaTtssa
M3NTb3BaAHETO Ha roTBapCKM CbA0BE.

CkapalpadT

BkapaviTe pelweTtkata mexay BogeLumTe
pencu Ha onopute my. YBepeTe ce, Ye
pelueTkaTa AOKOCBA 3afHaTa YacT Ha
dypHarta.

TaBa 3a neveHe / bn6oka TaBa

BkapaiiTe TaBaTa Mexay BodaduTe Ha
onopHuTe pencu. MNoctaeeTe Tagata 3a
neyeHe C HaKMoHa KbM 3agHaTa YyacT Ha

dypHarta.

9.2 TepmocoHAaa
M3amepBa TemnepaTtypaTa B xpaHaTa.
TpsbBa fa ce HACTPOAT ABE TemnepaTypu:

. °C — TemnepaTypaTa BbB BbTPELUHOCTTa
Ha ypepna. Ta Tpabea ga 6bae Har-manko
25 °C no-Bucoka oT Temneparypara B
cbpLeBMHaTa Ha xpaHara.

. M- TemnepaTypaTa B CbpLeBMHaTa Ha
XpaHaTa.

3a mMakcumanHo 4obpu pesynTatu npu

roTeeHe:

* CbcraBkuTe TpsibBa Aa ca cbe cTaliHa
TemnepaTypa.

* He nsnonseaiite 3a TEYHU ACTUS.

« [lo Bpeme Ha roTBeHe, urnata Ha
TepmocoHaaTta TpsibBa fa 6bae BkapaHa
[OKpawn B ACTMETO.

MeyveHe c: TepmocoHaa

/\ BHUMAHMUE!

ChbLuecTByBa ONacHOCT OT M3rapsiHus,
Tbli KaTO TepMOCOHAaTa U HocaunTe Ha
padpToBeTe ce HaropewsBar. He
[oKocBaliTe ApbXKKaTa Ha TepmocoHaaTa
C ronu pbue. BuHaru nsnonssante
pbKaBuuy 3a ypHa.

1. Bkniovete ypeaa.

2. 3apawite dyHKUMATA Ha 3aTONMSHE U ako
e Heobxoaumo, Temnepartypara Ha
dypHarta.

3. [lloctaBeTe TepmocoHAaTa B cbaa:
Meco, gomalluHU NTULUKM U puba
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MocTaBeTe ysanata urna Ha CeHsopa 3a
XpaHa B LeHTbpa Ha MecoTo unu pubaTta
B HaW-NnbTHaTa i 4acT.

[OA

A\ = SN

==

Kacepona

MocTaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHaaTa
TOYHO B cpefaTa Ha kaceponaTa.
CeH30pbT 3a xpaHa TpsibBa Aa e
cTabuneH Ha eaHO MACTO NO BpeMe Ha
roTBEHETO. VI3nonsBante TBbpAa
CcbCTaBka, 3a ga NocTurHeTe edpekra.
M3non3sBaiiTe pvba Ha TaBaTa 3a neveHe,
3a Aa nognpeTte CUMMKOHOBaTa ApbXKKa
Ha TepmocoHaaTta. BupxbT Ha
TepmocoHaaTa He TpsibBa Aa AokocBa
OBHOTO Ha Taeara 3a neveHe.

10. MPEMOPBKN N CbBETU

10.1 NMpenopbku 3a rotBeHe

TemnepaTtypaTa 1 BpemMeTo 3a roTBeHe B
TabnuumMTe ca caMo OpPUEHTUMPOBBYHU. Te
3aBUCAT OT peLenTuTe, Ka4yecTBOTO U
KONMMYECTBOTO Ha U3MOM3BaHUTE CbCTaBKY.

BawwwmaTt ypen moxe ga rotBv Unu neye no-
pas3nuyHo oT npeauwHus. CbBeTUTe No-gony
roka3BaT NpenopbUUTENHUTE HACTPONKY 3a
TemnepaTypa, BpeMe 3a roTBEHE 1 No3nLus
Ha pelueTkaTa 3a onpefeneH BUAoBe
XpaHu.
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4. BknioyeTe TepMocoHAaTa B rHe340To,
KOETO Ce HaMupa Ha BbB BbTPELLIHOCTTa
Ha ypega. Buwxre rnaea ,OnucaHuve Ha
npoAykra‘“.

[uncnneAaTt nokassa HacTosLwaTa

TemnepaTypa Ha TepmocoHaara.

5. /- HaTuCHeTe, 3a [a 3agageTe
Temneparypara Ha ceH3opa B
cbpueBMHaTa.

6. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO Kon4e, 3a Aa
3apapeTe TeMneparypara.

7. Hatuchere OK.

8. Korarto ficTMeTo AOCTUrHe HacTpoeHaTta
Temneparypa, Npo3By4YaBa curHan.
lMpoBepeTe ganu xpaHaTta € rotToea.
YobmkeTe BpEMETO 3a roTBEHe crnopef
Hy>XguTe.

9. M3BageTte TepmocoHAaTa OT rHe3goTo U
MaxHeTe SCTUETO OT ypeaa.

Mo3numnTe Ha padToBeTe ce GposaT oT
OBHOTO Ha dypHaTa.

AKO He MOXeTe [ja HaMepuTe HaCTPOKnTe 3a
KOHKpETHa peLenTa, noTbpceTe NofoGHM
peuenTu.

3a CbBeTU 3a UKOHOMUSA Ha EHeprus BUXTe
rnaea ,eHepruiHa epekTmBHoCT .

CumBonu, nsanonsBaHu B Tabnuuure:

g Tun xpaHa




DYHKLMSA HarpsiBaHe

Temnepatypa

o

Akcecoap

Mo3nuumsa Ha ckapaTa

O M)

Bpewme 3a rotBeHe (MWH)

10.2 lNeyvyeHe ¢ BNaXxXHOCT -
npenopbLUYMTENTHM aKkcecoapm

ManonsBarite TbMHW, HEOTpasaBaLm donva
1 cbaoBe. Te abcopbupaT TonnuHa no-gobpe

OT CBETIIUTE U OTpaxaTesiHu CboBe.

10.3 lNeyeHe ¢ BnaxHocT

3a Han-gobpu pesynTtatu cnegsante
NpeanoXeHuaTa B gonHaTta Tabnuua.

« TwuraH 3a nuua - TbMeH, HeoTpaxaTeneH,
anameTsp 28cm
* CbpA 3a nevyeHe - TbMEH, HEOTpPaXaTeneH,
anamvetsp 26¢cm
*  PamekuHum - kepamuka, guameTbp 8cwm,
BUCOYMHA 5 cm
* OcHoBa 3a hnaH - TbMHa,
HeoTpaxarenHa, guameTbp 28cm

&L, °C O =

OrpeTeH ¢ nacta 200 - 220 45 -55 3
3aneyeHu kapTodu 180 - 200 70 -85 3
Mycaka 170 - 190 70-95 3
INasaHs 180 - 200 75-90 3
KaHenoHun 180 - 200 70-85 3
XnebeH nyauHr 190 - 200 55-70 3
Opw3oB nyanHr 170 - 190 45 - 60 3
ABBLNKOB Kelk ¢ NaHAWLLINaHOBa TopTa (Kpbrna 160 - 170 70 -80 3
dopma 3a cnagkuLLn)
Bsan xns6 190 - 200 55-70 3
10.4 UHdhbopmauma 3a nanuTBawim naboparopumn
ManutBaHua cernacHo: EN 60350-1, IEC 60350-1.
MeyeHe Ha €JHO HUBO

L, = °C O =
MangnwnaHosa TopTa 6e3 lopeuy Bb3gyx/ Ckapa/padt 160 45 - 60 2
MasHuHa BEHTUNVP
ManpuwnaHosa TopTa 6e3 TpaauumoHHo ne- Ckapa/padt 160 45 - 60 2
MasHuHa YeHe
A6bnkos nait, 2 Tasn @20 cm  opely Bb3ayx/ Ckapa/padt 160 55 - 65 2

BEHTUINP

A6bnkos naii, 2 Tasn @20 cm  TpaguLMOHHO ne- Ckapa/padt 180 55-65 1

yeHe

BBJITAPCKH
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= — o,
L, = C O =
MacneHku [opeLy Bb3ayx/ TaBa 3a neveHe 140 25-35 2
BEHTUNVP
MacneHku TpaguuuoHHo ne-  Taea 3a neveHe 140 25-35 2
YeHe
Mankw keiikose 20 6posi/ lopeuy Bb3ayx/ TaBa 3a neyeHe 150 20-30 3
Ta6na 1) BEHTUNNP
Manku kerikose 20 6posi/ TpaguuunoHHo ne-  Taea 3a nevyeHe 170 20-30 3
ra6na 1) ene
Toct 2) pun Ckapa/padt Makc. 1-2 5

1) 3arpeiiTe npeaBapuTerHo NpasHus ypen.

2) 3arpeiiTe npeaBapuTENHO NpasHWs Ypea B NPOABbIDKEHVNE HA 5 MUH.

[MeyeHe Ha HSKONKO HMBaA

= — o
uN = C O =

MacneHkun [opeLy Bb3ayx/ TaBa 3a neveHe 140 25-45 2né4

BEHTUNVP
Manku kerikose 20 6posi/ [opeLy Bb3ayx/ TaBa 3a neyeHe 150 25-35 2n4d
Tabna 1) BEHTUNMP
MaHguwnaHoBa TopTa 6e3 [opeLy Bb3ayx/
MasH1Ha BEHTUNUP Ckapa/pacpt 2) 160 45-55 2n4
AGBAKOB Naii Fopew swanyx/ o vacpr 2) 160 55 - 65 204

BEHTUINUNP

1) 3arpeiiTe npeaBapuTenHo NpasHus ypea.

2) 1 dopma 3a kekc Ha Bceku ckapa. EAMH no3unuuoHpaH HansBeo v eAnH HagsACHO.

11. TPVXN U TTIOYNCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

11.1 BeneXkun oTHOCHO
noymcTBaHeTo

I'Ipenapam 3a noyncrteaHe

« [louncTtBanTe npegHaTa yacT Ha ypeaa
camMo ¢ MUKpombbpHa Kbpna ¢ Tonna
BOJA M MeK MoYMCTBaLY, npenapar.

* Ksnonaearite no4ncTBaly pasTBop, 3a Aa
NOYUCTUTE METaNHUTE NOBBLPXHOCTH.

+ T[loyncTeTe neTHaTa ¢ nek NoYMcTBaLy,
npenapar.
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BcekungHeBHa ynoTtpeba

M36bpcBaiite BbTPELLIHOCTTA Cres BCsIKO
n3nonsBaHe Ha ypega. HatpynsaHusa Ha
Ma3HWHW UK ApYyrn ocTaTbLy Morat aa
posedaT Ao noxap.

He cbxpaHsaBaiTe xpaHa B ypeaa 3a
noseye ot 20 MuHyTK. MNoacyliete
BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa camo ¢
MUKponOBPHA Kbpna crnep Besika
ynotpeba.

Akcecoapu

[MouncTtBanTe akcecoapute, cned BCSKO
Nnon3BaHe U MM OCTaBAWTE Aa U3CbXHaT.
V3nonsBarite camo MMkponbbpHa Kbpna
C TOonfa BoAa U MeK NoYncTBaLl



npenapaT. He nouncreanTte
NPUHaANEeXHOCTUTE B CbAOMUSAIIHA
MalumHa.

He nouncTtBante HesanensaiymTe
akcecoapu ¢ abpa3vBHO NOYMCTBALLO
CPEeACTBO UMW NpeaMeTn ¢ ocTpy pbooBe.

11.2 NouunctBaHe Ha peneda BLB
BbTpeLHOoCcTTa

MouuncteTe peneda Ha BbTPELLHOCTTA, 3a Aa
OTCTpaHWTE OCTaTbLM OT BAPOBUK Cres,
roTBeHe ¢ napa.

11.4 NMuponuTUYHO NoYncTBaHe

/\ BHAMAHMUE!

Wma puck oT narapsiHusi.

/\ NPEAYNPEXOEHUE!

AKO B CbLLMS LWKad MMa MOHTUPaHU
ApYrv ypeaw, He rv u3nonasamnte
eJHOBpEeMeHHO ¢ Tasun yHKuus. Tosa
MOXe [a Npu4nHM nospeaa Ha dypHara.

He cTaptupanTte dpyHKumsTa, ako He cTe
3aTBOpPWUNM BpaTuykaTa Ha pypHaTta

®

3a dyHkuuaTa: Hucka BnaxHocT
nouyncTeante dpypHaTa Ha Bcekn 5-10
LMKbMa Ha roTBEHe.

HanbJIHO.

1.
2,

YBeperTe ce, Ye ypeaa € CTyAeH.
OTcTpaHeTe BCUYKN MPUHAANEXHOCTMI 1

1.

Haneite: 250 mn 65n ouet unu
TNIMMOHEHa KucenvHa B peneda Ha
BbTPELLHOCTTa Ha chypHaTa.
M3non3sBsariTe oueT ¢ Makcumym 6%
BMHEHa kucenvHa 6e3 gobasku.
OcTtaBeTe oueTa fa pa3TBopu
OCTaTbyHUA BapOBUK Ha CTalHa
TemnepaTypa 3a 30 MUHYTHU.

M3uncTeTe BbTpeLIHOCTTa C Tonna Boga
1 MeKa Kbpna.

11.3 OlemoHTMpaHe Ha HOcauuTe Ha
ckaparta

OTCTpaHeTe onopuTe Ha cKkaparta, 3a Aa
noyncTuTe ypena.

1. WN3knioveTe ypena u nsyakavte ga
M3CTUHE.

2. Vsgbpnante npegHaTa YacT Ha onopuTe
Ha ckapaTta OT CTpaHM4HaTa cTeHa.

3. VsgbpnanTte 3agHaTa yacT Ha Hocaya Ha

pelwleTkaTa Ha CKapaTa OT CTeHaTa U A
n3sagerte.

4. TloctaBeTe HOcaunTe Ha pewleTkaTa B

06paTHa nocnenoBaTesniHoCT.

BagbpxalmTe WUETOBE Ha TeNeckonuYHUTe
BOAauuM TpsibBa ga covat Hanpen.

NOABWXXHWTE HOCAYM Ha ckapuTe.
3. TouncteTe BbTpPELHOCTTa Ha oypHaTa n
BBLTPELUHOTO CTBKIO Ha BpaTuykara ¢
ToMna BoAa, Meka Kbpna v nek
noyncTBaLy npenapart.
4. 3aBbpTeTe knova 3a PyHKUMM

HarpsiBaHe, 3a Aa Bresete B —MeHio.
5. 3aBbpTeTe KOHTPOMNHUS KNtoY, 3a Aa

MsﬁepeTe rrrr/ N HaTUCHeTe OK

Mporpama 3a noum- Bpemertp.
cTBaHe

C1 - Ileko nouncreaHe 1h

C2 - HopmanHo nouun- 1h 30 min
cTBaHe

C3 - LisnoctHo nouuctea- 3h

He

6. 3aBbpTETE KOHTPOIHUS KNKOY, 3a Aa
n3bepeTe nporpamarta 3a No4YncTBaHe u

natuchete OK,

7. Hamcrere OK 3a ga sanounere
NMOYUCTBaHETO.

KoraTo nouncteaHeTo 3anoyHe, Bpatata Ha

ypeda ce 3aknoyBa 1 namnuykaTa usracsa.

[okaTo BpaTaTa ce OTKMHYUN, AUCTNENT

rnokassa E|

8. Cnep nouncTBaHe 3aBbpTETE KNtoYa 3a
(PYHKUMUTE 33 3aTOMNSHE HAa M3KIOYeHa
nosmyus.

9. MsvyakanTte, JOKaTO ypeabT U3CTUHE U
BpaTuykaTta ce oTknouun. Movuncrete

BBJIIFTAPCKHN 21



BbTPELUHOCTTa Ha pypHaTa ¢ Meka Kbpna
1 Boda.

11.5 HanomMmHsiHe 3a no4YncTBaHe

Korato m’ 3anouxe Oa Mura Ha gucnnesi
cnep roteeHe, ypeabT By HanomHs ga ro
NOYUCTUTE C MUPONIUTUYHO NOYUCTBAHE.
MoxxeTe Aa n3KknovMTe HaNnOMHSAHETO B
nogmeHtoTo: Hactpoviku. BuxTe rmasa
.BcekngHeBHa ynoTtpeba“, MNpomsiHa:
HacTporiku.

11.6 NpemaxBaHe N MOHTaX Ha
BpaTunykaTa

MoxeTe fa OTCTpaHuTe BpaTuykaTa u
BbTPELUHMUTE CTLKIEHW NaHenu, 3a Aa rm
noyncTute. BposT Ha CTLKIEHWUTE NaHenm e
pasnuyeH 3a pasnuyHUTe MOZEenNu.

/\ BHUMAHMUE!
BpaTl/ILIKaTa € TeXKa.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

MNopxoxpante ¢ BHUMaHWe, Korato
rnoyncTBaTe CTbKIOTO, 0COBEHO OKONO
pbboBeTe Ha npegHus naHen. CTbkNoTo
MOXe [a ce cuynu.

1. YBeperTe ce, Ye ypeabT € CTyaeH
2. OtBOpeTe BpaTuykarta ususano.
3. HatucHeTte gokpai 3akpensaiwimrte

nocrtyeta A Ha [iBeTe naHTu Ha
BpaTuyKara.

4. 3aTBOpeTe BpaTU4kaTta Ha pypHaTa 4o
MbPBOTO Bb3MOXHO MOMOXEHNE 3a
oTtBapsiHe (npubnuauteneH bron: 70°).

5. XBaHeTe BpaTuykaTta c pble OT ABeTe
CTpaHu 1 A n3gbpnante ot ypHaTa nog
bIrbN Harope.

6. [locTtaBeTe BpaTu4dkaTa C BbHLIHATA
cTpaHa Hagony BbpXy Meka Kbpna Ha
cTabunHa NoBBPXHOCT.
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7. XBaHeTe pamMKaTa B ropHaTta 4acTt Ha

Bpatuykata B ot aBete 1 cTpaHmu u
HaTUCHEeTe HaBbTpe, 3a Aa ocBoboauTe
e3nyeTo.

8. Vsgbpnante pamkaTa Ha BpaTMyKkaTa KbM
cebe cu, 3a aa A nssaguTe.

9. XBaHeTe CTbKNEHWUTE NaHenm B ropHUs
Kpali eauH Mo evH 1 I n3BageTe Harope
OT BogauuTe.

10. MNMouncTeTe CTbKEHMS NaHen ¢ Boga u
canyH. BummaTenHo nogcywerte
CTbKNeHus naHen. He nouuncrearite
CTbKIEHUTE NaHenn B CbAOMUSANHA
MalumHa.

Cnepn novncTBaHe U3NbiHETE ropHUTE

CTbMKKN B 06paTHa nocneaoBaTenHocT.

[NocTaBeTe NbpBO NO-Marnkusa naHen, nocne

no-rofieMus 1 Bpatuykara.

YBepeTe ce, Ye CTLKIEHUTE NaHenm ca
nocTaBeHU Ha NpaBuUriHUTe MecTa, Hade
NOBLPXHOCTTA Ha BpaTU4kaTa Moxe Aa
nperpee.

11.7 CmsiHa Ha namnarta

/\ BHAMAHMUE!

OnacHoCT OT TOKOB yAap.
JlamnaTa moxe ga e ropeuya.

1. W3knoyeTe ypeaa n nsyvakante ga
N3CTUHE.

2. Vskntoyete ypeaa ot
enekTpo3axpaHBaHeTo.



3. TocrtaBeTe kbpnata Ha AbHOTO Ha
dypHarta.

[lopHa namna

1. 3aBbpTeTe CTbKIEHNUS Kanak, 3a aa ro
n3BaguTe.

2. [louncTeTe CTbKINEHNS Kanak.

3. CwmeHeTe kpyLUKaTa Cc nogxoasiua
KpyLLKa, YCTOWYMBA Ha TeMnepartypa oT
300 °C.

4. [locTaBeTe CTbKMNEHUS Kanak.

12. OTCTPAHABAHE HA HEN3MPABHOCTW

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

12.1 Kak ga noctbnure, ako...

Mpobnem

MpoBepeTe panu:

He moxeTe fa akTuBMpate unu paboTtuTe ¢ ypeaa.

YpeabT e NnpaBunHO CBbP3aH KbM enekTpo3axpaHBaHe.

YpenbT He HarpsiBa.

ABTOMaTUYHOTO U3KIMIOYBAHE € AeakTnBupaHo.

YpeabT He Harpsisa.

BpaTuykata Ha ypeaa e 3aTBopeHa.

YpeabT He HarpsiBa.

npeﬂl‘laBl/lTeJ'lﬂT He e nsropan.

YpeabT He Harpsisa.

3aknoyBaHe e AeakTuBMpaHa.

Jlamnuykara e nsknioyeHa.

[MeyeHe c BNaxHOCT - € aKTUBUPaH.

JlamnuykaTa He paboTu.

NamnuykaTta e naropsana.

TepmocoHaa He paboTu.

LLlencensT Ha TepmocoHaa e U3UANo BKapaH B rHe3fo-
To.

Err C2 M3BaaunxTe wencena Ha TepMocoHAa OT rHe3foTo.

Err C3 BpaTMyKaTa Ha ypefa e 3aTBOpeHa WUnv 3akrovankara
He e noBpefeHa.

Err F102 BpaTuykata Ha ypeaa e 3aTBopeHa.

Err F102 3aknovankaTta Ha BpatuiykaTa He e nospeaeHa.

Ha ekpaHa ce nokassa 00:00.

Mmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3ajaiiTe yac ot
[IEeHOHOLLMETO.

Bopata n3tnya ot BbTPELHOTO OTAENeHne.

VimMa npekaneHo MHOro BoAa BbB BbTPELLUHOTO OTAENe-
Hue.
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AKo OMCNNeaT nokassa Kof C rpeLuka,
KOWTO He e ynoMeHarT B HacTosLarta
Tabnuua, u3knoveTe npeanasnTens un
cnep ToBa ro BKMYETE HAaHOBO, 3a Aa
pectapTupaTe ypeaa. AKo KOgbT C
rpeLluka ce nosiBv 0THOBO, OObpHETE ce
KbM OTOPU3MPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

12.2 lJaHHK 3a cepBU3HO
obcnyxBaHe

AKO He MOXeTe ja HaMepUTE peLLEeHNe Ha
npobnema camu, 06bpHeTE ce KbM
TbproseLa Cv UM KbM YMTbIIHOMOLLIEH
CEPBU3EH LIEHTBP.

[JaHHuTe, HeoBX0AMMU 38 CEPBU3HUS
LIeHTBbP, Ca NocoYeHn Ha TabenkaTa ¢ AaHHu.
dupmeHaTa Tabenka ¢ 4aHHM ce HamMupa Ha
npenHaTa yacT Ha ypeaa. Buxaa ce, korato
oTBOpUTE BpaTuUykaTta. He oTcTpaHsaBaiite
dupmeHaTa Tabersika ¢ AaHHU OT
BbTPELIHOCTTa Ha ypeaa.

MpenopbuBame Bu aa 3anuweTe gaHHUTe
TYK:

Mogen (MOD.) :

Homep Ha npoaykT
(PNC):

CepueH Homep (S.N.):

13. EHEPTUNHA E®EKTUBHOCT

13.1 UHhbopmauma 3a npoaykTa u MH(popMaLMOHEH JIUCT 3a NpoayKTa
cbrnacHo pernameHtTuTte Ha EC 3a eHeprunHo eTukeTupaHe U ekogmsamH

Mme Ha gocTaBymk

AEG

MpeHTudmrkauus Ha mogena

BPK556360M 944188665

MHaekc Ha eHepruiiHa edpeKTUBHOCT 81.2

Knac Ha eHepruiiHa ecpekTMBHOCT A+

KoHcymauusi Ha eHeprus npy cTaHaapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH- 1.09 kWh/umkbn
LIMOHamNeH pexum

KoHcymauusi Ha eHeprusa npv cTaHaapTHO HaToBapBaHe, opcu- 0.69 kWh/uukbn
paH pexuM Ha BeHTuUnatopa

Bpoit kyxuHu 1

TonnMHEH N3TOYHNK EnextpnyecTtso
Cwvna Ha 3ByKa 71n

Twn cypHa BrpageHa dypHa
Maca 35.0 kr

IEC/EN 60350-1 - [lomaLuHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanaszonu, pypHM, ypHU Ha napa v rpunose -

Hauuhu 3a n3mepBaHe Ha ed)eKTMBHOCTTa.

13.2 UHhbopmauma 3a npoayKTa 3a KOHCyMaLMA Ha eHeprusi U MakCMMarsiHo
BpeMe 3a OCTUraHe Ha NPUNOXMUM PEXUM Ha HUCKA MOLLHOCT

EHepruiiHa koHCymaums npy nsyaksaHe

0.8W
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MakcumanHoTo Bpewme, Heobxoaumo Ha 060py,q5aHeTo 3a aBTOMaTU4YHO OCTUraHe Ha NPUnoxXxu-

MUA PeXnmM Ha HUCKa MOLLHOCT

20 MyH

13.3 CbBeTU 3a NeCcTeHe Ha eHeprus

CnegHuTe cbBETU e Bu nomorHar ga
CrnecTuTe eHeprusa, KoraTto n3nons3sarte

ypeza.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTta Ha ypeaa e
3aTBOPEHA, koraTo Tow pabotu. He
oTBapsATe BpaTaTa TBbPAE YECTO MO BpeMe
Ha roTBeHe. MNoaabpxaiiTe ynnbTHEHNETO Ha
BpaTaTa Y1CTO U ce yBepeTe, Ye e fobpe
durKCUpaHo B CBOSAATA NO3MLKS.

M3non3BaiiTe MeTanHu cbaoBe U TbMHU,
HeoTpassiBalLy TaBW 1 KOHTEHepW, 3a Aa
nopobpuTe eHeprocnecTsiBaHeTo

He sarpsisaiite npegsaputenHo ypega npeam
rOTBEHE, OCBEH aKo He e creyuanHo
npenopbYaHo.

KoraTo npuroTBATE HAKOSKO ACTUS
HaBeOHbX, CBeXaanTe UHTEpBannTe mMexay
roOTBEHETO UM OO MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn Bb3MOXHOCT n3nonssanTte QyHKUMnTe
3a roTBeHe C BeHTuUnaTop, 3a ga necture
eneKkTpoeHeprus.

OcTaTby4Ha ToNnuHa

Korato BpemeTo 3a roteBeHe e noseye o1 30
MWHYTUW, HAManeTe TemMnepaTypara Ha ypeaa
00 MyHUMYM 3 — 10 MUHYTW Npeawn Kpas Ha

14. OMNA3BAHE HA OKOJTHATA

Peuuknuparite maTepnanute cbC cumsona

L/:X [NocTaBsalTe ONakoBKNUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEWHEPW 3a PELMKIMPAHETO UM.
[MomorHeTe 3a onasBaHETO Ha OKoNHaTa
cpefa 1 YOBELLKOTO 34paBe, KakTo U 3a
PEUUKNMpaHEeTo Ha oTnagbum OT
eneKTPUYECKn 1 enekTpoHHN ypeaun. He

roteeHeto. OcTaTbyHaTa ToNIMHa BbTPE B
ypeZa e NpoabimkK Aa roTeu.

ManonaBariTe octaTbyHaTa TOMMNnHa, 3a ga
noaabpXarte xpaHaTa Tonna unm aa
3aTonnATe Apyrn AcTus.

KoraTto uskniounte ypena, eKpaHbT NoKka3ea
OoCTaTb4HaTa TonnnHa.

MoarpsiBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HuckaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpoika, 3a Aa u3nonssare
ocTaTbyHaTa TONMMHA 1 Aa nogabpxare
XpaHaTa Tonna. MingukatopbT 3a ocTaTbyHa
TONMWHA UK TEMNepaTypa ce NosiBsiBa Ha
avcnnes.

FoTBeHe ¢ U3KI4YeHa namnuyka
M3kntoyeTe namnmykaTa no Bpeme Ha
roTeeHe. Bknio4ysarite 1 camo, korato numare
Hy>Kaa OT Hesl.

MeyeHe ¢ BNaXxHOCT
DyHKUMS, pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha
€Heprma no BpemMe Ha rotBeHe.

Korato nanonaeate Tasu yHKLMA, namnarta
aBTOMaTU4HO ce u3kntoysa cneq 30 cekyHau.
Moxxe ga BkntounTe namnmykata OTHOBO, HO
TOBa AENCTBME LLie HaManu O4akBaHOTO
eHeprocnecTsBaHe.

CPEOA

U3XBBLPNSNTE Yypeaute, 03Ha4eHn CbC

cumBonal :E 3aegHo ¢ butoBaTa cmeT.
BbpHeTe ypena B MECTHUS MYHKT 3a
peumknMpaHe unu ce oobpHeTe KbM BallaTa
obLwmHcka cnyxba.
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Dobro dosli u AEG! Hvala vam $to ste odabrali nas ureda;.

®

Dobit cete savjete o koriStenju, rieSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
popravcima:
www.aeg.com/support

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja
ili koristenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba
» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija

te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili

znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu

sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
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invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati ¢iScenje uredaja i
korisnicko odrzavanje.

1.2 Op¢a sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucCivo za kuhanje.

Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smijestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

Ako je kabel napajanja ostecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servisni centar ili kvalificirane osobe
kako bi se izbjegao strujni udar.

UPOZORENJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektriCni udar.
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« UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

* Uvijek koristite rukavice za pecnicu kako biste uklonili ili

umetnuli pribor ili posude.

 Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)

preporucen za ovaj uredaj.

» Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

» Za CisS€enje uredaja ne koristite uredaj za parno CiScenje.

* Ne Koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

* Prije pirolitiCkog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pecénice i
uklonite sve naslage/prolivene naslage iz unutrasnjosti

uredaja.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije instalirati
ovaj uredaj.

» Uredaj je opremljen elektricnim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

2.2 Elektriéni prikljuc¢ak

» Odstranite svu ambalazu.

* Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
uredaj.

+ Slijedite upute za instalaciju dostupne na
nasoj web stranici.

» Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.

» Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

» Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

» Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li
se vrata uredaja bez ogranicenja.
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/\ UPOZORENJE!

Rizik od pozara i strujnog udara.

« Svako povezivanje s elektricnom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

« Uredaj mora biti uzemljen.

* Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreznog napajanja.

+ Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

* Ne koristite adaptere s viSe utiCnica i
produzne kabele.

» Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektriéni kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.



Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili niSi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruca.

Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvr§éena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
uticnicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provjerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

Ako je utiCnica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utikac iz uti€nice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje iskljucivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

Vrata uredaja do kraja zatvorite prije
priklju€ivanja utikaca u utiCnicu napajanja.
Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikacem i glavnim kabelom.

2.3 Primjena

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, opeklina,
elektricnog udara ili eksplozije.

Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.
Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.
Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. MoZze se osloboditi vruéi zrak.
Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

Ne pritiskajte otvorena vrata.

Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

« Pazljivo otvorite vrata uredaja. KoriStenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjesavinu alkohola i zraka.

« Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

« Uvijek koristite staklo i staklenke odobrene
za pohranu.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od oSteéenja uredaja.

« Da biste sprijecili oste¢enje ili promjenu
boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vrudi
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

« Gubitak boje emajla ili nehrdajuceg celika
nema utjecaj na performanse uredaja.

« Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.
Vocéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti
trajne.

* Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima
uredaja.

* Ako je uredaj postavljen iza neke ploce
(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu
zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga
mogu se nakupiti iza takve ploce i
uzrokovati naknadna ostecenja uredaja,
kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se
uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i €iS¢enje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, pozara ili o$teéenja
uredaja.

» Prije zahvata odrzavanja, iskljucite uredaj i
iskopCajte utikac iz utiCnice za napajanje.

« Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od lomljenja staklenih ploca.
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Odmah zamijenite staklene ploce vrata
kad su oStecene. Kontaktirajte ovlasteni
servisni centar.

Budite oprezni prilikom uklanjanja vrata s
uredaja. Vrata su teSkal

Redovito Cistite uredaj kako biste sprijecili
propadanje povrSinskog materijala.
Ocistite uredaj vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdzente.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

2.5 Piroliticko ciSéenje

kako je opisano, nisu Stetna za ljude,
ukljucujuéi djecu ili osobe sa zdravstvenim
stanjima.

Drzati podalje od uredaja ku¢ne ljubimice
tijekom i nakon pirolitickog Ciscenja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja. Mali
ku¢ni ljubimci (osobito ptice i gmazovi)
mogu biti vrlo osjetljivi na promjene
temperature i ispustene pare.
Neprianjajuce povrsine na posudama,
tavama, pekacima, posudu itd. mogu se
ostetiti na visokim temperaturama
pirolitickog CiS¢enja svih pirolitickih
pecnica, a mogu biti i izvor Stetnih
isparenja niske razine.

2.6 Unutarnje osvjetljenje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog
isparavanja (dim) u pirolitickom nacinu
rada.

Prije provodenja pirolitiCkog ¢iscenja i

pocetnog prethodnog zagrijavanja iz

pecnice uklonite:

— ostatake hrane, prolivena / natalozena
ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (ukljuCujuci
police, bo¢ne vaodilice itd., isporu¢ene
s uredajem), posebno sve
neprianjajuc¢e posude, tave, plitice,
pribor itd.

Procitajte pazljivo sve upute za piroliticko

ciscenje.

Drzite djecu podalje od uredaja dok djeluje

piroliticko CiS¢enje. Uredaj postaje jako

vruc i vruéi zrak se ispusta iz prednjih

ventilacijskih otvora.

Piroliticko CiScenje je operacija na visokoj

temperaturi koja moze osloboditi isparenja

od ostataka kuhanja i materijala, te se

potro$acima preporucuje:

— dobro prozracite tijekom i nakon
svakog pirolitickog CiScenja.

— dobro prozracite tijekom i nakon
pocetnog predzagrijavanja.

Ne prolijevajte i ne koristite vodu za vrata

pecnice tijekom i nakon pirolitickog

CiScenja kako ne biste ostetili staklene

ploce.

Isparenja koja se ispustaju iz svih

pirolitiCkih pec¢nica / ostataka kuhanja,
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/N\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

Sto se tide Zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u
kuc¢anskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvijetljenje u
kuéanstvu.

Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.
Koristite samo Zarulje s istim
specifikacijama.

2.7 Servis

Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.
Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.8 Zbrinjavanje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda ili gusenja.

Obratite se opc¢inskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.
Iskopcajte uredaj iz elektricnog napajanja.
Odrezite elektricni kabel za napajanje u
blizini uredaja i bacite ga.




3. OPIS PROIZVODA
3.1 Op¢i pregled
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Upravljacka ploca
Regulator funkcija pec¢nice
Zaslon

Upravljacki okretni gumb
Uti¢nica za senzor za hranu
A Toplinski element

Zarulja

B Ventilator

@_

BA B Haﬁ

4. UPRAVLJACKA PLOCA

4.1 Uklju€ivanje i iskljuéivanje

uredaja

Ukljucivanje uredaja:

1. Pritisnite tipke. Tipke izlaze van.

2. Okrenite regulator funkcija pecnice za
odabir funkcije.

3. Okrenite regulator za podeSavanje
postavki.

Kako biste iskljucili uredaj: okrenite regulator

funkcija pec¢nice u isklju¢eni polozaj (o]

4.2 Pregled upravljacke ploce

Bl Nosac polica, uklonjiv
Udubljenje u unutradnjosti
PolozZaiji polica

3.2 Dodatna oprema

* Mreza za pecenje
Za kalupe za kolace, vatrostalne posude,
kuhinjski pribor / posude.

* Pekac za pecivo
Za vlazne kolace, pe€ena jela, kruh, velike
komade pe€enog mesa, zamrznute
obroke i za prikupljanje tekucine koja
kaplje, npr. masnoce prilikom pe¢enja
hrane na mrezi za pecenje.

« Duboka plitica za rostilj/przenje
Za pecenije ili kao plitica za skupljanje
masnoce.

* Senzor za hranu
Za kontroliranje kuhanja na temelju
temperature unutar jela.

* Teleskopske vodilice
Za lakSe umetanje i uklanjanje plitica i
mreze za pecenje.

-B- Pritisnite za ukljucivanje i isklju€ivanje
" svjetla.
/0? Pritisnite da postavite temperaturu jez-

gre hrane s: Senzor za hranu

OK Pritisnite za potvrdu odabira.

4.3 Indikatori zaslona

°BEAEE60E;

h:

STOP O :?:)?’T \/ I'ITI'/ @

@ Pritisnite za postavljanje funkcija taj-
mera.
H» Pritisnite i drzite za postavljanje funkci-

je: Brzo zagrijavanje.

Zaslon s kljuénim funkcijama.

5 Uredaj je zakljucan.
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\/\@ Podizbornik: Pomo¢ pri kuhanju.

m/ Podizbornik: Ciséenje.

Vrijeme kuhanja je ukljucen.
STOP

@ Podizbornik: Postavke

Brzo zagrijavanje je ukljuéen.

@ Vrijeme odgode pocetka je ukljucen.
@ Tajmer prema gore je ukljucen.

(‘m) Kuhanje parom je uklju¢eno.
/? Senzor za hranu je ukljucen.

D Zvuéni alarm je ukljucen.

5. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

5.1 Postavljanje vremena

Nakon prve veze s mrezom, priCekajte dok se
na zaslonu ne : "00:00".

1. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena.

2. Pritisnite OK.

5.2 Pocetno predgrijavanje i
CiScenje

Prije prve uporabe i kontakta s hranom
unaprijed zagrijte prazan uredaj. Uredaj moze

ispustati neugodan miris i dim. Prozracite
prostoriju tijekom prethodnog zagrijavanja.

6. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

32 HRVATSKI

Traka napretka - vizualno pokazuje ka-
da uredaj dosegne postavljenu tempe-
raturu ili kada vrijeme pripreme zavrsa-
va.

1. Uklonite svu dodatnu opremu i sve
uklonjive nosace polica iz uredaja.

2. Postavite funkciju |:] Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite uredaj
daradi 1 h.

3. Postavite funkciju @ Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite uredaj
da radi 15 min.

4. Postavite funkciju E’ Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite uredaj
da radi 15 min.

5. Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

6. Ocistite uredaj i dodatnu opremu samo
krpom od mikrovlakana, toplom vodom i
blagim deterdzentom.

7. Vratite dodatnu opremu i uklonjive
nosace polica u pocetni polozaj.

6.1 Funkcije pecénice

Vrucéi zrak

Za pecenje mesa i pecenje kolaca. Postavite
nizu temperaturu nego za tradicionalno pece-
nje jer ventilator ravnomjerno rasporeduje to-
plinu u unutrasnjosti pe¢nice.




Tradicionalno pecenje
Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini
police.

@y Niska vlaznost
Za dodavanije vlaznosti tijekom kuhanja. Da
biste dobili pravu boju i hrskavu koricu tijekom
pecenja. Za viSe socnosti tijekom podgrijava-
nja.

Zamrznuta hrana

—  Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. po-
mfrita, kroketa od krumpira ili proljetnih rola-
da).

Funkcija za pizzu
Za pecenje pizze i drugih jela koja zahtijevaju
viSe topline odozdo.

Doniji grija¢
Za tamnjenje i hrskavo dno. Koristite najnizi
polozaj police.

lfl Vlazno pecenje

‘ Ova funkcija napravljena je za ustedu energi-
je tijekom kuhanja. Kad koristite ovu funkciju,
temperatura unutar uredaja moze se razliko-
vati od postavljene temperature. Koristi se
preostala toplina. Snaga zagrijavanja moze
se smanjiti. Za vise informacija pogledajte po-
glavlje "Svakodnevna uporaba", napomene o:
Vlazno pecenje.

Rostilj
Za rostiljanje tankih komada hrane i pripremu
tostiranog kruha.

Turbo rostilj
Za pecenije velikih komada mesa ili peradi s
kostima na jednom poloZaju police. Za pece-
nje gratina i tamnjenje.

®

Zarulja se moze automatski iskljugiti na
temperaturi nizoj od 80 °C tijekom nekih
funkcija pecnice.

6.2 Napomene o: Vlazno pecenje

Ova funkcija korisStena je za uskladivanje s
razredom energetske ucinkovitosti i
zahtjevima ekoloskog dizajna (u skladu s EU
65/2014 i EU 66/2014). Testovi prema:
IEC/EN 60350-1.

Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom moguc¢om
energetskom ucinkovitoScéu.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se
automatski isklju¢uje nakon 30 sek.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju
"Savjeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce
preporuke za ustedu energije potrazite u
poglavlju "Energetska ucinkovitost", Savjeti
za ustedu energije.

6.3 Postavka: Funkcije pe¢nice

1. Okrenite regulator funkcija pe¢nice za
odabir funkcije peénice.

2. Okrenite kontrolni regulator kako biste
postavili temperaturu.

6.4 Postavka: Niska vlaznost -
Kuhanje na pari

1. Uvijerite se da je uredaj hladan.

2. Napunite udubljenje u unutrasnjosti
maksimalno 250 vode ml iz slavine.
Tijekom kuhanja ili dok je uredaj jos vru¢
ne nadopunjavajte udubinu u
unutrasnjosti.

3. Okrenite regulator funkcija pecnice za

odabir funkcije peénice .

4. Okrenite kontrolni regulator kako biste
postavili temperaturu.

5. Prethodno zagrijte prazan uredaj na 10
min kako bi se stvorila vlaga.

6. Stavite hranu u ureda.

7. Okrenite regulator funkcija pecnice u
isklju€eni polozaj za iskljuCivanje uredaja.

8. Kad je uredaj hladan, uklonite preostalu
vodu iz udubine u unutrasnjosti mekom
krpom.

/\ UPOZORENJE!

Pazljivo otvorite vrata. Ispustena vlaga
moze izazvati opekline.

6.5 Unos: Izbornik =

Otvorite Izbornik za pristup pomodi pri
kuhanju i postavkama.

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice na

Na zaslonu se prikazuje ‘/\9, nn/ @
2. Okrenite kontrolni regulator i odaberite
ikonu za ulazak u podizbornik. Pritisnite

OK,
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6.6 Postavka: Pomo¢ pri kuhanju ¢

Pomo¢ pri kuhanju podizbornik se sastoji od
programa koji su namijenjeni za namjenska
jela. Programi zapocinju s odgovaraju¢om
postavkom. Tijekom kuhanja mozete podesiti
vrijeme i temperaturu.

1. Okrenite regulator za funkcije peénice na

2. Okrenite kontrolni regulator za odabir .

Pritisnite OK.

3. Okrenite kontrolni regulator za odabir jela
(P1 - P...). Pritisnite OK.

4. Stavite hranu u uredaj. Pritisnite OK.

5. Kad funkcija zavrsi, provijerite je li hrana

spremna. Ukoliko je potrebno produzite
vrijeme kuhanja.

Podizbornik: Pomo¢ pri kuhanju

Legenda

Senzor za hranu mora biti spojen kako bi se
funkcija mogla koristiti. Pogledajte poglavlje
"Upotreba dodataka".

Udubinu u unutradnjosti peénice napunite vo-
dom za kuhanje na pari.

Prethodno zagrijte uredaj prije pocetka kuha-
nja.

Razina police. Pogledajte poglavlje ,Opis pro-
izvoda”.

OB E| >

Na zaslonu se prikazuje P i broj jela koje
mozete provijeriti u tablici.

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
P1 Govede pecenje, sla-
bo peceno
Govede peéenje, 1-15kg;4-5cm /‘? EI 2; pladanj za pecenje
P2 srednje pe¢eno debelih komada Mezo 'popriite nekoliko minuta u vruéoj tavi. Umetnite u
uredaj.
P3 Govede pecenje, do-
bro pecéeno
éO:':ezak, srednje pe- %22[;23223 ggb?lé /‘? @ E‘ 3; jelo pedeno na mrezi za peéenje
P4 Ykriéke Meso poprzite nekoliko minuta u vruéoj tavi. Umetnite u
uredaj.
g:r\::(zglgverf:?ézr/opl- 15-2kg /? IEI 2; jelo peceno na mrezi za pecenje
P5 gornji okrugli odrezék Meso poprzite nekoliko minuta u vruéoj tavi. Dodajte te-
debeli but) ’ kucinu. Umetnite u uredaj.
Govede pecenje, sla-
P6 bo peéeno (sporo pe-
cenje)
Govede pecenije, 1-15kg; 4-5cm /P B 2; pladanj za peéenje
P7 srednje peceno (spo- ", o o Sda Meso poprzite nekoliko minuta u vruéoj tavi. Umetnite u
ro pecenje) uredaj.
Govede pecenje, do-
P8 bro peéeno (sporo pe-

cenje)
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
P9 Govedi file, slabo pe-
¢en (sporo pecenje)
pqg Govedifile, srednje 0.5-1.5kg;5-6 = 2; pladanj za pecenje ]
peéen (sporo pecenje) cm debelih komada Me(sjo .popr2|te nekoliko minuta u vrucoj tavi. Umetnite u
uredaj.
P11 Govedi file, pec¢en
(sporo pecenje)
:Sg:; pecenje (npr. Od?et;glfli(gr%i;;n /? IEI 2;jelo peceno na mrezi za peéenje
P12 Meso poprzite nekoliko minuta u vruéoj tavi. Dodajte te-
kuéinu. Umetnite u uredaj. Pecenje pokriveno.
P13 Pecena svinjetina, 15-2kg /‘? IE‘ 2;jelo peCeno na mrezi za pecenje
vrat ili plecka el b o
U posudu za pecenje dodajte 200 ml tekucine.
'(I'Srpg;r;apz\égzjeet)lna 15-2kg /? IEI 2; pladanj za peéenje
P14 Meso okrenite nakon polovice vremena kuhanja da se
ujednaceno zapece.
g‘\,/;:gka pecenica, 1c;e1t.)2likhgl;<gr;1:dgm /‘? E 2; jelo peceno na mrezi za pecenje
P15 Meso poprzite nekoliko minuta u vruéoj tavi. Umetnite u
uredaj.
Svinjska rebra 2 - 3 kg; upotrijebi- El 3 duboka tava
P16 tt(z:;::inﬁs-kg ?gj Dodaijte tekuéinu tako da pokrije dno posude. Meso okre-
bra nite nakon polovice vremena kuhanja.
Janjeéi but s kosti 1§)e-bilikhgl;<gr;1:d(;m V= 2; jelo pe¢eno na pekaéu za pecivo
P17 Dodajte tekucinu. Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.
Cijelo pile 1-1.5kg; svieze El 2; &J 200 ml; slozenac na pekacu za pecivo
P18 Piletinu okrenite nakon polovice vremena kuhanja da se
ujednaceno zapece.
p19 Polovica pileta 0.5-0.8kg /? IEI 3; pladanj za pecenje
P20 Pileca prsa 180 -200 g po ko- /? E] E‘ 2; slozenac na mrezi za pecenje
madu = f b IR
Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj tavi.
Pileci batak, svjezi . /‘? EI 3; pladanj za peéenje
P21 Ako ste pilec¢e batake prvo marinirali, podesite nizu tem-
peraturu i kuhajte ih duze.
Patka, cijela 2-3kg /? IEI 2;jelo peCeno na mrezi za pecenje
P22 Stavite meso na posudu za pecenje. Patku okrenite na-
kon polovice vremena kuhanja.
P23 Guska, cijela 4-5kg V= 2; duboka tava

Stavite meso na duboki peka¢ za pecivo. Gusku okrenite
nakon polovice vremena kuhanja.
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
P24 MesnasStruca kg /P E 2; mreza za pecenje
P25 Cijela riba, na rostilju 0.5 - 1 kg po ribi /PE 2 _pladanj za peéer}jel S
Ribu napunite maslacem, zacinima i zac¢inskim biljem.
P26 Ribljifilet ) E B 3; sloZzenac na mrezi za pecenje
Torta od sira -
P27 El 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi za pecenje
P28 Torta od jabuka . EEI 2; lﬁj 100 - 150 ml ; pladanj za pec€enje
P29 Tart od jabuka ) B 2; kalup za pitu na mrezi za pe€enje
Pita od jabuka -
P30 ! B 2 100- 150 mi; D 22 om kalup za pitu
na mrezi za pecenje
Cokoladni kolagiéi s 2 kg tijesta .
P31 rasima E 3; duboka tava
P32 Muffini . EE 2; &J 100 - 150 ml; peka¢ za muffine na mrezi
za pecenje
P33 Kolag Struca ) E 2; kalup za $trucu na mrezi za pecenje
P34 Peceni krumpiri 1 kg B 2 pl‘c_lldanj za p(_e(':enje ) -
Stavite cijele krumpire s korom na pekac za pecivo.
P35 Kroketi Tk B 3; pekaé za pecivo qploien papirom za pecenje
Krumpir rezani na komadice.
P36 gllaurisano povrce na 1-15kg E 3i'pekaé za pecivo oplpien papirom za pecenje
NarezZite povrée na komadice.
P37 Kroketi, smrznuti 0.5 kg E 3; pladanj za pecenje
P38 Pommes, smrznuti 0.75 kg E 3; pladanj za pecenje
Meso / povrcée laza- 1-1.5k . s o
P39 nje sa spuhim listici- 9 E 2; slozenac na mrezi za pecenje
ma tjestenine
P40 Zapeceni krumpir (si- 1-15kg E 1; slozenac na mrezi za pe€enje
rovi krumpir) o ] .
Okrenite jelo nakon polovice vremena kuhanja.
P41 Pizza svjeza, tanka - ‘E‘ EI 2; lﬁ] 100 ml; pekac za pecivo oblozen papirom
za pecenje
P42 Pizzasvjeza, debela - |E| E 2; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
P43 Quiche . =] 2; kalup za peéenje na mrezi za peéenje
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
Ei?gl?itrt:hl ciabatta / 0.8 kg E E 2; lﬂ 150 ml; pekac za pecivo obloZen papirom
P44 U za pecenje
Potrebno je vise vremena za bijeli kruh.
Kruh od cjelovitih Zi- 1kg

P45 tarica/ razeni/ crni
kruh

‘E‘ EI 2; lﬁj 150 ml; peka€ za pecivo obloZen papi-
rom za pecenje / kalup za kruh na mrezi za pec¢enje

6.7 Promjena: Postavke {0

1. Okrenite regulator za funkcije pe¢nice na

2. Okrenite kontrolni regulator za odabir @

Pritisnite OK.

3. Okrenite upravljacku tipku za odabir
postavke. Pritisnite OK.

4. Okrenite regulator za podeSavanje
vrijednosti. Pritisnite OK.

5. Regulator funkcija pecnice okrenite u
polozaj isklju¢eno kako biste izasli
iz Izbornik.

Podizbornik: Postavke

Postavka Vrijednost
01 Sat Promijenite
02 Svjetlina zaslona 1-5
Tonovi tipki 1 - Zvuéni signal, 2
03 - Klik, 3 - Zvuk is-
kljuéen

7. DODATNE FUNKCIJE

7.1 Blokiranje (&

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu
funkcije uredaja.

Kada je uklju¢eno tijekom uporabe, blokira
upravljacku plo€u osiguravajuci da se
trenutne postavke kuhanja nastavljaju bez
prekida.

Kada je uklju¢eno dok je uredaj ugasen, drzi
upravljacku plo€u blokiranom, sprjecavajuci
nenamjerno uklju¢ivanje uredaja.

Postavka Vrijednost

04 Glasnoca zujalice 1-4

05 Senzor za hranu Rad- 1 - Alarm i zaustav-
nja lianje, 2 - Alarm

06 Tajmer prema gore Ukljuéeno / Isklju-

¢eno

Osvijetljenje unutras-
njosti

Ukljuceno / Isklju-
ceno

07

Brzo zagrijavanje Ukljuéeno / Isklju-

08

&eno

09 Podsjetnik Za Ciséenje Ukljugeno / Isklju-
¢eno

10 Demo nacin rada Aktivacijska Sifra:
2468

11 Verzija softvera Provjera

12 Resetiraj sve postavke Da/Ne

OOK. pritisnite i drzite za ukljuivanje
funkcije.

Euje se zvuéni signal. (0 - 3 x treperi kad je
blokiranje uklju¢eno.

OOK. pritisnite i drzite za ukljuivanje
funkcije.

7.2 Automatsko iskljucéivanje

Iz sigurnosnih razloga, ako je funkcija
pecnice aktivna i ako nisu promijenjene
postavke, uredaj e se automatski iskljuciti
nakon odredenog vremena.
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C) O (n)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimum 3

Ako namjeravate pokrenuti funkciju pec¢nice u
trajanju koje premasuje vrijeme automatskog
isklju€ivanja, postavite trajanje pecenja.
Pogledajte poglavlje "Funkcije sata".

8. FUNKCIJE SATA
8.1 Opis funkcija sata

Q Za postavljanje tajmera. Po isteku taj-

mera oglasava se zvucni signal. Ova
funkcija nema utjecaja na rad uredaja i
moze se bilo kada postaviti.

Zvuéni
alarm

Za postavljanje trajanja kuhanja. Po
STOP isteku tajmera oglasava se zvuéni sig-

Vrijeme ku- nalifunkcija pe¢nice se zaustavlja.
hanja
@ Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka ku-
Vrijeme od- hanja.
gode pocet-
ka
@ Za podeS$avanje vremena rada ureda-
Tai ja.. Maksimum je 23 h 59 min. Ova
ajmer pre- funkcija nema utjecaja na rad uredaja i
ma gore

moze se bilo kada postaviti.

8.2 Postavka: Zvuéni alarm £

1. Pritisnite O.

Na zaslonu se prikazuje: 0:00 i Q
2. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje Zvucni alarm.

3. Pritisnite OK. Tajmer odmah poginje
odbrojavanje.

8.3 Postavka: Vrijeme kuhanja %

1. Okrenite regulatore da odaberete funkcije
pecnice i postavite temperaturu.
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Automatsko isklju€ivanje ne radi s
funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti,
Senzor za hranu, ,Vrijeme odgode pocetka.

7.3 Ventilator za hladenje

Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljucuje kako bi povrsinu
uredaja odrzao hladnom. Ako iskljuCite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
dok se uredaj ne ohladi.

2. Peritisnite QD dok se na zaslonu ne

prikaze: 0:00 i s%

3. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje Vrijeme kuhanja.

4. Pritisnite OK. Tajmer odmah pocinje
odbrojavanje.

5. Kada vrijeme istekne, pritisnite OKj
okrenite regulator funkcija pec¢nice u
polozaj iskljuéeno.

8.4 Postavka: Vrijeme odgode
poéetka &

1. Okrenite regulatore da odaberete funkcije
pecnice i postavite temperaturu.

2. Pritisnite O dok se na zaslonu ne
prikaze: @i START .

3. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena pocetka.

4. Ppritisnite OK.

Na zaslonu se prikazuje: --:-- @ sTop .

5. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena kraja.

6. Pritisnite OK.

Tajmer pocinje odbrojavanje u podeSeno

vrijeme pocetka.

7. Kada vrijeme istekne, pritisnite OKj
okrenite regulator funkcija pe¢nice u
polozaj iskljuceno.



8.5 Postavka: Tajmer prema gore 0

1. Okrenite regulator za funkcije pe¢nice
na == za ulazak u Izbornik.

2. Okrenite upravljacki regulator da biste

odabrali {0 / Tajmer prema gore.
Pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba", poglavlje Izbornik: Postavke.

3. Pritisnite OK.

4. Okrenite regulator za ukljucivanje i
isklju€ivanje Uptimer.

5. Pritisnite OK.

8.6 Postavka: Sat

1. Okrenite regulator za funkcije pe¢nice

na == za ulazak u Izbornik.
2. Okrenite upravljacki regulator da biste

odabrali {0 / Sat. Pogledajte poglavlje
"Svakodnevna uporaba", Izbornik:
Postavke.

3. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje sata.

4. Pritisnite OK,

9. UMETANJE DODATNE OPREME

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

9.1 Umetanje dodatne opreme

Malo udubljenje na vrhu povecava sigurnost i
pruza zastitu od nagibanja. Te udubine
ujedno su i dodatna mjera protiv prevrtanja.
Obod oko police sprje¢ava klizanje posuda s
police.

Mreza za pecenje

Umetnite mrezu izmedu vodilica nosaca
police. Uvjerite se da polica dodiruje straznju
stranu unutrasnjosti pecnice.

Pekac za pecivo / Duboka plitica

—

Gurnite pladanj za pecenje izmedu vodilica
police. Postavite pekac za pecivo s nagibom
usmjerenim prema straznjem dijelu pecnice.

9.2 Senzor za hranu

Mjeri temperaturu unutar hrane.

Potrebno je podesiti dvije temperature:

. OC - temperatura unutar uredaja. Mora biti

najmanje 25 °C viSa od temperature
jezgre hrane.

. /‘? - temperatura jezgre hrane.
Za najbolje rezultate kuhanja:

» Sastojci trebaju biti na sobnoj temperaturi.

* Ne koristite za tekuéa jela.

« Tijekom kuhanja, igla senzora za hranu
mora biti potpuno umetnuta u posudu.
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Pecenje s: Senzor za hranu

/\ UPOZORENJE!

Postoji opasnost od opeklina jer su
Senzor za hranu i nosaci polica vrlo
vruci. Ne dodirujte ru¢ku senzora za
hranu golim rukama. Uvijek koristite
zastitne rukavice.

1. ukljuditi uredaj.

2. Postavite funkciju pecnice i, ako je
potrebno, temperaturu pecnice.

3. Umetnite senzor za hranu unutar jela:
meso, perad i riba
Umetnite vrh senzora za hranu u srediSte
mesa ili ribe, u najdeblji dio.

e

[OA

: sSss>s

Slozenac

Umetnite vrh senzora za hranu to¢no u
srediste sloZzenca. Senzor za hranu
trebao bi tijekom kuhanja biti stabiliziran

10. SAVJETI

10.1 Preporuke za kuhanje

Temperature i vremena kuhanja u tablicama
sluze samo kao primjeri. Oni ovise o receptu,
kvaliteti i koli¢ini koristenih sastojaka.

Va$ uredaj moze pedéi drugacije od uredaja
koji ste imali ranije. Dolje navedeni savijeti
prikazuju preporucene postavke za
temperaturu, vrijeme kuhanja i polozaj polica
za odredene vrste hrane.

Brojite poloZaje polica od dna peénice.

Ako ne mozete naci postavke za odredeni
recept, potrazite onaj koji mu je sli¢an.

Za savjete o ustedi energije pogledajte
poglavlje "Energetska ucinkovitost".
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na jednom mjestu. Kako biste to postigli,
upotrijebite ¢vrsti sastojak. Upotrijebite
rub posude za pecenje kako biste
poduprli silikonsku rucicu senzora za
hranu. Vrh senzora za hranu ne smije
dodirivati dno posude za peCenje.

4. Utaknite senzor za hranu u uti¢nicu koja
se nalazi unutar uredaja. Pogledajte
poglavlje ,Opis proizvoda”.

Na zaslonu se prikazuje aktualna

temperatura senzora za hranu.

5. /7. pritisnite za postavljanje
temperature jezgre senzora.

6. Okrenite kontrolni regulator kako biste
postavili temperaturu.

7. Pritisnite OK.

8. Kad hrana dosegne postavljenu
temperaturu, oglasava se signal.
Provjerite je li hrana spremna. Ukoliko je
potrebno produzite vrijeme kuhanja.

9. lzvadite utika¢ senzora za hranu iz
utinice i izvadite jelo iz uredaja.

Simboli koristeni u tablicama:

Vrsta hrane

p =2l
Funkcija pecnice
°C Temperatura

Dodatna oprema

Polozaj police

O M|

Vrijeme pecenja (min)




10.2 Vlazno pecenje - preporuceni

dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i

spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od

svjetle boje i reflektirajuceg posuda.

+ Plitica za pizzu - tamna, nereflektirajuéa,

promjer 28cm

» Posuda za pecenje - tamna,
nereflektiraju¢a, promjer 26cm

5cm

10.3 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite prijedloge
navedene u tablici u nastavku.

« Kalup za flan - tamno, nereflektirajuce,
promjer 28cm

* Ramekin - keramika, promjer 8cm, visina

2 °C O =

Zapecena tjestenina 200 - 220 45 -55 3
Zapeceni krumpir 180 - 200 70-85 3
Musaka 170 - 190 70 - 95 3
Lasagne 180 - 200 75-90 3
Caneloni 180 - 200 70 - 85 3
Puding od kruha 190 - 200 55-70 3
Puding od rize 170 - 190 45 - 60 3
Torta od jabuka, od mijeSanog biskvita (okrugli 160 - 170 70-80 3
kalup za kolace)

Bijeli kruh 190 - 200 55-70 3

10.4 Informacije za ispitne ustanove

Testovi prema: EN 60350-1, IEC 60350-1.

Pecenje na jednoj razini

= - o,
&L, = C O =

Bezmasni biskvit Vruéi zrak Mreza za pecenje 160 45 - 60 2

Bezmasni biskvit Tradicionalno pe- Mreza za pecenje 160 45 - 60 2
cenje

Pita od jabuka, 2 kalupa @20 Vruéi zrak Mreza za pecenje 160 55 - 65 2

cm

Pita od jabuka, 2 kalupa @20  Tradicionalno pe- Mreza za pecenje 180 55-65 1

cm cenje

Prhko tijesto Vruci zrak Pekac za pecivo 140 25-35 2

Prhko tijesto Tradicionalno pe-  Pekac za pecivo 140 25-35 2
cenje

Mali kolaci, 20 po plitici 1) Vruéi zrak Pekac za pecivo 150 20-30 3

Tradicionalno pe-  Pekac za pecivo 170 20-30 3

Mali kolagi, 20 po plitici 1)

cenje
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&

= °C Q) =

Tost 2) Rostil]

Mreza za pecenje

maks. 1-2 5

1) Prethodno zagrijte prazan uredaj.
2) Prethodno zagrijte prazan uredaj 5 min.

Pecenje na vise razina

= — o,
L, = C O =
Prhko tijesto Vruéi zrak Pekac za pecivo 140 25-45 2i4
Mali kolaci, 20 po plitici 1) Vru¢i zrak Pekac za pecivo 150 25-35 2i4
o L. MrezZa za pecenje .
Bezmasni biskvit Vruéi zrak 2) 160 45-55 2i4
. ) . Mreza za pecenje .
Pita od jabuka Vruéi zrak 55-65 2i4

2) 160

1) Prethodno zagrijte prazan uredaj.

2) 1 kalup za tortu na svakoj mrezi za pecenje Jedan je postavljen ulijevo i jedan udesno.

11. CISCENJE | ODRZAVANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

11.1 Napomene za ¢iSéenje
Sredstva za ¢iS¢enje

* Prednju stranu uredaja ocistite samo
krpom od mikrovlakana s toplom vodom i
blagim deterdzentom.

+ Za CiS¢enje metalnih povrsina koristite
otopinu za CiS¢enje.

* Mrlje odistite blagim deterdzentom.

Svakodnevna uporaba

+ Odistite unutrasnjost uredaja nakon svake
uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
ostataka moze uzrokovati pozar.

* Ne Cuvajte hranu u uredaju dulje od 20
minuta. Osusite unutrasnjost uredaja
samo krpom od mikrovlakana nakon
svake uporabe.

Dodatna oprema

» Ocistite svu dodatnu opremu nakon svake
uporabe i pustite da se osusi. Koristite
samo krpu od mikrovlakana namocenu u
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toplu vodu i blagi deterdzent. Dodatnu
opremu ne perite u perilici posuda.

* Ne Cistite dodatnu opremu s
neprijanjaju¢im povrS§inama pomocu
abrazivnih sredstava za CiScenje ili
predmeta s ostrim rubovima.

11.2 Ciséenje udubljenja u
unutrasnjosti

Ocistite udubljenje u unutrasnjosti kako biste
uklonili ostatke kamenca nakon kuhanja s
parom.

@

Za funkciju: Niska vlaznost ocistite
pecnicu svakih 5 - 10 ciklusa kuhanja.

1. Ulijte: 250 ml alkoholnog octa ili limunske
kiseline u udubljenje u unutrasnjosti.
Koristite ocat s maksimalnim postotkom
kiselosti od 6 % bez ikakvih dodataka.

2. Ostavite ocat 30 minuta na sobnoj
temperaturi da otopi naslage kamenca.

3. Unutrasnjost ocistite toplom vodom i
mekanom Krpom.




11.3 Uklanjanje nosaca police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite kataliticke
ploce.

1. lIskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

2. Predniji kraj police povucite dalje od
boc¢ne stijenke.

3. Straznji kraj nosaca police povucite dalje
od boc€ne stijenke i uklonite ga.

——
[ AN

4. Nosace polica vratite na mjesto obrnutim
redoslijedom.

Zatike za drzanje na sklopivim vodilicama

morate usmjeriti prema naprijed.

11.4 Piroliticko ¢iS¢enje

/\ UPOZORENJE!
Postoiji rizik od opeklina.

/\ OPREZ!

Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi
uredaiji, ne upotrebljavajte ih istodobno s
ovom funkcijom. To moze uzrokovati
oStecenje pecnice.

Ne pokrecite funkciju ako niste potpuno
zatvorili vrata pecnice.

1. Uvjerite se da je uredaj hladan.

2. Izvadite svu dodatnu opremu i uklonjive
nosace polica.

3. Ocistite unutrasnjost pecnice i unutrasnje
staklo vrata toplom vodom, mekom krpom
i blagim deterdzentom.

4. Okrenite regulator za funkcije pecnice

na == za ulazak u Izbornik.
5. Okrenite kontrolni regulator za odabir rrrr/ i
pritisnite OK.

Program ¢iS¢enja Trajanje
C1 - Lagano ¢iS¢enje 1h
C2 - Normalno cisc¢enje 1h 30 min

C3 - Temeljito ¢iscenje 3h

6. Okrenite kontrolni regulator za odabir
programa &idéenja i pritisnite OK.

7. Pritisnite OK za pocetak &igéenja.

Kad ¢iscenje zapocCne, vrata uredaja su

zaklju€ana i lampica je iskljuCena. Dok se

vrata ne otklju¢aju, na zaslonu se prikazuje

8. Nakon ¢isc¢enja regulator funkcija pe¢nice
okrenite u polozaj isklju¢eno.

9. PriCekajte dok se uredaj ne ohladi i vrata
otklju¢aju. Unutrasnjost pecnice ocistite
mekanom krpom i vodom.

11.5 Podsjetnik Za Ci$éenje

Kada nakon pecenja na zaslonu treperi rrrr/
¢ime vas uredaj podsjeca da ga Cistite
pirolitickim CiS¢enjem. Podsjetnik mozete
iskljuciti u podizborniku: Postavke. Pogledajte
poglavlje "Svakodnevna uporaba", Promjena:
Postavke.

11.6 Uklanjanje i postavljanje vrata

Mozete ukloniti vrata i unutradnje staklene
ploce kako biste ih ocistili. Broj staklenih
ploca razliCit je za razliCite modele.

/\ UPOZORENJE!
Vrata su teska.

/\ OPREZ!

Pazljivo rukujte staklom, posebno oko
rubova prednje ploce. Staklo se moze
razbiti.

Provjerite je li uredaj hladan

1.
2. Potpuno otvorite vrata.

3. Pritisnite stezne poluge A na dvijema
Sarkama vrata.
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4. \Vrata pecnice zatvorite do prvog
otvorenog polozaja (pod pribliznim kutom:
70°).

5. Vrata drzite rukom sa svake strane i
izvucite ih od peénice pod kutom prema
gore.

6. Stavite vrata s vanjskom stranom prema
dolje na meku krpu na stabilnu povrsinu.

7. Uhvatite oblogu vrata B na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema
unutra kako biste oslobodili kopcu.

8. Povucite oblogu vrata prema naprijed
kako biste je uklonili.

9. Drzite staklene ploce vrata za gornji rub
jedan po jedan i povucite ih prema gore iz
vodilice.

10. Ocistite staklenu plo¢u vodom i
sapunicom. Pazljivo osusite staklenu

12. OTKLANJANJE POTESKOCA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

12.1 Sto uéiniti ako ...

plocu. Staklene ploce ne perite u perilici
posuda.
Nakon ciS¢éenja gore opisane korake obavite
obrnutim redoslijedom. Najprije umetnite
maniju plocu, zatim vecu i vrata.

Provjerite jesu li staklene plo¢e umetnute u
ispravnom polozaju, jer se u protivnom
povrsina vrata moze pregrijati.

11.7 Zamjena zarulje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

1. IskljuCite uredaj i pricekajte da se ohladi.
2. Odspoijite uredaj iz elektricnog napajanja.
3. Stavite krpu na dno pecnice.

Gornja zarulja

1. Okrenite stakleni poklopac i skinite ga.

—

Tt

N

2. Ocistite stakleni poklopac.

3. Zamijenite zarulju svjetiljke
odgovarajuéom zaruljom koja je otporna
na toplinu od 300 °C.

4. Postavite stakleni poklopac.

Problem

Provjerite...

Ne mozete uklju€iti uredaj ili rukovati njime.

Uredaj je pravilno prikljuéen na elektri¢no napajanje.

Uredaj se ne zagrijava.

Automatsko isklju¢ivanje je isklju¢eno.
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Problem

Provijerite...

Uredaj se ne zagrijava.

Vrata uredaja su zatvorena.

Uredaj se ne zagrijava.

Osigurac je pregorio.

Uredaj se ne zagrijava.

Blokiranje je iskljucen.

Svijetlo je iskljuéeno.

Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svjetilika ne radi.

Zarulja je pregorjela.

Senzor za hranu ne radi.

Utika€ Senzor za hranu je potpuno umetnut u utiénicu.

Err C2 Izvukli ste utika¢ Senzor za hranu iz uti¢nice.

Err C3 Vrata uredaja su zatvorena ili blokada vrata nije slom-
liena.

Err F102 Vrata uredaja su zatvorena.

Err F102 Blokada vrata nije slomljena.

Na zaslonu se prikazuje 00:00.

Nestalo je struje. Podesite sat.

Voda curi iz udubljenja u unutrasnjosti.

PreviSe je vode u udubini unutrasnjosti pecnice.

®

Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreSke
koja nije u ovoj tablici, iskljucite ku¢ni
osigurac i ponovno ukljucite uredaj. Ako
se Sifra pogreske i dalje pojavljuje,
obratite se servisnom centru.

12.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za
problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se
na natpisnoj plocici. Natpisna ploCica nalazi
se na prednjoj strani okvira unutrasnjosti
uredaja. Vidljiva je kada otvorite vrata. Ne
uklanjajte natpisnu plocicu iz unutrasnjosti
uredaja.

Preporucujemo da podatke upisete ovdje:

Model (MOD.) :

Broj proizvoda (PNC):

Serijski broj (S.N.):

13. ENERGETSKA UCINKOVITOST

13.1 Informacije o proizvodu i List s informacijama o proizvodu u skladu s
uredbama EU o oznacivanju energetske uc€inkovitosti i ekoloSkom dizajnu

Naziv dobavljaca

AEG

Identifikacija modela

BPK556360M 944188665

Indeks energetske ucinkovitosti

81.2

Klasa energetske ucinkovitosti

A+

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-

¢in rada

1.09 kWh/ciklusu
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Potro$nja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila-

torom

0.69 kWh/ciklusu

Broj Supljina

1

Izvor topline

Struja

Glasnoca zvuka

711

Vrsta pecnice

Ugradbena peénica

Mass

35.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektri¢ni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pe¢nice, parne pecnice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.

13.2 Informacije o proizvodu za potrosnju energije i maksimalno vrijeme
do primjenjivog nacina rada pri niskoj snazi

Potro$nja energije u stanju pripravnosti

0.8W

Maksimalno vrijeme potrebno da oprema automatski dosegne primjenjivi nacin rada pri niskoj snazi

20 min

13.3 Savjeti za ustedu energije

Sljededi savjeti pomoci ¢e vam da Stedite
energiju prilikom uporabe uredaja.

Provjerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
prec€esto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
pri¢vrS¢ena u svom polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude te tamne i nereflektirajuce
posude i spremnike..

Nemojte prethodno zagrijavati uredaj prije

kuhanja, osim ako to izri€ito nije preporuceno.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina
Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanjite
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temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za odrzavanje
hrame toplom ili zagrijavanje ostalih jela.

Kada iskljuCite uredaj, na zaslonu se
prikazuje preostala toplina.

Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature. Na zaslonu se
pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Kuhanje s isklju€enim svjetlom
Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga
samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za ustedu energije
tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski
iskljuuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete
ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanijiti ocekivanu
ustedu energije.



14. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C/:)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okoliSa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektri¢nih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje

oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s
kucnim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte

nadleznu sluzbu.

HRVATSKI
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Vita vas AEG! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotiebic.
Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
ziskate na:

www.aeg.com/support

Zmeény vyhrazeny.
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1. \ BEZPECNOSTNi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a zranitelnych osob

» Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotfebice.
Déti mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
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postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

Zabrarnte détem, aby si hraly se spotfebicem .

VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné Casti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotrebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.
Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

Spotfebic€ je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

Tento spotiebi€ je uréen k béznému domacimu pouziti ve
vnitfnich prostorach.

Tento spotiebi€ Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZziti nepresahuje
(pramérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

Tento spotiebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte spotfebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

Je-li napajeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem.

VAROVANI: Pred vyménou zarovky se ujistéte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.
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VAROVANI: Spotiebié a jeho pristupné &asti se pii pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy

pouzivejte kuchynské chnapky.
» Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto

spotrebici.

* Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z boCnich
stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
rosty nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

« K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

» K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

» Pred pyrolytickym Cisténim vyjméte z vnitfniho prostoru
spotfebie vesSkeré prisluSenstvi a nadmérné usazeniny/

uniky.
2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace

/N VAROVANi!

Tento spotfebi¢ smi instalovat jen
kvalifikovana osoba.

» Spotrebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
elektrické sité.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

+ Odstrarite veskery obalovy material.

» Poskozeny spotiebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

» Postupujte podle pokynl k instalaci, které
jsou k dispozici na nasich webovych
strankach.

» Pfi pfemist'ovani spotrebice budte vzdy
opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte
ochranné rukavice a uzavienou obuv.
Netahejte spotfebic za drzadlo.

» Spotfebi¢ nainstalujte na bezpecném a
vhodném misté, které splfiuje pozadavky
na instalaci.

* Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebici a nabytku.

» Pred instalaci spotfebice ovérte, zda se
jeho dvirka oteviraji bez omezeni.
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/\ VAROVAN:I!
Hrozi nebezpedi pozaru nebo Urazu

elektrickym proudem.

»  VeSkera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

« Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

» Zkontrolujte, zda Udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.

« Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.

* Dbejte na to, abyste neposSkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Jestlize
potfebujete pfivodni kabel vyménit, musi




vymenu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

» Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotfebi¢em, obzvlasté
je-li spotfebic v provozu nebo jsou-li dvirka
horka.

» Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

» Sit'ovou zastr¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlistat sitova zastr¢ka
nadale dostupna.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

* Neodpojujte spotiebi€ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

» Pouzivejte pouze spravna izolani
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

» Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolaéni zafizeni k Fadnému odpojeni
vSech napajecich vodic spotfebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespon 3 mm Sirokou.

» Pred zapojenim sitové zastrCky do sitove
zasuvky zcela zavrete dvirka spotfebice.

» Spotfebic se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

2.3 Pouzijte

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

Dvirka spotiebiCe otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
muUze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.
PFi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebice jiskry ani otevieny oheri.

Vzdy pouzivejte sklo a sklenice schvalené
k zavarfovani.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na
spotfebi¢ neumist'ujte hoflavé pfedméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

/N VAROVANi!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu
elektrickym proudem ¢&i vybuchu.

+ Neménte technické parametry spotrebice.

» Ujistéte se, ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

» Béhem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.

* Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.

» Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvifek opatrni. Mize
uniknout horky vzduch.

* Nepouzivejte spotiebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

+ Na otevfena dvifka netlacte.

Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
pfedméty pfimo na dno spotfebice.

— Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na
dno vnitfku spotfebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pfipravy jidla
nenechavejte ve spotrebici vihké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

PFi peceni vliaénych moucnikd pouzijte

hluboky plech. Ovocné §tavy mohou
zanechat trvalé skvrny.

Vzdy varte se zavienymi dvirky
spotrebice.

Je-li spotrebi€ instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dviiky), dvitka nabytku
nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotfebic
v provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem mlze dochazet k nardstu horka a
vlhka, coz muze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.

Nezavirejte nabytkovy panel, dokud

spotfebi€ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

CESKY 51




Pfed udrzbou spotfebic vzdy vypnéte a
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.
Presvédcte se, ze je spotrebic chladny.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.

Dojde-li k poSkozeni sklenénych panell
dvefi, ihned je vymérite. Obratte se na
autorizované servisni stfedisko.

Pfi vyjimani dvifek ze spotfebie budte
opatrni. Dvitka jsou tézka.

Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

Spotfebic Cistéte vihkym meékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostfedky. Nepouzivejte prostfedky

s drsnymi Casticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty.
Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecfnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

2.5 Pyrolytické cisténi

— zajistéte dobré vétrani béhem
pocatecniho predehfivani a po ném.
Béhem pyrolytického Cisténi a po ném na
dvifka trouby nevylévejte vodu, aby
nedoslo k posSkozeni sklenénych panelu.
Vypary uvolhované z pyrolytickych trub /
zbytky jidel nejsou dle jejich popisu
Skodlivé pro ¢lovéka, déti nebo osoby se
zdravotnimi problémy.
Mala domaci zvifata udrzujte mimo dosah
spotiebi¢e béhem a po skonéeni chodu
pyrolytického ¢isténi a ivodniho
predehfivani. Mala domaci zvifata
(zejména ptaci a plazi) mohou byt velmi
citliva na zmeény teploty a unikajici vypary.
PFi vysokoteplotnim pyrolytickém &isténi
muze u vSech pyrolytickych trub dojit
k poskozeni nepfilnavého povrchu hrncd,
panvi, plecht na peceni, nacini apod. a
muze také dochazet k tvorbé méné
Skodlivych vypard.

2.6 Vnitini osvétleni

/\ VAROVANI!

V pyrolytickém rezimu hrozi riziko
poranéni / pozaru / chemickych emisi
(vypar().

Pred provedenim pyrolytického cCisténi a
tvodnim predehfivanim odstrante
z vnittku trouby:

— jakeékoliv zbytky jidel, oleje nebo
vyteklého/usazeného tuku,

— jakékoliv vyjimatelné predméty (vCetné
ro$td, bo¢nich kolejnicek apod.,
dodanych spolu se spotfebicem),
obzvlasté pak hrnce, panve, plechy na
peceni a jiné nacini s nepfilnavym
povrchem.

Pozorné si pro¢téte vSechny pokyny

ohledné pyrolytického ¢isténi.

Udrzujte déti z dosahu spotfebice béhem
chodu pyrolytického ¢isténi. Spotrebic je
velmi horky a z pfednich vétracich otvor(
se uvolfiuje horky vzduch.

Pyrolytické Cisténi je proces provadény pfi
vysoké teploté, pfi kterém se mohou
uvoliiovat vypary ze zbytkd potravin a
konstrukénich material(l. Zakaznikim se
proto doporucuje nasledujici:

— pfi pyrolytickém cisténi a po ném
zajistéte dukladné vétrani.
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/N\ VAROVANI!
Nebezpedi Urazu elektrickym proudem.

Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotfebi¢i a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotrebicich, at’ uz jde o teplotu, vibrace Ci
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotrebice.
Nejsou ur€eny k pouziti v jinych
spotrebiCich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.
Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.7 Servis

Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.




2.8 Likvidace

/\ VAROVANi!

Hrozi nebezpedi urazu ¢i uduseni.

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotiebiCe se obratte na mistni Urady.

3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Celkovy pohled
)‘I"ﬁ ﬁ\
é | V4

T

IIILO
( Ry
=
]
: N

@_

RBom
:%:% @
=

BA B Hmlz

Ovladaci panel

Voli¢ pecicich funkci
Displej

Ovlada¢

Zasuvka pro pecici sondu
A Topné téleso

Osvétleni

Bl Ventilator

4. OVLADACI PANEL

4.1 Zapnuti a vypnuti spotiebice
Zapnuti spotfebice:

1. Stisknéte ovladace. Knofliky se vysunou.

2. Otocenim ovladace pecicich funkci zvolte
funkci.

3. Otocenim ovladace upravte nastaveni.

Vypnuti spotiebiCe: otoCte ovladac pecicich

funkci do polohy vypnuto @

« Spotrebi¢ odpojte od elektricke sité.
» Odriznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikviduijte jej.

El Zasouvaci mfizka, vyjimatelné
Vlis vnitfku trouby
Polohy mfizky

3.2 Prislusenstvi

* Tvarovany rost
Pro kolacové formy na peceni — pokrmy,
pecené pokrmy, nadobi/nadoby uréené na
peceni v troubé.

* Plech na peceni
Pro vlaéné moucniky, pe¢ené potraviny,
chléb, velké peCené, mrazena jidla a k
zachytavani kapajicich tekutin, napf. tuku
pfi peceni jidla na tvarovaném rostu.

* Hluboky pekac/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech
na zachytavani tuku.

* Pedcici sonda
Slouzi k ovladani peceni na zakladé
teploty uvnitf pokrmu.

* Teleskopické vysuvy
Pro snazsi vkladani a vyjimani plechl a
tvarovaného rostu.

4.2 Prehled ovladaciho panelu

@ Stisknutim zadate funkce ¢asovace.

ﬂ» Stisknutim a podrzenim nastavite
funkci: Rychlé zahrati.

8- Stisknutim zapnete a vypnete osvétle-
N ni spotiebide.

Stisknutim nastavte teplotu ve stfedu
pokrmu s: Pecici sonda
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OK Stisknutim potvrdte vybér.

{@} Podnabidka: Nastaveni

4.3 Ukazatele na displeji

T --?- 0 >> DEMO

:min:s
DRSw S o &

Ed

Displej s hlavnimi funkcemi.

)) Je zapnuto Rychlé zahrati.

Peceni v pare je zapnuté.

Je zapnuto Minutka.

IE'I Spotfebic je uzamcen.

@
/0? Je zapnuto Pecici sonda.
A
A

Je zapnuto Cas pedeni.

\/\0 Podnabidka: Podporované Vareni.

@ Je zapnuto Odlozeny start.

m/ Podnabidka: Citéni.

O Je zapnuto Casovag.

5. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Nastaveni ¢asu

Po prvnim pfipojeni k sitovému napajeni
vyckejte, dokud se na displeji nezobrazi:
,»,00:00%.

1. Otocenim ovladace nastavte Cas.
2. Stisknéte OK.
5.2 Prvni predehrivani a ¢isténi

Pfed prvnim pouzitim a kontaktem

s potravinami predehfejte prazdny spotfebic.

Ze spotiebite muze vychazet nepfijemny

zapach a kouf. Béhem predehfivani mistnost

vétrejte.

1. Odstrante ze spotiebiCe veSkeré
pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.
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Stavova lista — vizualné indikuje, kdy
spotfebi¢ dosahne nastavené teploty
nebo kdy uplyne doba pfipravy.

Nastavte funkci —. Nastavte maximaini
teplotu. Nechte spotrebi¢ pracovat po
dobu 1 h.

Nastavte funkci . Nastavte maximalni
teplotu. Nechte spotrebic pracovat po
dobu 15 min.

Nastavte funkci (). Nastavte maximaini
teplotu. Nechte spotrebi¢ pracovat po
dobu 15 min.

Vypnéte spotrebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne.

Spotrebi¢ a pfislusenstvi otfete pouze
hadfikem z mikrovlakna namocenym

v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostfedku.

PfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty vlozte zpét do jejich pavodni polohy.



6. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

6.1 Pecici funkce

Pravy horky vzduch
K peceni masa a kolacu. Nastavte nizsi teplo-
tu nez pfi pouziti funkce Horni/spodni ohfev,
protoze ventilator rovnomeérné rozvadi teplo
uvnitf trouby.

Horni/spodni ohiev
K peceni a opékani jidel na jedné Urovni trou-
by.

) Nizka vihkost
K dodani vlhkosti béhem peceni. K ziskani
spravné barvy a kifupavé kurky béhem pece-
ni. K zajisténi vétsi Stavnatosti pfi opétovném
ohfevu.

Mrazené potraviny

K pfipravé polotovard do kiupava, napf. hra-
nolek, americkych brambor nebo jarnich za-
vitkQ.

Pizza

K peceni pizzy a dal$ich pokrmd, které vyza-
duji vice tepla zespodu.

Spodni ohifev
K peceni dozlatova a dosazeni kfupavého

Vlhky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi pece-
ni. Pfi pouziti této funkce se teplota ve vnittku
spotrebi¢e mlze lisit od nastavené teploty. Je
vyuzito zbytkové teplo. Mze dojit ke snizeni
tepelného vykonu. DalSi informace naleznete
v kapitole ,Denni pouzivani“, Poznamky:
VIhky horkovzduch.

i<

Gril
Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani
chleba.

Turbo gril
K peceni velkych kustu masa nebo dribeze
s kostmi na jedné urovni. K zapékani a pece-
ni dozlatova.

6.2 Poznamky: Vihky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spinéni
energetické tfidy a pozadavkd na ekodesign
(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014).
Testy podle normy: IEC/EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni
zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a
rady”, VIhky horkovzduch. Obecna
doporuceni ohledné Uspory energie najdete
v kapitole ,Energeticka ucinnost*, Tipy pro
Usporu energie.

6.3 Nastaveni: Pecici funkce

1. Pecici funkci zvolite oto¢enim ovladace
pecicich funkci.
2. Nastavte teplotu oto¢enim ovladace.

6.4 Nastaveni: Nizka vihkost -
Vareni v pare

1. Presvédcte se, Ze je spotiebi¢ chladny.

2. Vilis vnitfku trouby napliite maximalné
250 ml vody z kohoutku.

Neplrite vlis vnitfku trouby béhem peceni,
nebo kdyz je spotfebi¢ horky.

3. Otocenim ovladaem pecicich funkci
zvolte pecici funkci .

4. Nastavte teplotu otoGenim ovladace.

5. Predehfejte prazdny spotfebi¢ po dobu
10 min k vytvoreni vlhkosti.

6. Vlozte pokrm do spotiebice.

7. Po ukonceni pfipravy spotfebi¢ vypnéte
oto¢enim ovladace pecicich funkci do
polohy vypnuto.

8. Jakmile je spotiebi¢ studeny, odstrante
zbyvajici vodu z vlisu vnitfku trouby
mékkym hadfikem.

®

Béhem nékterych pecicich funkci se pfi
teploté nizsi nez 80 °C mU(ze osvétleni
automaticky vypnout.

/\ VAROVANI!

Opatrné otevrete dvitka. Uvolnéna
vlhkost mlize zpUsobit popaleniny.
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6.5 Zadani: Nabidka —

Otevienim nabidky ziskate pfistup k

pokrmim a nastavenim funkce Podporované

vareni.

1. Otocte ovladacem pecicich funkci na =

Na displeji se zobrazi ‘/\e', rrrr/ @

2. Otocenim ovladace a zvolenim ikony
oteviete podnabidku. Stisknéte OK.

6.6 Nastaveni: Podporované Vareni
3¢

Podporované Vareni podnabidka se sklada z
programu uréenych pro specialni pokrmy.
Programy se spusti s vhodnym nastavenim.
Cas a teplotu mGzete upravit béhem vareni.

1. Otocte ovladacem pecicich funkci na E

2. Otogenim ovladace zvolte . Stisknéte
OK
3. Otocenim ovladace zvolte pokrm (P1 —

P...). Stisknéte OK.

4. Vlozime potraviny do spotiebice.

Stisknéte OK,

5. Kdyz funkce skonci, zkontrolujte, zda je
jidlo hotové. Dle potfeby prodluzte dobu
pfipravy.

Podnabidka: Podporované Vareni

Legenda

Aby bylo mozné funkci pouzivat, musi byt pfi-
pojena pecici sonda. Viz kapitolu ,Pouziti pfi-
sludenstvi“.

Naplrite vlis vnitfku spotfebice vodou na vare-
ni v pare.

Pred zapocetim peceni spotfebi¢ pfedehrejte.

P

Poloha rostu. Viz kapitolu ,Popis spotrebice®.

O | >

Na displeji se zobrazi P a €islo pokrmu, které
mUzete zkontrolovat v tabulce.

Poloha rostu / prislusenstvi

Jidlo Hmotnost
P1 Hovézi pecené, ne-
propecena
P2 Hovézi pecené, 1-15kg;4-5¢cm

stfedné propecena silnych kusu

Hovézi pecené, do-

/PB 2; plech na peceni

Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
Vlozte do spotrebice.

P3 bfe propecena
géi?k' stredné prope- 1§0c;n252i(l)ng Blz;i(kf; /P E IE‘ 3; pecici misa na tvarovaném rostu
P4 Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
Vlozte do spotfebice.
P5 2:::?&5;;:?;{)?1&;’ 1.5-2kg /‘? E 2; pedici misa na tvarovaném rostu

spodni §al, silny bok)

Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
Pridejte tekutinu. Vlozte do spotfebice.
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Jidlo

Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

Hovézi pecené, ne-

P6 propeéena (nizkote-
plotni peceni)
Hovézi peceng, 1-15kg; 4-5cm /?IEI 2; plech na peéeni
P7 stfedné propecena silnych kust Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
(nizkoteplotni peceni) Vlozte do spotfebice.
Hovézi pecené, do-
P8 bie propeéena (nizko-
teplotni peceni)
Hovézi filet, neprope-
P9 c¢&eny (nizkoteplotni
peceni)
Hovézi filet, stfedné ;o kg: 5 -6 fd= 2; plech na peéeni
P10 propeceny (nizkote- cm silnych kust Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
plotni pecent) Vlozte do spotiebice.
Hovézi filet, propece-
P11 ny (nizkoteplotni pece-
ni)
gleelslg)pecene (napF. 0.8 ;Jng iﬂsc em /‘? EI 2; pecici misa na tvarovaném rostu
P12 Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
Pridejte tekutinu. VlozZte do spotfebiCe. Pecte zakryté.
P13 ::kc:\:}zezr:,:g;ﬁ:cka 1.5-2kg /? B ’2; 'peéic'!’ mlisa na tvarovar_'lém rostu
Do pecici misy pridejte 200 ml tekutiny.
Trhané vepn"oyé ('nl'— 1.5-2kg /0? EI 2: plech na peceni
P14 zkoteplotni peceni) V poloviné doby pe¢eni maso obrat'te, aby bylo rovno-
mérné opecené.
\sltevgrova pecené, Cer- 1- ;lli;(?h it;si cm /? IEI 2; pecici misa na tvarovaném rostu
P15 Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
Vlozte do spotrebice.
Vepiova Zebirka 2 - 3 kg; pouzijte E 3; hiuboky pekaé
P16 tesrill:g\i/zpzfgez;?e- Pridejte tekutinu k zakryti spodni éasti pokrmu. V polovi-
birka né doby peceni maso obratte.
P17 Jehne(':l stehno s 15 --2 I,<g; r- 9 em /‘? IEI 2; pecici misa na plechu na peceni
kostmi silnych kusu T - S e §
Pridejte tekutinu. V poloviné doby pe€eni maso obratte.
Celé kure 1-1.5kg; cerstva El 2; L) 200 ml; zapékaci misa na plechu na peéeni
P18 V poloviné doby peceni kufe obratte, aby bylo rovhomér-
né opecené.
p19 Pulka kufete 0.5-0.8kg /‘?IEI 3; plech na pegeni
P20 Kureci prsa 180 -200 g na kus /‘? E] E‘ 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu

Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
sKtl“I;ec' stehna, cer- . /PE 3; plech na peéeni
P21 Pokud jste kufeci stehna nejprve marinovali, nastavte ni-
Z8i teplotu a pecte je déle.
Kachna, cela 2-3kg /‘? EI 2; pecici misa na tvarovaném rostu
P22 VlozZte maso do pecici nadoby. V poloviné doby peceni
kachnu obratte.
Husa, cela 4-5kg /2 2 hiuboky pekac
P23 Vlozte maso do hlubokého plechu na peceni. V poloviné
doby peceni husu obratte.
P24 Sekana ke /‘? E 2; tvarovany rost
P25 Cela ryba, grilovana 0.5 - 1 kg na rybu /O?E 2: plech na peéeni
Rybu napliite maslem, kofenim a bylinkami.
P26 Rybi filé . E B 3; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Tvarohovy kolaé -
P27 v B 2; @ 28cm rozkladaci forma na peceni natvarova-
ném rostu
p2g Jableény kolac . (= 2: ba) 100-150 mi: plech na pegeni
P29 Jabletny kolac ) = 2; forma na kolag na tvarovaném rostu
Jableény kola¢ -
P30 v EB 2; &J 100 - 150 ml; @ 22cm forma na kolac
na tvarovaném rostu
Brownies - ¢okolado- 2 kg tésta . . -
P31 4 susenky B 3; hluboky pekaé
P32 Muffin ) EB 2; &J 100 - 150 ml; plech na muffiny na tvaro-
vaném rostu
P33 Biskupsky chlebicek . B 2; forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarovaném ro-
Stu
P34 Pecené brambory 1kg El 2 plech na peéeni
Vlozte celé brambory ve slupce na plech na peceni.
P35 Americké brambory kg E 3; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
Brambory nakrajejte na kousky.
P36 Grilovand zelenina 1-15kg B 3; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
Zeleninu nakrajejte na kousky.
p37 Krokety, zmrazené 0.5 kg El 3: plech na pe&eni
p38 Brambory, zmraZené 0.75 kg El 3: plech na pe&eni
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
P39 ::::g;g Iszeslir;:\;r;? 1-15kg El 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
platky téstovin
P40 (Zsi'::\fg g?az:ig]rt;c;ry 1-15kg E 1; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Po poloviné doby pripravy jidlo otocte.
P41 Cerstva pizza, tenka - ‘Z] IEI 2 EJ 100 ml; plech na peceni vyloZzeny peci-
cim papirem
P42 Cerstva pizza, silnd - E EI 2; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
P43 Slany kolaé . El 2; forma na peceni na tvarovaném rostu
F.a‘?:l?bl ciabatta / bi- 0-8kg E EI 2; &] 150 ml; plech na peéeni vylozeny peci-
P44 Y cim papirem
Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.
Celozrnny / zitny / 1kg

P45

tmavy chléb

‘Z]IEI 2; &J 150 ml; plech na peceni vyloZzeny peci-
cim papirem / forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarova-
ném rostu

6.7 Zména: Nastaveni

1. Otocte ovladacem pecicich funkci na E

2. Otocenim ovladace zvolte @ Stisknéte

oK

3. Otocenim ovladace zvolte nastaveni.

Stisknéte OK.

4. Otocenim ovladace upravte hodnotu.

Stisknéte OK.

5. Otocenim ovladace pecicich funkci do
polohy vypnuto ukoncete Nabidka.

Podnabidka: Nastaveni

Nastaveni Hodnota
01 Dennicas Zménit
02 Displejjas 1-5

Tony tlacitek 1 - Pipnuti, 2 - Kli-
03 knuti, 3 - Zvuk vy-

pnut

Nastaveni Hodnota
04 Eelasitost zv. signaliza- 1-4
05 Pecici sonda Krok 1- Alarm a zasta-
veni, 2 - Alarm
06 Casovad Zap/Vyp
07 Osvétleni Zap/Vyp
08 Rychlé zahrati Zap/Vyp
09 Pripominka cisténi Zap/Vyp
10 Rezim demo Aktivaéni kéd: 2468
11 Verze software Kontrola
12 Zru§it vSechna nasta-  Ano/Ne
veni
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7. DOPLNKOVE FUNKCE

7.1 Zamek @

Tato funkce brani nahodné zméné funkce
spotrebice.

V pfipadé aktivace béhem provozu
spotiebiCe uzamkne ovladaci panel a zajisti,
Ze aktualni nastaveni vareni zGstane
zachovano bez preruseni.

V pfipadé aktivace pfi vypnutém spotiebici se
ovladaci panel uzamkne, ¢imz se zabrani
nechténému zapnuti spotfebice.

OOK - stisknutim a podrzenim funkci
zapnete.

Zazni zvukovy signal. &- pfi zapnuti zamku
3x zablika.

OOK - stisknutim a podrzenim funkci
vypnete.
7.2 Automatické vypnuti

Pokud je zapnuta pecici funkce a neprobéhne
zména zadnych nastaveni, spotfebi¢ se z
bezpecnostnich divodl po urcité dobé
automaticky vypne.

8. FUNKCE HODIN

8.1 Popis funkci casovace

(°C) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 — maximalni 3

Q Slouzi k nastaveni odpocitavani ¢asu.

. Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni
Minutka zvukovy signal. Tato funkce nema za-
dny vliv na provoz spotfebice a Ize ji
nastavit kdykoli.

Slouzi k nastaveni doby trvani peceni.
STOP Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni

Cas peéeni  zvukovy signdl a pecici funkce se au-
tomaticky vypne.
@ K odloZeni startu nebo konce pfipravy
Odlozeny 92
start
@ Slouzi k zobrazeni délky provozu spo-
x . trebi¢e. Maximalni hodnota je 23 h 59
Casovaé

min. Tato funkce nema Zadny vliv na
provoz spotrebice a Ize ji nastavit kdy-
koli.

60 CESKY

Pokud chcete pecici funkci spustit na dobu
delSi, nez je doba automatického vypnuti,
nastavte dobu vareni. Viz kapitola ,,Funkce
hodin®.

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi:
Osvétleni, Pecici sonda, OdlozZeny start.

7.3 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval
povrch spotfebice chladny. Pokud spotfebi¢
vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat
az do uplného ochlazeni spotrebice.

8.2 Nastaveni: Minutka £\

1. Stisknéte @

Na displeji se zobrazi: 0:00 a Q
2. Otocenim ovladace nastavte Minutka.

3. Stisknate OK. Gasovag zagne okamzité
odpocitavat.

8.3 Nastaveni: Cas peéeni %

1. Otocenim ovladacu zvolte pecici funkci a
nastavte teplotu.

2. Opakované stisknéte tlacitko @ dokud
se na displeji neobjevi: 0:00 avs%.

3. Otocenim ovladace nastavte Cas peceni.

stisknéte OK. Sasova¢ zagne okamzité
odpocitavat.



5. Po vypréeni dasu stisknéte OK a otodte
ovladag pecicich funkci do polohy
vypnuto.

8.4 Nastaveni: Odlozeny start &

1. Otocenim ovladacu zvolte pedcici funkci a
nastavte teplotu.

2. Opakované stisknéte tlacitko @ dokud
se na displeji neobjevi: @ a START.

3. Otocenim ovladace nastavte ¢as
zahajeni.

4. Stisknéte OK.

Na displeji se zobrazi: =-:-- @ sToP |

5. Otocenim ovladace nastavte €as
ukonceni.

6. Stisknéte OK.

Casovac zaCne odpocitavat v nastaveny Cas

spusténi.

7. Po vyprSeni Casu stisknéte OK a otodte
ovlada¢ pecicich funkci do polohy
vypnuto.

9. POUZiVANI PRISLUSENSTVi

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

9.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zafez nahorfe zajistuje vysSi bezpecnost
a chrani proti preklopeni. Tyto zarezy také
funguji jako ochrana proti pfeklopeni. Okraj
kolem rostu slouzi jako ochrana proti
sklouznuti varnych nadob z rostu.

8.5 Nastaveni: Casovaé @

1. Otocte ovladacem pecicich funkci
na — k zadani Nabidka.
2. Otocenim ovladace zvolte @ | Casovaé.

Viz ¢ast Nabidka v kapitole ,Denni
pouzivani“: Nastaveni.

3. Stisknéte OK,
4. Otocenim ovladace zapnete a vypnete
Casovac.

5. Stisknéte OK,

8.6 Nastaveni: Denni ¢as

1. Otocte ovladacem pecicich funkci
na — k zadani Nabidka.

2. Otocenim ovladace zvolte ‘@' / Denni
Gas. Viz kapitola ,Denni pouzivani*,
Nabidka: Nastaveni.

3. Otocenim ovladace nastavte hodiny.

4. Stisknéte OK,

Rost vlozte mezi vodici listy drazek rostu.
Ujistéte se, ze se rost dotyka zadni strany
vnitfku trouby.

Plech na peceni / Hluboky pekac¢

—

Zasunte plech mezi drazky zvolené urovné
rostu. Plech na peceni poloZte se sklonem
smérem k zadni ¢asti vnitfku trouby.

9.2 Pecici sonda

Méfi teplotu uvnitf pokrmu.

Lze nastavit dvé teploty:
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. C- teplota uvnitf spotfebice. Méla by byt
nejméné o 25 °C vyssi nez teplota stfedu
pokrmu.

. /‘? — teplota ve stfedu pokrmu.
Pro dosazeni nejlepsich vysledk:

» Prisady by mély mit pokojovou teplotu.

» Nepouzivejte pro tekuté pokrmy.

» Béhem peceni musi byt jehla pecici sondy
zcela zasunuta do pokrmu.

Pedeni s: Pedici sonda

/\ VAROVANi!

Pedici sonda a drazky na roSty mohou
byt velmi horké a hrozi nebezpeci
popalenin. Nedotykejte se rukojeti pecici
sondy holyma rukama. Vzdy pouzivejte
kuchyriské chnapky.

1. Zapnéte spotrebic.

2. Nastavte pecici funkci a v pfipadé
potfeby teplotu trouby.

3. Vsunte pecici sondu do pokrmu:
Maso, driibez a ryby
Zasunte celou jehlu pecici sondy do
nejsilngjsi ¢asti masa nebo ryby.

e

[OA

10. TIPY A RADY

10.1 Doporuceni k pec¢eni

Teploty a Casy pripravy v tabulkach jsou
pouze orientacni. Zavisi na receptu a kvalité
a mnozstvi pouzitych prisad.

Vas spotiebi¢ mlze péct jinak, nez jak jste
byli zvykli u starého spotrebice. Nize
uvedené rady predstavuji doporu¢ena
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Dusena/zapékana jidla

Zasufite Spicku pecici sondy pfesné do
stfedu misy. Béhem pfipravy pokrmu
musi pecici sonda drzet stabilné na
jednom misté. Abyste toho dosanhli,
pouzijte pevnou pfisadu. Okraj zapékaci
misy pouzijte k podepfeni silikonove
rukojeti pecici sondy. Spicka pecici sondy
by se neméla dotykat dna zapékaci misy.

4. Zapojte pecici sondu do zasuvky
umisténé uvnitf spotfebice. Viz kapitolu
+Popis spotiebice”.

Displej zobrazi aktualni teplotu naméfenou

pecici sondou.

5. /‘? — stisknutim nastavite teplotu pecici
sondy ve stfedu pokrmu.
6. Nastavte teplotu otoéenim ovladace.

Stisknéte OK.

Jakmile pokrm dosahne nastavené
teploty, zazni zvukovy signal.
Zkontrolujte, zda je pokrm hotovy. Dle
potfeby prodluzte dobu pFipravy.

9. Zastrcku pedici sondy vytahnéte ze
zasuvky a pokrm vyjméte ze spotrebice.

7.
8.

nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy
rostu pro specifické druhy pokrm(.

Polohy rostd v troubé se pocitaji zdola.

Jestlize nemUizete najit nastaveni pro
konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Tipy pro Usporu energie naleznete v kapitole
+Energeticka ucinnost*.



Symboly pouzité v tabulkach:

555 Druh jidla
Pecici funkce
°C Teplota

Prislusenstvi

B Poloha rostu
O

Cas peceni (min)

10.2 Vlhky horkovzduch -

nadoby ze svétlého kovu a s reflexni
Upravou.

Plech na pizzu — tmavy, s povrchovou

vrstvou, primér 28cm

Zapékaci misa — tmava, s povrchovou

vrstvou, primér 26cm

Pecici salky — keramické, primér 8cm,

vySka 5 cm

Dortovy korpus — tmavy, s povrchovou

vrstvou, primér 28cm

10.3 Vihky horkovzduch

Nejlepsich vysledkl dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce

doporuéena prislusenstvi nize.
Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a
s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
&L, °C O =
Zapecené téstoviny 200 - 220 45 -55 3
Zapecené brambory 180 - 200 70-85 3
Moussaka 170 - 190 70-95 3
Lasagne 180 - 200 75-90 3
Zapecené cannelloni 180 - 200 70 -85 3
Chlebovy pudink 190 - 200 55-70 3
RyZovy pudink 170 - 190 45 - 60 3
Jable¢ny kolac z piSkotového tésta (kulata do- 160 - 170 70-80 3
rtova forma na peceni)
Bily chléb 190 - 200 55-70 3
10.4 Informace pro zkusSebny
Testy podle normy: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Peceni na jedné drovni
&L, = °C O =
PiSkotovy kola¢ bez tuku Pravy horky Tvarovany rost 160 45 - 60 2
vzduch
PiSkotovy kola¢ bez tuku Horni/spodni Tvarovany rost 160 45 - 60 2
ohfev
Jable¢ny kolag, 2 formy na Pravy horky Tvarovany rost 160 55-65 2
peceni, @ 20 cm vzduch
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= — o,
L, = C O =
Jablec¢ny kolag, 2 formy na Horni/spodni Tvarovany rost 180 55-65 1
peceni, @ 20 cm ohfev
Maslové susenky Pravy horky Plech na peceni 140 25-35 2
vzduch
Maslové suSenky Horni/spodni Plech na peceni 140 25-35 2
ohfev
Malé kolace, 20 kouskl na Pravy horky Plech na peceni 150 20-30 3
plech 1) vzduch
Malé kolace, 20 kouskll na Horni/spodni Plech na peceni 170 20-30 3
plech 1) ohfev
Topinky 2) Giril Tvarovany rost max. 1-2 5
1) Predehfejte prazdny spotfebic.
2) Predehfivejte prazdny spotfebi¢ po dobu 5 min.
Peceni na vice Urovnich
= — o,
N = C O =
Maslové susenky Pravy horky Plech na peceni 140 25-45 2a4
vzduch
Malé kolace, 20 kouskll na Pravy horky Plech na peceni 150 25-35 2a4
plech 1) vzduch
Piskotovy kolag bez tuku Pravy horky  rost 2) 160 45 -55 2a4
y vzduch Tvarovany rost
Jableény kolag Pravy orky 1 arovany rost 2) 160 55 - 65 2a4

vzduch

1) Predehfejte prazdny spotfebic.

2) 1 forma na kola& na kazdém tvarovaném rostu. Jedna je umisténa vlevo a druha vpravo.

11. CISTENi A UDRZBA

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

11.1 Poznamky k cisténi
Cistici prostredky

» Predni stranu spotrebice ocistéte pouze
hadfikem z mikrovlakna namocenym
v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostredku.

» Kovoveé plochy ocistéte pomoci Cisticiho
roztoku.
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Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho
prostiedku.

Kazdodenni pouziti

Po kazdém pouziti vycCistéte vnitfek
spotiebi¢e. Hromadéni mastnoty ¢i zbytk(
jidel maze zpusobit pozar.

Ve spotrebi€i neuchovavejte potraviny
déle nez 20 minut. Po kazdém pouziti
vysuste vnitfek spotfebice pouze
hadfikem z mikrovlakna.

PrisluSenstvi



» VSechno pfislusenstvi vycistéte po
kazdém pouziti a nechte jej oschnout.
Pouzijte pouze hadfik z mikrovlakna
namoceny v roztoku teplé vody a Setrného
myciho prostfedku. Necistéte prisluSenstvi
v myc¢ce nadobi.

* Neprilnavé pfislusenstvi necistéte pomoci
abrazivnich Cisticich prostfedkd nebo
ostrych pfedméta.

11.2 Cisténi vlisu vnitiku trouby

Po peceni v pare vycistéte vlis vnitfku trouby
a odstrante usazeniny vodniho kamene.

®

V pfipadé funkce: Nizka vihkost Cistéte
troubu kazdych 5-10 cykll peceni.

1. Do vlisu vnittku trouby nalijte 250 ml
bilého octa nebo kyseliny citronové.
Pouzijte maximalné 6% ocet bez
jakychkoliv pfisad.

2. Nechte ocet rozpustit usazeniny vodniho
kamene pfi pokojové teploté po dobu 30
minut.

3. Vnitfek trouby umyjte vlaznou vodou a
mékkym hadrem.

11.3 Vyjmuti drazek na rosty

Chcete-li spotfebi¢ vycistit, vyjméte drazky na
rosty.

1. Vypnéte spotrebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Odtahnéte predni ¢ast konstrukce
roStovych drazek od postranni stény.

3. Odtahnéte zadni konec konstrukce
roStovych drazek od postranni stény
a vyjméte ji.

I
@2‘/= Oy

i
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4. Drazky na rosty nainstalujte stejnym
postupem v opacném poradi.

Patky vysuvnych kolejni¢ek musi smérovat

dopredu.

11.4 Pyrolyticka Cistici

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci popaleni.

/\ POZOR!

Jsou-li ve stejné skfini instalovany dalsi
spotrebice, nepouzivejte je soucasné s
touto funkci. Trouba by se mohla
poskodit.

Pokud jste dvirka trouby zcela nezavreli,
nespoustéjte tuto funkci.

1. PresvédcCte se, Ze je spotiebi€ chladny.

2. Vyjméte veskeré pfisluSenstvi a
vyjimatelné drazky na rosty.

3. Vnitfek trouby a vnitini sklo dvifek
ocCistéte mékkym hadfikem namocenym
v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostfedku.

4. Otocte ovladacem pecicich funkci

na E k zadani Nabidka.

5. Otocenim ovladace zvolte rm/ a stisknéte
OK.

Cistici program Délka

C1 - Lehké ¢isténi 1h

C2 - Normalni ¢isténi 1 h 30 min
C3 - Dukladné &isteni 3h

6. Otocenim ovladace zvolte Cistici program
a stisknéte OK.

7. Stisknutim OK spustite &isténi.
Kdyz se spusti ¢isténi, dvirka spotrebice se
zablokuji a osvétleni je vypnuté. Az do

odemceni dvifek je na displeji zobrazeno E

8. Po Cisténi otoCte ovladacem pecicich
funkci do polohy vypnuto.

9. Pockejte, az spotrebi€ vychladne a dvirka
se odemknou. Vnitfek trouby oCistéte
vodou a mékkym hadfikem.

11.5 PFipominka cisténi

Kdyz po vareni na displeji blika rrrr/ spotrebic
vam pfipomene, abyste jej vycistili
pyrolytickym ¢isténim. Pfipominku muzete
vypnout v podnabidce: Nastaveni. Viz ¢ast
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Vymeéna v kapitole ,Denni pouzivani*:
Nastaveni.

11.6 Vyjmuti a instalace dvirek

Dvitka a vnitini sklenéné panely Ize za
Ucelem cisténi demontovat. Pocet sklenénych
panel se lisi dle modelu.

/\ VAROVAN!
Dvirka jsou tézka.

/\ POZOR!

Se sklem manipulujte opatrné, predevsim
u hran predniho sklenéného panelu. Sklo
muze prasknout.

Piesvédcte se, Ze je spotiebi¢ chladny.

1.
2. Zcela otevrete dvirka.

3. Stisknéte upinaci packy A na obou
dvefnich zavésech.

4. Priviete dvirka trouby do prvni polohy
otevieni (pfiblizné do uhlu 70°).

5. Obéma rukama podrzte dvitka na obou
stranach a vytahnéte je smérem Sikmo
vzhlru od trouby.

6. Dvirka polozte vnéjsi stranou dold na
mékkou latku na rovné podlozZce.

7. Uchopte okrajovou listu B na horni strané
dvifek na obou stranach a zatlaéenim
smérem dovniti uvolnéte svorku tésnéni.
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8. Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a
vyjméte ji.

9. Uchopte sklenéné panely jednu po druhé
na jejich horni strané a vytahnéte je z
drazek smérem nahoru.

10. Sklenény panel omyjte vodou s mycim
prostfedkem. Sklenény panel peclivé
osuste. Sklenéné panely nemyjte
v myc€ce nadobi.

Po &isténi provedte vySe uvedené kroky v

opacném poradi. Nejprve nainstalujte mensi

a potom vétsi panel a dvirka.

Ujistéte se, ze jsou sklenéné panely vlozeny
do spravné polohy, jinak by se mohl povrch
dvifek prehfivat.

11.7 Vyména zarovky

/\ VAROVANI!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.

1. Vypnéte spotiebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Spotfebi¢ odpojte od elektrické sité.

3. Polozte hadfik na dno trouby.

Horni zarovka

1. Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.

Tt

N

2. Sklenény kryt vycistéte.

3. Kvyméné pouzijte vhodnou zarovku
odolnou proti teploté 300 °C.

4. Nasadte sklenény kryt.



12. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

12.1 Co délat, kdyz...

Problém

Zkontrolujte, zda...

Spotrebi¢ nelze zapnout ani pouzivat.

Spotebit je spravné zapojeny do elektrické sité.

Spotrebi¢ se neohriva.

Funkce automatického vypnuti je vypnuta.

Spotfebi¢ se neohfiva.

Dvitka spotfebiCe jsou zaviena.

Spotiebi¢ se neohfiva.

Neni spalena pojistka.

Spotfebi¢ se neohfiva.

Funkce Zamek je vypnuta.

Osvétleni je vypnuté.

Funkce VIhky horkovzduch je zapnuta.

Osvétleni nefunguje.

Spalena zarovka.

Funkce Pecici sonda nefunguje.

Zastrcka Pecici sonda je zcela zasunuta do zasuvky.

Err C2 Vytahli jste zastréku Pecici sonda ze zasuvky.

Err C3 Dvitka spotfebiCe jsou zaviena nebo neni rozbity za-
mek dvefi.

Err F102 Dvirka spotfebi¢e jsou zaviena.

Err F102 Zamek dvefi neni rozbity.

Na displeji se zobrazi 00:00.

Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.

Z vlisu vnitfku trouby vytéka voda.

Ve vlisu vnitfku trouby je pfili§ mnoho vody.

®

Pokud se na displeji spotfebice zobrazuje
chybovy kod, ktery neni obsazen v této
tabulce, restartujte spotfebi¢ vypnutim a
opétovnym zapnutim domovni pojistky.
Pokud se chybovy kéd zobrazi znovu,
kontaktujte autorizované servisni
stredisko.

12.2 Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyresit sami,
obrat'te se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete
na typovém Sstitku. Typovy Stitek se nachazi
na pfednim ramu spotfebice. Je vidét, kdyz
otevrete dvirka. Typovy Stitek ze spotrebice
neodstrarnujte.

Doporucujeme vam zapsat si idaje sem:

Model (MOD.) :

Vyrobni &islo (PNC):

Sériové ¢islo (S.N.):
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13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informacni list vyrobku a informace o vyrobku dle nafizeni EU

o energetickych stitcich a ekodesignu

Jméno dodavatele

AEG

Oznaceni modelu

BPK556360M 944188665

Index energetické ucinnosti

81.2

Trida energetické ucinnosti

A+

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, konvenéni ohfev

1.09 kWh/cyklus

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, rezim nuceného vétra-

0.69 kWh/cyklus

ku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie
Hlasitost 711

Typ trouby Vestavna trouba
Hmotnost 35.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vafeni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody méreni vykonu.

13.2 Informace o vyrobku tykajici se spotieby energie a maximalni doby do
dosazeni prislusného rezimu nizké spotreby energie

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu

0.8 W

Maximalni doba potfebna k tomu, aby zafizeni automaticky dosahlo prislusného rezimu nizké spo-

tfeby energie

20 min

13.3 Tipy pro usporu energie

Nasledujici tipy vam pomohou usetfit energii
pfi pouzivani spotrebice.

Ujistéte se, Ze jsou dvifka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prili§ ¢asto. Tésnéni dvifek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro G¢innéjsi usporu energie pouzivejte
kovoveé nadobi a formy a nadoby z tmavého
kovu a s povrchovou vrstvou.

Spotrebi¢ pfed vafenim nepfedehfivejte,
pokud to neni vyslovné doporuceno.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.
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Horkovzdusné peceni
Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li doba peceni delsi nez 30 minut, snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude
pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k uchovani
teploty jidla nebo ohfevu jiného pokrmu.

Po vypnuti spotfebice se na displeji zobrazuje
zbytkové teplo.



Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani
teploty jidla, zvolte nejnizsi mozné nastaveni
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel
zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
PFi pecCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potfebujete.

Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspofe energie pfi
peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Osvétleni mGzete znovu zapnout, ale omezite
tim predpokladanou Usporu energie.

14. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materidly ozna¢ené symbolem {.\3
Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
zivotni prostiedi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice uréené k

likvidaci. Spotfebi¢e oznacené prisluSnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotrebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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