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1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Pred instalaci a pouzitim spo-
trebiCe si peclivé prectéte pfi-
loZzeny navod. Vyrobce nene-
se odpovédnost za zadny
uraz ani Skodu v dusledku
nespravneé instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy
uchovavejte na bezpecném a
pFistupném misté pro jeho
budouci pouZziti.

1.1 Bezpec€nost déti a
zranitelnych osob

» Tento spotrebi¢ smi pouzi-
vat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzic-
kymi, smyslovymi nebo du-
Sevnimi schopnostmi nebo
osoby bez patficnych zku-
Senosti a znalosti, pouze
pokud tak €ini pod dozorem
nebo obdrzeli instrukce ty-
kajici se bezpecného pro-
vozu spotfebic¢e, a pokud
rozumi rizikim spojenym
s provozem spotrebice. Dé-
ti mladsi osmi let a osoby
s rozsahlym a komplexnim

postizenim bez stalého do-
zoru udrzujte z dosahu spo-
trebice.

« Zabrante détem, aby si hra-
ly se spotfebi¢em a mobil-
nimi zafizenimi s aplikaci.

» Uchovavejte obal mimo do-
sah déti a radné jej zlikvi-
dujte.

* VAROVANI: SpotrebiC a je-
ho pfistupné ¢asti se pfi
pouziti zahfivaji na vysokou
teplotu. BEhem pouzivani a
chlazeni drzte déti a doma-
ci zvirata v bezpec€né vzda-
lenosti.

+ Aktivujte détskou bezpec-
nostni pojistku, pokud je k
dispozici.

» Déti nesmi provadét Cisténi
ani udrzbu spotrebice bez
dozoru.

1.2 VSeobecné
bezpecénostni informace

» Spotrebic je ur€en vyhrad-
né pro pfipravu jidel.
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Tento spotrebic€ je urCen k
pouziti v béznému domaci-
mu pouziti.

Tento spotrebi€ Ize pouzi-
vat v kancelarich, hotelo-
vych pokojich, motelech,
agropenzionech a v podob-
nych ubytovacich zafize-
nich, kde vyuziti nepresa-
huje primérnou uroven vy-
uziti v domacnosti.
Nepouzivejte spotfebic, do-
kud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

Pfed provadénim jakékoli
udrzby vzdy spotrebi€ od-
pojte od napajeni.

Je-li napajeci kabel posko-
zeny, smi ho vymeénit po-
uze vyrobce, autorizované
servisni stfedisko nebo
osoby s podobnou pfislus-
nou kvalifikaci. Jinak by
mohlo dojit k urazu elektric-
kym proudem.

VAROVANI: Pfed vyménou
zarovky se ujistéte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste
zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.
VAROVANI: Spotfebi€ a je-
ho pfistupné Casti se pfi
pouziti zahfivaji na vysokou
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teplotu. Nedotykejte se top-
nych ¢lankd ani vnitfnich
ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani
prislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské
chnapky.

Pouzivejte pouze pecici
sondu doporuc¢enou k to-
muto spotrebici.

Chcete-li odstranit drazky
na rosty, vytahnéte z boc-
nich stén nejdfiv jejich
predni ¢ast a poté zadni
Cast. Drazky na rosty nain-
stalujte stejnym postupem
v opacném poradi.

K Cisténi spotfebice nepou-
Zivejte Cistici zafizeni na
paru.

K Cisténi sklenénych dvirek
nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré ko-
vové Skrabky. Mohly by po-
Skrabat povrch, coz by mo-
hlo nasledné vést k rozbiti
skla.

Pred pyrolytickym CiSténim
vyjméte z vnitfniho prostoru
spotrebiCe veskeré prislu-
Senstvi a nadmeérné usaze-
niny/uniky.



2. BEZPECNOSTNIi POKYNY

2.1 Installation

/\ VAROVANI!

Tento spotfebi¢ smi instalovat jen kvalifi-

kovana osoba.

Odstrante veskery obalovy material.
Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

Postupujte podle pokynu k instalaci, které
jsou k dispozici na nasich webovych
strankach.

PFi pfemistovani spotfebice budte opatrni,
protoze je t&zky. Pouzivejte ochranné
rukavice a uzavienou obuv.

Netahejte spotfebic za drzadlo.

Spotfebi¢ nainstalujte na bezpe¢ném a
vhodném misté, které splnuje pozadavky
na instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebi¢li a nabytku.

PFed instalaci spotfebice se ujistéte, Ze je
vodorovny a dvitka se oteviraji bez
omezeni.

Spotfebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
elektricke sité.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu elek-
trickym proudem.

Veskera elektricka pripojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektricke sité.
Spotfebi¢ musi byt uzemnén. Vzdy
pouzivejte spravné instalovanou zasuvku
s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.

Zabrante poSkozeni sitové zastrCky a
kabelu. Pokud je nutna vyména, musi ji
provést nase autorizované servisni
stredisko.

Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotrebicem, obzvlasté
je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka
horka.

Ochrana proti Urazu elektrickym proudem
u zivych a izolovanych ¢asti musi byt
bezpecné upevnéna a neméla by byt
odnimatelna bez naradi.

Zapojte sitovou zastréku do zasuvky az
na konci instalace. Po instalaci zajistéte
pristup k sitové zastréce.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.
Neodpojujte spotiebic tazenim za sitovy
kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.
Pouzivejte pouze spravna izolacni
zarizeni: ochranné vypinace vedeni:
ochranné vypinace vedeni, pojistky
(pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

Elektricka instalace musi mit odpojovaci
zafizeni, které odpoji spotfebic€ od sité na
vSech pdlech, s rozteci kontaktl alespon 3
mm.

Pfred zapojenim sitové zastréky do sitove
zasuvky zcela zavrete dvirka spotfebice.
Spotiebi¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

2.3 Pouzijte

/\ VAROVAN;!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu
elektrickym proudem &i vybuchu.

Neménte technické parametry spotfebice.
Zajistéte, aby vétraci otvory nebyly
blokovany.

Béhem provozu nenechavejte spotfebic
bez dozoru.

Po kazdém pouziti spotfebic vypnéte.
Budte opatrni pfi otevirani dvirek
spotiebi¢e béhem provozu, protoze miize
byt uvolnén horky vzduch a hoflavé smési
z alkoholovych ingredienci.

Nepouzivejte spotfebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

Na oteviena dvirka netlacte.
Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

PFi otevienych dvirkach udrzujte jiskry a
otevieny ohen v dostate¢né vzdalenosti
od spotrebice.

Ke konzervovani pouzivejte pouze
schvalené sklenice a nadoby.

V blizkosti spotfebiCe nepokladeijte
hoflavé vyrobky.

Své heslo k siti Wi-Fi s nikym nesdilejte.
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/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotiebice.

» Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nedavejte nadobi nebo predméty
pfimo na dno vnitfku trouby.

— Nedavejte hlinikovou folii pfimo na
dno vnitfku trouby.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po vareni nenechavejte v pfistroji
vlhké nadobi a jidlo.

— Budte opatrni pfi odstrafiovani nebo
instalaci prislusenstvi.

* Zména barvy smaltu nebo nerezové oceli
nema vliv na vykon spotfebice.

» Pro vihké dorty pouzijte hlubokou formu,
protoze ovocné $tavy mohou zplsobit
trvalé skvrny.

* Vzdy varte se zavienymi dvirky
spotrebice.

» Pokud je spotfebi¢ nainstalovan za
nabytkovou deskou, nezavirejte desku
bé&hem pouzivani nebo dokud se spotrebic
zcela neochladi, aby se predeslo
posSkozeni teplem a vihkosti.

* Pro osvétleni uvnitf spotfebice a
samostatné prodavané nahradni dily pro
osvétleni plati: osvétleni je navrzeno, aby
vydrzelo extrémni fyzikalni podminky
v domacich spotfebicich, jako jsou teplota,
vibrace a vlhkost nebo je uréeno
k signalizaci informaci o provoznim stavu
spotrebice. Neni uréeno k pouziti v jinych
spotrebicich a neni vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

» Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.

+ Pouzivejte pouze Zarovky se stejnymi
specifik acemi ).

» Je-li nutna oprava spotfebice, obrat'te se
na autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.4 Cisténi a udrzba

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

» PrFed udrzbou vzdy spotfebi¢ vypnéte a
odpojte od napajeni.

+ Ujistéte se, Ze je spotrebic studeny,
abyste zabranili rozbiti skla. Jsou-li
sklenéné panely dvefi poskozené,
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pozadejte autorizované servisni stfedisko
0 vyménu.

PFi vyjimani dvifek ze spotrebice budte
opatrni.

Po kazdém pouziti spotfebic, jeho vnitini
prostor a prisluSenstvi oCistéte a osuste,
aby nedochazelo ke kondenzaci pary,
korozi a posSkozeni povrchu.

K Cisténi spotiebiCe a prisluSenstvi
pouzijte hadfik z mikrovlakna, teplou vodu
a neutralni Cistici prostfedky. Nepouzivejte
abrazivni prostfedky, podlozky,
rozpoustédla, ostré nebo kovové
predméty.

PFi pouzivani spreje do trouby dodrzujte
bezpecnostni pokyny na obalu.

Pyrolytické ¢isténi

Prectéte si vSechny pokyny pro pyrolytické
cisténi.

Pred provedenim pyrolytického ¢Cisténi a
uvodnim pfedehfivanim odstrante

z vnitfku trouby:

— jakékoliv zbytky jidel, oleje nebo
vyteklého/usazeného tuku,

— jakékoliv vyjimatelné pfedméty (vCetné
ro$ta, boc¢nich kolejnic¢ek apod.,
dodanych spolu se spotfebicem),
obzvlasté pak hrnce, panve, plechy na
peceni a jiné nacini s nepfilnavym
povrchem.

Béhem pyrolytického Cisténi drzte déti v
bezpecné vzdalenosti, protoze spotfebic
se velmi zahfiva a z prednich otvor(i unika
horky vzduch.

Pyrolytické Cisténi uvoliuje vypary z
kuchynskych zbytkl a stavebnich
material(l. Zajistéte dobré vétrani béhem a
po pocatecnim predehfati a pyrolytickem
cisténi.

Béhem pyrolytického Cisténi a po ném na
dvirka trouby nevylévejte vodu, aby
nedoslo k poSkozeni sklenénych panelu.
Vypary uvolfiované z pyrolytickych trub /
zbytky jidel nejsou dle jejich popisu
Skodlivé pro lidi, déti nebo osoby se
zdravotnimi problémy.

Béhem pyrolytického Cisténi a pocatecni
faze predehfivani udrzujte domaci zvirata
v dostate¢né vzdalenosti od spotrebice.
Mala domaci zvirata (zejména ptaci a
plazi) mohou byt velmi citliva na zmény
teploty a unikajici vypary.

Nepfilnavé povrchy hrnct, panvi, plecht a
kuchyriského nacini mohou byt poskozeny
pyrolytickym ¢isténim pfi vysokych
teplotach a mohou uvolfhovat malé
mnozstvi $kodlivych vypara.



2.5 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci Urazu ¢i uduseni.

3. POPIS VYROBKU

3.1 Celkovy pohled
kil
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Ovladaci panel

Voli¢ pecicich funkci
Displej

Ovlada¢

Zasuvka pro pecici sondu
Topné téleso

Osvétleni

Ventilator

Vyjimatelna zasouvaci mfizka
Vlis vnitfku trouby

Polohy mfizky

NEEERNREOBENE

3.2 Ovladaci panel

@ Stisknutim zadate funkce casovace.

N Stisknutim nastavite: Rychlé zahfati.

O Stisknutim zapnete a vypnete osvétle-
ni spotfebice.

2 Stisknutim nastavte teplotu ve stfedu
pokrmu s: Pecici sonda.

OK Stisknutim potvrdte vybér.

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotiebiCe se obratte na mistni Ufady.

« Odpojte spotiebi¢ od hlavniho napajeni,
poté elektricky kabel odfiznéte a
zlikvidujte.

Ukazatele na displeji

Spotrebic je uzaméen.

Podnabidka: Podporované Vareni.

Podnabidka: Cisténi.

Podnabidka: Nastaveni

Je zapnuto Rychlé zahfati.

Peceni v pare je zapnuté.

SIMEIRNREE

Je zapnuto Pecici sonda.

Je zapnuto Minutka.

DDy

Je zapnuto Cas peceni.

%)
4
o
B

Je zapnuto Odlozeny start.

Je zapnuto Casovag.

Je zapnuto WiFi.

IO INCINC

Je zapnuto Dalkové ovladani.

Stavova lista — vizualné indikuje, kdy
spotfebi¢ dosahne nastavené teploty
= nebo kdy uplyne doba pfipravy.

Zapnuti spotiebice:
1. Stisknéte ovladace. Knofliky se vysunou
(pouze u vybranych modelu).

2. Otocenim ovladace pecicich funkci zvolte
funkci.

3. Otocenim ovladace upravte nastaveni.

Vypnuti spotfebice: otocte ovladac pecicich
funkci do polohy vypnuto 0.
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4. PRED PRVNIM POUZITIM

4.1 Nastaveni €asu

Po prvnim pfipojeni k sitovému napajeni vy-
Ckejte, dokud se na displeji nezobrazi:
"00:00" nebo "12:00" (v zavislosti na mode-
lu).

1. Oto€enim ovladace nastavte ¢as.

2. Stisknéte OK.

4.2 Prvni predehfivani a ¢isténi

1. Predehrejte prazdny spotfebic¢, abyste
odstranili pfipadné pachy. Mistnost
vyvétrejte.

2. Vyjméte vSechno pfisluSenstvi a drazky
na rosty.

3. Nastavte kazdou funkci na maximalni
teplotu a nechte spotrebic pracovat po
stanovenou dobu: O 1h, 15 min,
15 min. Viz Denni pouzivani.

4. Vypnéte spotfebiC a nechte jej
vychladnout.

5. Ocistéte hadfikem z mikrovlakna, teplou
vodou a jemnym ¢isticim prostfedkem.
Vrat'te zpét pfisluSenstvi a drazky na
rosty.

4.3 Bezdratové pripojeni

K pfipojeni spotfebite potfebujete:

» Bezdratova sit' s pfipojenim k internetu.

» Mobilni zafizeni pfipojené ke stejné bez-
dratové siti.

1. Chcete-li stahnout aplikaci, naskenujte
QR kod na zadni strané obalky navodu k

obsluze. Aplikaci mizete také stahnout
pfimo z obchodu s aplikacemi.

2. Podle pokynl pfipojte aplikaci.
5. DENNi POUZiVANI

5.1 Pecici funkce

Pravy horky vzduch: Rovhomérné pe-
¢eni, kiehkost, suseni

‘Z] Horni/spodni ohrev: Tradi¢ni peceni

SteamBake: Pfiprava v pare
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3. Otocenim ovladace pecicich funkci
vyberte =,

4. Otocenim ovladace zvolte L / WiFi.
Zapnéte nebo vypnéte. Viz Denni
pouzivani, Zména: Nastaveni.

WiFi je ve vychozim nastaveni zapnuto. Viz
Energeticka Ucinnost, Tipy pro Usporu ener-
gie.

Dz bezpecnostnich divodu se dalkové

ovladani automaticky vypne po 24 h. V pfi-
padé potieby pfipojovani zopakujte.

2.4 GHz WLAN
Frekvence

2400 - 2483.5 MHz
Protokol IEEE 802.11b DSSS,

802.11g/n OFDM

Maximalni vy-
kon

Modul Wi-Fi

EIRP < 20 dBm (100 mW )

NIUS-50

4.4 Softwarové licence

Software v tomto produktu obsahuje kompo-
nenty, které jsou zaloZzeny na bezplatném
softwaru s otevienym zdrojovym kédem. AEG
ocefiuje pfispévky komunit otevieného soft-
waru a robotiky k vyvojovému projektu.
Chcete-li ziskat pristup ke zdrojovému kodu
téchto bezplatnych softwarovych soucasti a
softwarovych soucasti z otevieného zdroje,
jejichz licenéni podminky vyzaduji publikova-
ni, a prohlédnout si veskeré informace o au-
torském pravu a pfislusné licenéni podminky,
navstivte: http://aeg.opensoftwarereposito-
ry.com (slozka NIUS).

@ Mrazené potraviny: Hranolky, americké
brambory, jarni zavitky

@ Pizza: Priprava pizzy

L] Spodni ohfev: Peceni kolagu

[@ Vihky horkovzduch: Pe¢eni mouénych
¢ jidel




(7] Gril: Opékani chleba, grilovani

Turbo gril: Peéeni masa, zatazeni

Béhem nékterych funkci trouby se maze
osvétleni pfi teploté nizsi nez 80°C automa-
ticky vypnout.

5.2 Nastaveni: Pecici funkce

1. Pecici funkci zvolite otoc¢enim ovladace
pecicich funkci.

2. Nastavte teplotu oto¢enim ovladace.

o Rychlé zahrati — stisknutim a podrzenim

zkratite dobu peceni. Tato funkce je dostupna

u nékterych pecicich funkci. Ventilator se mu-

Ze automaticky zapnout.

5.3 Casovaé

1. Otocenim ovladacu zvolte pecici funkci a
v pfipadé potfeby nastavte teplotu.

2. Stisknéte @ dokud se na displeji
nezobrazi pozadovana funkce Casovace:

Q Minutka: Nastavte odpocitavani. Po uply-
nuti ¢asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal.

s Cas peéeni: Nastavte odpoéitavani. Kdyz
Gasovac skonci, zazni signal a vareni se za-
stavi.

& Odlozeny start: K odlozeni startu nebo
konce pfipravy jidla.

3. Otocenim ovladace nastavte ¢as.
4. Stisknéte tlagitko OK.

5. Po uplynuti dasu stisknéte OK a v
pripadé potfeby otocte ovladaci do polohy
vypnuto.

5.4 Nastaveni: SteamBake - Vareni v

pare

1. Presvédcte se, Ze je spotiebiC chladny.

2. Vilis vnittku trouby napliite maximalné
250 ml vody z kohoutku.
Neplrite vlis vnitfku trouby béhem peceni,
nebo kdyz je spotfebi¢ horky.

3. Otocenim ovladacem pecicich funkci
zvolte pecici funkci (=),

4. Nastavte teplotu oto¢enim ovladace.

5. Predehrejte prazdny spotfebi¢ po dobu
10 min k vytvoreni vihkosti.

6. Vlozte pokrm do spotiebice.

7. Po ukonceni pfipravy spotfebi¢ vypnéte
oto¢enim ovladace pecicich funkci do
polohy vypnuto.

8. Jakmile je spotfebi¢ studeny, odstrarite
zbyvajici vodu z vlisu vnitfku trouby
mékkym hadfikem.

/N VAROVANiI!

Opatrné otevrete dvirka. Uvolnéna
vlhkost mliZze zpUsobit popaleniny.

5.5 Zadani: Nabidka =

Otevienim nabidky ziskate pfistup k po-
krmdm a nastavenim funkce Podporované
vareni.

1. Otocte ovladacem pecicich funkci na =,

Na displeji se zobrazuje ‘/\9, rrrr/ @

2. Otocenim ovladace a zvolenim ikony
oteviete podnabidku. Stisknéte tlacitko

oK.

5.6 Nastaveni: Podporované Vareni
¢

Podporované Vareni podnabidka se sklada z
programu uré¢enych pro specialni pokrmy.
Programy se spusti s vhodnym nastavenim.
Cas a teplotu mlzete upravit b€hem vareni.
1. Otocte ovladacem pecicich funkci na =,

2. Otodenim ovladade zvolte *X. Stisknéte
OK.

3. Otocenim ovladace zvolte pokrm (P1 —
P...). Stisknéte OK.

4. Vlozime potraviny do spotfebice.
Stisknéte OK|

5. Kdyz funkce skonci, zkontrolujte, zda je
jidlo hotové. Dle potreby prodluzte dobu
pFipravy.

Podnabidka: Podporované Vareni

Legenda

Aby bylo mozné funkci pouzivat, musi
byt pfipojena pecici sonda. Viz Pecici
sonda.

Naplnte vlis vnitfku spotfebiCe vodou na
vareni v pare.

Pred zapocetim peceni spotrebic prede-
hrejte.

OE E] >

Poloha rostu. Viz Popis vyrobku.
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Na displeji se zobrazi P a ¢islo pokrmu, které

muzete zkontrolovat v tabulce.

P1

Hovézi pece-
né, neprope-
¢ena

/'? E] . 2; plech na

peceni

P2

Hovézi peée- 1-1.5kg; 4 -5 cmsil-
né, stredné¢ N€ L
Maso po dobu nékolika

propecena ; v
minut osmahnéte na
Hovézi pece- horké panvi. Viozte do
P3 né, dobre spotrebice.
propecéena

P13

Pecené z veprové krkovice nebo
plecka, 1,5-2 kg

/'? E 2; pecici misa na tvarovaném
rostu

Do pecici misy pridejte 200 ml tekuti-
ny.

P14

Vepfové maso trhané "), 1,5-2 kg

/PE‘ . 2; plech na peceni
V poloviné doby peceni maso obratte,
aby bylo rovnomeérné opecené.

P4

Steak, stredné propeceny, 180-220
g na kus; tloustka 3 cm

3; pecici misa na tvarova-
ném rostu
Maso po dobu nékolika minut osmah-
néte na horké panvi. Vlozte do spotre-
bice.

P15

Veprova panenka, 1-1,5 kg; tloustka
5-6 cm

/‘? B . 2; pe€eni na tvarovaném ro-
Stu

Maso po dobu nékolika minut osmah-

néte na horké panvi. Vlozte do spotfe-
bice.

P5

Hovézi pecené / dusena (prvotfidni
Zebirka, silny bok) 1,5 -2 kg

2; pecici misa na tvarovaném
rostu
Maso po dobu nékolika minut osmah-
néte na horké panvi. Pridejte tekutinu.
Vlozte do spotrebice.

P16

Veprova zebirka, 2-3 kg; pouZijte sy-
rova, tenka 2-3 cm

E] 3; hluboka panev

PFidejte tekutinu k zakryti spodni ¢asti
pokrmu. V poloviné doby pe€eni maso
obratte.

P6

Hovézi pece-
né, neprope-
éena !

/’? El . 2; plech na

peceni

P7

Hovézi peée- 1-1,5kg; 4 -5 cmsil-

né, sttredné ne L

propeéena " Maso po dobu nékolika
minut osmahnéte na

Hovézi peée- horké panvi. VioZte do

P17

Jehnéci kyta s kostmi, 1,5-2kg;
tloustka 7-9 cm

/‘?E . 2; pecici misa na plechu na
peceni

Pridejte tekutinu. V poloviné doby pe-
¢eni maso obratte.

P8 né, dobre spotrebice.
propeéena )
Hovézi fijet,
P9 nepropece- (] 2; plech na
ny ! peéeni
Hovezifilet, oroging 9 2O
P10 str?dnfe1pro- Maso po dobu né&kolika
peéeny minut osmahnéte na
szi fi horké panvi. Vlozte do
P11 Hovézi filet, spotiebice.

propeéeny

P18

Celé kure, 1-1,5kg; Cerstvé

2: l24) 200 ml; pekag na du-
Sené jidlo na plechu na peceni
V poloviné doby peceni kufe obratte,
aby bylo rovnomeérné opecené.

P19

Polovina kurete, 0,5-0,8 kg
/‘?B . 3; plech na peceni

P20

Kureci prsa, 180-200 g na kus

/? E E 2; pekac na dusené jidlo
na tvarovaném rostu

Maso po dobu nékolika minut osmah-
néte na horké panvi.

P12

Teleci pecené (napf. plecko)

2; pecici misa na tvarovaném
rostu, 0,8-1,5 kg; tloustka 4 cm
Maso po dobu nékolika minut osmah-
néte na horké panvi. Pfidejte tekutinu.
Vlozte do spotrebice. Pecte zakryté.

P21

Kureci stehna, ¢erstva

/'?B . 3; plech na peceni

Pokud jste kufeci stehna nejprve mari-
novali, nastavte niz$i teplotu a pecte je
déle.
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P22

Kachna, cela, 2-3 kg

2; pecici misa na tvarovaném
rostu
Vlozte maso do pecici nadoby. V polo-
viné doby peceni kachnu obratte.




P23

Husa, cela, 4-5 kg
/'? E] 2; hluboka panev
Vlozte maso do hlubokého plechu na

peceni. V poloviné doby peceni husu
obratte.

P24

Sekana, 1 kg
2; tvarovany rost

P25

Cela ryba, grilovana, 0,5-1 kg na ry-

bu
/? E‘ . 2; plech na peceni

Rybu naplfite maslem, kofenim a by-
linkami.

P26 [1] [E

Rybi filé
3; pekac na dusené jidlo na
draténé polici

P27 [

Tvarohovy kolaé

2;J 28 cm forma na peceni na
tvarovaném rostu

P28

Jableény kolaé

(1] [H2; lea) 100-150 ml: plech na

peceni

P29 [

Jable€ny dort

2; forma na kola¢ na tvarovaném
tvarovaném rostu

P30

Jable¢ny kolac¢

= 2; ) 100-150 mi; & 22
cmforma na kolac¢ na tvarovaném ro-
Stu

P31

Brownies, 2 kg tésta
(=] 3; hluboka panev

P32

Muffiny

] & 2; e 100-150 mi; plech na

peceni muffini ve tvarovaném rostu

P33 &

Mazanec

2; pekac na mazanec na tvarova-
ném rostu

P34

Pecené brambory, 1 kg

E| 2; plech na peceni
Pouzijte celé brambory ve slupce.

P35

Americké brambory, 1 kg

3; plech na peceni vylozeny pedi-
cim papirem
Brambory nakrajejte na kousky.

P36

Grilovana zeleninova smés, 1-1,5 kg
E 3; plech na peceni vylozeny pedi-
cim papirem

Zeleninu nakrajejte na kousky.

Krokety, zmrazené, 0,5 kg

P37 E] 3; plech na peceni

Hranolky, zmrazené, 0,75 kg

P38 E 3; plech na peceni

Masové / zeleninové lasagne se su-

chymi téstovinovymi platky, 1-1,5
P39 kg

E] 2; pekac na dusené jidlo na tvaro-

vaném rostu

Zapecené brambory (syrové brambo-
ry) 1-1,5 kg

P40 [=]1; peka na dusené jidlo na tvaro-
vaném rostu
Po poloviné doby pfipravy jidlo otocte.

Cerstva pizza, tenka

P41 [8] | 2. x4 100 mi; plech na pe-
€eni vylozeny pecicim papirem

Cerstva pizza, silna

P42 E E] 2; plech na peceni vylozeny
pecicim papirem

Slany kolaé

P43 [=)2: forma na peceni na tvarovaném
rostu

Bageta / ciabatta / bily chléb, 0,8 kg
P44 (4] = 2; b 150 mi ; plech na pe-

€eni vylozeny pecicim papirem

Pro bily chléb je tfeba vice Casu.

Celozrnny / zitny / tmavy chléb, 1 kg

P45 (] = 2; ) 150 ml; plech na pece-
ni vylozeny pecicim papirem / pekac
na mazanec na tvarovaném rostu

1) Nizkoteplotni peceni.

5.7 Zména: Nastaveni <

1.

Otocenim ovladace pecicich funkci
vyberte =,

OtocCenim ovladace vyberte @ Stisknéte
symbol OK,

Otocenim ovladace zvolte nastaveni.
Stisknéte symbol OK.

Otocenim ovladace upravte hodnotu.
Stisknéte symbol OK.

Otocenim ovladace pecicich funkci do
polohy vypnuto ukoncete Nabidka.
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Podnabidka: Nastaveni

Nastaveni Hodnota

01 Denni ¢as Zménit

02 Displejjas 1-5
1 - Pipnuti, 2 -

03 Tony tlacitek Kliknuti, 3 - Zvuk
vypnut

04 ?al?::ItOSt zv. signali- 4
1- Alarm a za-

05 Pecici sonda Krok  staveni, 2 -
Alarm

06 Casovad Zap/Vyp

07 Osvétleni Zap/Vyp

08 Rychlé zahrati Zap/Vyp

09 Pripominka Cisténi  Zap/Vyp

10 WiFi Zap/Vyp

1" ﬁ\gtggﬁicky chod Zap/Vyp

12 Zapomenout sit’ Ano/Ne

13 Rezim demo g\‘l‘(g\éaéni kod:

14 Verze software Kontrola

15 Zrusit vSechna na- Ano/Ne

staveni

5.8 Zamek (@

Tato funkce zabranuje nahodné zméné funk-
ce spotrebice.

V pfipadé aktivace béhem provozu spotiebi-
¢e uzamkne ovladaci panel a zajisti, ze ak-
tualni nastaveni vareni zGstane zachovano
bez preruseni.

V pfipadé aktivace pfi vypnutém spotiebici se
ovladaci panel uzamkne, ¢imz se zabrani ne-
chténému zapnuti spotfebice.

(O OK - stisknutim a podrzenim tiagitka
funkci zapnete a vypnete.

Zazni zvukovy signal. IEI - pfi zapnuti zamku
3x zablika. Dvifka spotfebiCe jsou zamknuta.

5.9 Pouzivani mechanického zamku
dvirek

Dvirka zablokujete zatazenim zamku dvirek
smeérem dopfedu, dokud se nezajisti.
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Dvirka odblokujete: zatlacenim zamku dvi-
fek zpét do panelu.

il
Dvitka se zablokovanym zamkem Ize otevfit.
1. Lehce zatlatte na zamek dvirek.

2. Otevrete dvirka zatazenim za madlo.

PFi zavfeni dvifek se ujistéte, ze zamek z0-
stane zablokovany.

5.10 Pl“'islu§enstvi

vislosti na modelu. Naske-
' nujte QR kod a zkontrolujte,

¢ jak pouzivat prislusenstvi do-
J4r  dané s vasim spotfebicem.

1 \olitelné pfislusenstvi si ma-

Zete objednat samostatné.

Ohledné dalSich informaci se obratte na pro-
dejce.

Maly zafez nahofe zajiStuje vyssi bezpec€nost
a chrani proti preklopeni. Okraj rostu slouzi
jako ochrana proti sklouznuti varnych nadob.

Vlozte prislusenstvi (tvarovany rost / plech na
peceni) mezi vodici listy drazky rostu. Ujistéte
se, ze se rost dotyka zadni strany vnitrku
trouby .

Pokud ma vas plech zkoseni, umistéte ho
smérem k zadni ¢asti vnittku trouby.

Pokud je na prislusenstvi napis, ujistéte se,
Ze je otoceno smérem k vam.

Pokud ma vas plech zkoseni, umistéte ho
smérem k zadni ¢asti vnitfku trouby.

5.11 Pecici sonda

Méfi teplotu uvnitf pokrmu.

Lze nastavit dvé teploty:



C- teplota trouby. Mé&la by byt nejméné o
25°C vys$Si nez teplota pecici sondy.
AP teplota pecici sondy.

Nastavte funkci ohfevu a teplotu trouby.
2. Zasurite $picku pecici sondy do stfedu
masa nebo ryby, pokud mozno do
nejsilngjsi ¢asti. U duSenych/zapékanych
jidel umistéte Spicku pecici sondy presné
do stfedu, stabilné do pevné ingredience.
Ujistéte se, Zze se Spicka nedotyka dna
nadoby na peceni.

-

e o =
CEEERSSSSSSSSS

6. TIPY A RADY

6.1 Doporuceni k pec€eni

Teploty a Casy pfipravy v tabulkach jsou po-
uze orientacni. Zavisi na receptu a kvalité a
mnozstvi pouzitych pfisad. Jestlize nemuzete
najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte
se vybrat podobny.

Polohy rostl v troubé se pocitaji zdola.

3. Zapojte pecici sondu do zasuvky
umisténé uvnitf spotfebice. Viz Popis
vyrobku. Displej zobrazuje aktualni
teplotu pedici sondy.

4. Nastavte teplotu oto¢enim ovladace.
Stisknéte OK|

5. Jakmile pokrm dosahne nastavené
teploty, zazni zvukovy signal. Signal
vypnete stisknutim libovolného symbolu.
Zkontrolujte, zda je pokrm hotovy. Dle
potfeby prodluzte dobu pfipravy.

6. Vypnéte spotiebiC.

7. Zastréku pecici sondy vytahnéte ze
zasuvky a pokrm vyjméte ze spotrebice.

L C

Zapecené brambory 180

O HO®
80-100 1 1
70-90 1 1
80-100 1

Moussaka 180

Lasagne 180

Zapecené cannello-

Symboly pouzité v tabulkach: ni 200 80-100 1 M
§5§ i
< Druhjidla Chlebovy pudink 190 60-80 1 1
Pecici funkce Ryzovy pudink 180 80-100 1 M
°C Teplota Jablec¢ny kolag z pi-

Poloha rostu

Skotoveho tésta (ku- 160

lata dortova forma 110-120 1 2

IEI na peceni)
(D Cas peéeni (min) Bily chléb 200 80-100 1 3
(@  Dopliikové informace Vepfové pecené 180 110-130 1 14

6.2 VIhky horkovzduch

NejlepSich vysledkd dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce ni-
ze.

£ C O BHO

Zapecené téstoviny 200 40-60 11

1) Pouzijte sklenénou misu na tvarovany rost.

2) pouzijte rozkladaci formu @ 26 cm.

3) Pouzijte plech na pedeni.

4) Pridejte do sklenéné formy 200 ml vody.
6.3 Informace pro zkusSebny
Testy podle EN 60350-1, IEC 60350-1.
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cC O B ®

Malé kolace, 20 kouskul na plech

DalSi recepty

B H *C O ®

Pusinky
O 3 100  90-180 123)
3 100 90-180 123)
Kure
2 200 60-80 4

150  23-33 3 1)2)

O 150  23-33 3 1)2)

140  31-41  2a4 23
Piskotovy kolac bez tuku

180  21-31 2 2)4)

O 180  21-31 2 2)4)

170 34-44 1a3 2)5)
Susenky z kreh. tésta

140  35-45 2 1)

(i 140  35-45 2 1)

140 37-47 2a4 13)
Topinky

i max. 1-2 5 46)7)

1) Umistéte plech na peéeni se sklonem ke dvirkdm.
2) predehfivejte prazdny spotiebic. Nepouzivejte:
Rychlé zahrati.

3) Pouzijte univerzalni plech pro &tvrtou polohu roétu.
4) Pouzijte Tvarovany roét.

5) Pouzijte tvarovany roét a plech na peéeni. Umisté-
te plech na peceni se sklonem ke dvirkdm.

6) Nechte prazdny spotiebié 5 minminut predehiat.
Nepouzivejte: Rychlé zahrati.

7) Podle: IEC 60350-1:2023.

7. CISTENI A UDRZBA

7.1 Poznamky k Cisténi

» Pouzijte Cistici roztok na kovové povrchy.

+ K odstranéni usazenin vodniho kamene
pouzijte tekuty odvapnovac doporuceny
vyrobcem.

» Neskladujte potraviny ve spotrebici déle
nez 20 minut.

* Nedistéte prisluSenstvi v mycce nadobi.

7.2 Vyjmuti drazek na rosty
1. Presvédcte se, Ze je spotfebi¢ chladny.

2. Odtahnéte predni ¢ast konstrukce
roStovych drazek od postranni stény.
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1) Umistéte plech na peceni se sklonem ke dvirkiim.
2) pouzijte pedici papir.

3) Predehfejte prazdny spotfebi¢. Nepouzivejte: Ry-
chlé zahrati.

4) Kufe polozte prsni stranou dolu na tvarovany rost.
Vlozte plech na peceni do prvni polohy rostu. V po-
loviné doby pfipravy kufe obratte.

3. Odtahnéte zadni konec konstrukce
roStovych drazek od postranni stény
a vyjméte ji.

4. Drazky na rosty vlozte zpét do jejich
puvodni polohy. Opakujte postup v
opacném poradi.

Jsou-li dodany teleskopické vysuvy, musi je-

jich ¢epy smérovat dopredu.

7.3 Pyrolyticka gistici

Tento program spali zbytky necistot ve spo-

tfebici. Pouzivejte vzdy, kdyz vas spotrebic

potiebuje dukladné vydistit.



Jsou-li ve stejné skrini instalovany dalsi spo-
tfebice, nepouzivejte je soucasné s touto
funkci. Trouba by se mohla poskodit.

1. PFesvédcte se, Ze je spotrebi¢ chladny.

2. Vyjméte veSkere prislusenstvi a
vyjimatelné drazky na rosty.

3. Vnitfek trouby a vnitini sklo dvifek
ocCistéte mékkym hadfikem namocenym
v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostiedku.

4. Otocenim ovladace pecicich funkci
vyberte =a zadejte Nabidka.

5. OtocCenim ovladace vyberte al a
stisknéte OK.

Cistici program Délka

C1 - Lehké ¢isteni 1h

C2 - Normalni ¢isténi 1 h 30 min
C3 - Dukladné cisténi 3h

6. Otocenim ovladace zvolte Cistici program
a stisknéte tlagitko OK.

7. Stisknéte tlacitko OK pro zahajeni &isténi.

Kdyz se spusti Cisténi, dvifka spotrebiCe se
zablokuji a osvétleni je vypnuté. Pokud jste
dvirka trouby zcela nezavreli, nespoustéjte
tuto funkci. AZ do odemceni dvifek je na dis-

pleji zobrazen E'
8. Po Cisténi otoCte ovladacem pecicich
funkci do polohy vypnuto.

9. Pockejte, az spotfebi¢ vychladne a dvirka
se odemknou. Vnitfek trouby ocistéte
vodou a mékkym hadfikem.

7.4 Pripominka cisténi

Kdyz po vafeni na displeji blika mf , spotfebi&
vam pfipomene, abyste jej vycistili pyrolytic-
kym ¢isténim. Pfipominku mizZete vypnout v
podnabidce: Nastaveni. Viz Denni pouzivani,
Zména: Nastaveni.

7.5 Vyjmuti a instalace dvirek

1. Presvédcte se, Ze je spotfebi€ chladny.
2. Zcela otevrete dvirka.

3. Stisknéte upinaci packy A na obou
dvernich zavésech.

4. Castetné zavrete dvitka, dokud se
nezastavi, a poté je nadzdvihnéte z
pantli. Davejte pozor, dvirka jsou tézka.

5. Dvirka polozte na mékkou latku na rovné
podlozce.

6. Uchopte okrajovou listu B na horni strané
dvifek na obou stranach a zatlacenim
smérem dovnitf uvolnéte svorku tésnéni.

7. Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a
vyjméte ji.

8. Zvednéte kazdy sklenény panel za horni
okraj a vyjméte jej z drazky. Se sklem
manipulujte opatrné, pfedevsim u hran
predniho sklenéného panelu. Sklo mize
prasknout.

9. Sklenény panel omyjte vodou s mycim
prostfedkem. Sklenény panel peclivé
osuste. Sklenéné panely nemyjte
v my¢éce nadobi.

Po cisténi provedte vyse uvedené kroky v

opacném poradi.

Ujistéte se, Ze jsou sklenéné panely vloZzeny

do spravneé polohy, jinak by se mohl povrch

dvifek prehfivat.

7.6 Vyména zarovky

Odpojte spotiebi€ od sité a pockejte, az vy-
chladne.

K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou
proti teploté 300 °C.

Horni zarovka

1. Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.
2. Sklenény kryt vycistéte.

3. Provedte vyménu zarovky.
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4. Nasadte sklenény kryt.

8. ODSTRANOVANI ZAVAD

Pokud problém nemUzete vyfesit sami, obrat-
te se na svého prodejce nebo autorizované
servisni stfedisko. Podrobnosti obsluhy jsou
uvedeny na typovém Stitku umisténém na
prednim ramu. Je vidét, kdyz otevrete dvirka.
Neodstranujte typovy Stitek.

Pokud se na displeji spotfebice zobrazuje
chybovy kéd, ktery neni obsazen v této tabul-
ce, restartujte spotfebic vypnutim a opétov-
nym zapnutim domovni pojistky. Pokud se
chybovy kéd zobrazi znovu, kontaktujte auto-
rizované servisni stfedisko.

Spotiebi¢ nelze zapnout ani pouzivat —
spotrebi¢ neni pfipojena k elektrické siti nebo
je pfipojena nespravné.

Spotiebi¢ se neohfiva.

» Duvirka nejsou spravné zaviena.

» Je zapnuto Zamek.

9. ENERGETICKA UCINNOST

9.1 List s informacemi o vyrobku
podle (EU) ¢. 65/2014 a ¢. 66/2014

Jméno dodavatele AEG

Oznaceni mode- NBA5P521AB 944035081

lu TA5PB521AB 944035091
V5PBAS521AB 944035166

Index energetickeé ucinnosti 81.2

Trida energetické ucinnosti A+

Spotfeba energie pfi stan-
dardnim zatizeni, konvenc-
ni ohfev

1.09 kWh/cyklus

Spotfeba energie pfi stan-
dardnim zatiZzeni, rezim nu-
ceného vétraku

0.69 kWh/cyklus

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka ener-
gie

Objem 711

Typ trouby Vestavna trouba
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« Automatické vypnuti je aktivovano.
Osvétleni nefunguje. - Zarovka je spalena.
Vymeénite zarovku.

Osvétleni je vypnuté. — Vihky horkovzduch —
je aktivovano.

Pecici sonda nefunguje. - Zastrcka Pecici
sonda neni zcela zasunuta do zasuvky.

Na displeji se zobrazi "00:00". - Doslo k vy-
padku napajeni. Nastavte denni ¢as.

Err C2 - PIné zastréte Pecici sonda do zasuv-
ky.

Err C3 - Zavrete dvifka.. Spotfebic vypnéte a
zapnéte. Zkontrolujte, zda zamek dvefi neni
rozbity.

Err F102 - Zavrete dvirka.. Zkontrolujte, zda
zamek dvefi neni rozbity.

Hmotnost NBA5P521AB 35,0 kg
TA5PB521AB 35,0 kg

V5PBA521AB 34,0 kg

Spotfebi¢ byl testovan v souladu s nasleduji-
cimi normami: EN IEC 60350-1.

9.2 Pozadavky na informace podle
nafizeni (EU) ¢. 2023/826

Spotfeba energie v pohotovostnim

rezimu 08W
Spotreba energie v pohotovostnim 20W
rezimu pfi pfipojeni k siti ’
Maximalni doba potfebna k tomu,

aby zafizeni automaticky dosahlo 20 min

pFisludného rezimu nizké spotfeby
energie

Spotfebi¢ byl testovan v souladu s nasleduji-
cimi normami: EN 50564, EN 63474.

Pokyny k aktivaci a deaktivaci pfipojeni
k bezdratové siti naleznete v Pfed prvnim
pouzitim.



9.3 Tipy pro usporu energie

» Béhem vareni udrzujte dvifka zaviena a
vyhnéte se jejich Castému otevirani

» Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte,
zda je na svém misté fadné uchyceno.

* Pouzivejte kovové nebo tmavé, nereflexni
nadobi ).

» Pokud to neni nutné, predehfivani
preskocte.

* Minimalizujte prestavky mezi pecenim
vice pokrmd.

» Je-li to mozné, pro Usporu energie
pouzivejte funkce peceni s ventilatorem
(pouze vybrané modely).

» Pouzijte zbytkové teplo, abyste udrzel
jidlo teplé. Pfed koncem vareni snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3 - 10 min.

» V pripadé potfeby vypnéte pfi peceni
osvétleni. .

» VIhky horkovzduch (pouze vybrané
modely) Tato funkce byla pouzita ke
splnéni energetické tfidy a pozadavkul na

ekodesign (podle smérnice EU 65/2014 a
EU 66/2014). Testy podle normy: IEC/EN
60350-1. Dvirka trouby by méla byt béhem
peceni zaviena, aby nedoslo k preruseni
funkce a aby trouba fungovala co
nejuspornéji. Kdyz pouzivate tuto funkci,
osveétleni se vypne automaticky. U
nékterych modelu to trva 30 sek.

* Pokud je to mozné, vypnéte Wi-Fi, abyste
usetfili energii. Viz Pfed prvnim pouzitim.

* Automatické vypnuti - Pokud je zapnuta
pecici funkce a neprobéhne zména
zadnych nastaveni, spotfebi¢ se z
bezpecnostnich divodd po uréité dobé
automaticky vypne. Pokud chcete pecici
funkci spustit na dobu delsi, nez je doba
automatického vypnuti, nastavte dobu
vareni.
- 12,5h:30-115°C
- 8,5h:120-195 °C

- 5,5 h:200-245 °C
3 h: 250 — maximalni °C

10. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNiHO PROSTREDI

2%
Recyklujte materialy oznatené symbolem Co.
Obaly k recyklaci ulozte do pfislusnych od-
padnich kontejnerd. Pomahejte chranit Zivotni
prostiedi a lidské zdravi a recyklujte odpad
z elektrickych a elektronickych spotfebici.

Spotfebice oznacené symbolem & nelikvi-
dujte s domovnim odpadem. Spotfebi¢ ode-
vzdejte v mistnim sbérném dvore nebo kon-
taktujte mistni ufad.
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1. A INFORMAZIONI PER LA SICUREZZA

Leggere attentamente le
istruzioni fornite prima di in-
stallare e utilizzare I'apparec-
chiatura. | produttori non so-
no responsabili di eventuali
lesioni 0 danni derivanti da
un'installazione o un uso
scorretti. Conservare sempre
le istruzioni in un luogo sicuro
e accessibile per poterle con-
sultare in futuro.

1.1 Sicurezza di bambini
e persone vulnerabili

* Quest’apparecchiatura pud
essere usata da bambini a
partire da 8 anni di eta e da
adulti con capacita fisiche,
sensoriali o mentali limitate
0 Ccon scarsa esperienza e
conoscenza sull’'uso del-
I'apparecchiatura, solamen-
te se sorvegliati o se istruiti
relativamente all’utilizzo in
sicurezza dell’apparecchia-
tura e se hanno compreso i
rischi coinvolti. | bambini
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che hanno meno di 8 anni e
le persone con disabilita
diffuse e complesse vanno
tenuti lontani dall’'elettrodo-
mestico, a meno che non vi
sia una supervisione conti-
nua.

» Sorvegliare i bambini per
assicurarsi che non giochi-
no con l'apparecchiatura e
con i dispositivi mobili con
I'app.

* Tenere l'imballaggio lonta-
no dalla portata dei bambini
e smaltirlo correttamente.

« AVVERTENZA: L'elettrodo-
mestico e le parti accessibi-
li si riscaldano molto duran-
te 'uso. Tenere lontani
bambini e animali domestici
durante l'uso e il raffredda-
mento.

 Attivare il dispositivo di si-
curezza per bambini, se di-
sponibile.

* | bambini non devono pulire
o effettuare la manutenzio-



ne dell'apparecchiatura
senza supervisione.

1.2 Avvertenze di
sicurezza generali

L’apparecchiatura € desti-
nata solo alla cottura.
Quest’apparecchiatura é
progettata per un uso do-
mestico singolo in un am-
biente interno.
Quest’apparecchiatura puo
essere utilizzata in uffici,
camere d’albergo, camere
di bed & breakfast, alloggi
in agriturismi e altre siste-
magzioni simili in cui tale uti-
lizzo non superi i livelli di
utilizzo domestico medio.
Non utilizzare I'apparec-
chiatura prima di installarla
nella struttura a incasso.
Prima di ogni operazione di
manutenzione, scollegare
I'apparecchiatura dall’ali-
mentazione elettrica.

Se il cavo di alimentazione
e danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da
un centro di assistenza tec-
nica autorizzato o da una
persona qualificata per evi-
tare situazioni di pericolo
elettrico.

AVVERTENZA: Assicurarsi
che l'elettrodomestico sia
spento prima di sostituire la
lampadina per evitare la

possibilita di scosse elettri-
che.

AVVERTENZA: L’elettrodo-
mestico e le parti accessibi-
li si riscaldano molto duran-
te 'uso. Prestare attenzio-
ne a non toccare le resi-
stenze o la superficie della
cavita dell’'apparecchiatura.
Utilizzare sempre guanti da
forno per rimuovere o inse-
rire accessori o pirofile.
Usare esclusivamente la
termosonda (sensore tem-
peratura al centro) consi-
gliata per questa apparec-
chiatura.

Per rimuovere i supporti del
ripiano, tirare prima la parte
anteriore del supporto del
ripiano e poi l'estremita po-
steriore lontano dalle pareti
laterali. Installare i supporti
ripiani seguendo al contra-
rio la procedura indicata.
Non utilizzare vaporelle per
pulire I'elettrodomestico.
Non utilizzare detergenti
abrasivi o raschietti di me-
tallo per pulire il vetro dello
sportello per non rigare la
superficie e causare la rot-
tura del vetro.

Prima della pulizia per piro-
lisi imuovere gli accessori
e i depositi/le fuoriuscite ec-
cessivi dalla cavita dell’ap-
parecchiatura.
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2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

2.1 Installation

/N AVVERTENZA!

L’installazione dell’apparecchiatura deve
essere eseguita da personale qualificato.

» Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

* Non installare o utilizzare
I'apparecchiatura se € danneggiata.

» Seguire le istruzioni di installazione
disponibili sul nostro sito web.

* Prestare attenzione quando si sposta
I'apparecchiatura, poiché & pesante.
Utilizzare guanti di sicurezza e calzature
adeguate.

* Non tirare I'apparecchiatura per la
maniglia.

» Installare I'apparecchiatura in un luogo
sicuro e adeguato che soddisfi i requisiti di
installazione.

* E necessario rispettare la distanza minima
dalle altre apparecchiature.

» Prima di montare I'apparecchiatura,
assicurarsi che sia in piano e che la porta
si apra senza limitazioni.

» L'apparecchiatura & dotata di un sistema
di raffreddamento elettrico. Quest'ultimo
funziona a corrente elettrica.

2.2 Collegamento elettrico

/\ AVVERTENZA!
Rischio di incendio e scossa elettrica.

» Tutti i collegamenti elettrici devono essere
realizzati da un elettricista qualificato.

» Assicurarsi che i parametri sulla targhetta
siano compatibili con i valori nominali
dell’alimentazione della rete elettrica.

» L’apparecchiatura deve essere collegata a
terra. Utilizzare sempre una presa con
contatto di protezione correttamente
installata.

» Non utilizzare prese multiple e prolunghe.

« Evitare di danneggiare la spina e il cavo di
alimentazione. Se € necessaria la
sostituzione, questa deve essere
effettuata dal nostro Centro di assistenza
tecnica autorizzato.

* Non lasciare che i cavi di alimentazione
tocchino o si avvicinino allo sportello
dell'apparecchiatura o alla nicchia
sottostante, soprattutto quando € in
funzione o lo sportello & caldo.
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La protezione contro gli urti delle parti
sotto tensione e isolate deve essere
fissata saldamente e non deve essere
rimovibile senza attrezzi.

Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine del processo di
installazione. Assicurarsi di accedere alla
spina dopo l'installazione.

Se la presa di alimentazione ¢ allentata,
non collegare la spina.

Non scollegare I'apparecchiatura tirando il
cavo di alimentazione. Staccare sempre la
spina di alimentazione.

Utilizzare esclusivamente dispositivi di
isolamento appropriati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a vite devono
essere rimossi dal portafusibili), salvavita
con messa a terra e contattori.

L'impianto elettrico deve essere dotato di
un dispositivo di isolamento che scollega
I'apparecchiatura dalla rete elettrica a tutti
i poli, con una larghezza di apertura dei
contatti di almeno 3 mm.

Chiudere completamente la porta
dell'apparecchiatura prima di collegare la
spina alla presa elettrica.

La dotazione standard
dell'apparecchiatura al momento della
fornitura prevede una spina e un cavo di
rete.

2.3 Utilizzo

/N AVVERTENZA!

Rischio di lesioni, ustioni, scosse elettri-
che o esplosioni.

Non modificare le specifiche tecniche
dell’apparecchiatura.

Assicurarsi che le aperture di ventilazione
non siano ostruite.

Non lasciare I'elettrodomestico incustodito
durante il funzionamento.

Spegnere |'elettrodomestico dopo ogni
utilizzo.

Prestare attenzione quando si apre lo
sportello dell'apparecchiatura durante il
funzionamento, poiché potrebbero
fuoriuscire aria calda e miscele
inflammabili provenienti dagli ingredienti
alcolici.

Non accendere I'apparecchiatura con le
mani bagnate o quando & a contatto con
'acqua.



» Non esercitare pressione sullo sportello
aperto.

* Non utilizzare I'elettrodomestico come
superficie di lavoro o come superficie di
deposito.

» Tenere lontane scintille e fiamme libere
dall'apparecchiatura quando lo sportello &
aperto.

» Utilizzare esclusivamente barattoli e
contenitori in vetro approvati per le
marmellate/conserve.

* Non posizionare prodotti inflammabili
vicino all'apparecchiatura.

* Non condividere la password della propria
rete Wi-Fi.

/N AVVERTENZA!

Vi ¢ il rischio di danneggiare I'apparec-
chiatura.

» Per evitare danni o lo scolorimento dello
smalto:

— Non posizionare oggetti da forno o altri
oggetti direttamente sul fondo della
cavita.

— Non posizionare il foglio di alluminio
direttamente sul fondo della cavita.

— Non versare acqua direttamente
all'interno dell’elettrodomestico caldo.

— Non lasciare piatti e alimenti umidi
nell'apparecchiatura dopo la cottura.

— Prestare attenzione durante la
rimozione o l'installazione degli
accessori.

* Lo scolorimento dello smalto o dell'acciaio
inossidabile non influisce sulle prestazioni
dell'apparecchiatura.

» Si consiglia di utilizzare una teglia
profonda per torte umide, poiché i succhi
di frutta potrebbero causare macchie
permanenti.

» Eseguire sempre la cottura con lo
sportello dell’apparecchiatura chiuso.

» Se l'apparecchiatura ¢ installata dietro un
pannello di un mobile, non chiudere il
pannello durante I'uso o fino a quando
I'apparecchiatura non si & completamente
raffreddata, al fine di evitare danni causati
dal riscaldare e dall'umidita.

* Informazioni relative alla lampadina (o
lampadine) all'interno di questo prodotto e
alle lampadine di ricambio vendute
separatamente: queste lampadine sono
progettate per resistere a condizioni
fisiche estreme negli elettrodomestici,
come temperatura, vibrazioni, umidita o
sono destinate a segnalare informazioni
sullo stato operativo dell’elettrodomestico.

Non sono destinate all’'uso in altre
applicazioni e non sono idonee per
l'illuminazione di ambienti domestici.

* Questo prodotto contiene una sorgente
luminosa di classe di efficienza energetica
G.

« Servirsi unicamente di lampadine con le
stesse specifiche tecniche .

* Per far riparare I'apparecchiatura,
rivolgersi a un Centro di Assistenza
Autorizzato. Utilizzare solo ricambi
originali.

2.4 Cura e pulizia

/N AVVERTENZA!

Rischio di lesioni, di incendio o di danni
allapparecchiatura.

* Prima di eseguire la manutenzione,
disattivare I'apparecchiatura e scollegarla
dalla rete elettrica.

« Assicurarsi che I'apparecchiatura sia
fredda per evitare la rottura del vetro. In
caso di danni ai pannelli di vetro della
porta, contattare il centro di assistenza
tecnica autorizzato per la sostituzione.

* Prestare attenzione durante la rimozione
dello sportello dall’apparecchiatura: pesa.

« Pulire e asciugare I'apparecchiatura, la
sua cavita e gli accessori dopo ogni
utilizzo per evitare la condensa di vapore,
la corrosione e il deterioramento della
superficie.

« Utilizzare un panno in microfibra, acqua
tiepida e detersivi neutri per la pulizia
dell'apparecchiatura e degli accessori.
Non utilizzare prodotti abrasivi, spugne,
solventi, oggetti con bordi taglienti o
metallici.

« Seguire le istruzioni di sicurezza sulla
confezione quando si utilizza uno spray
per forno.

Pulizia per pirolisi

« Leggere tutte le istruzioni relative alla
pulizia per pirolisi

* Prima di eseguire la pulizia per pirolisi e il
preriscaldamento iniziale, rimuovere dalla
cavita del forno:

— eventuali residui di cibo in eccesso,
perdite di olio o grasso/versamenti

— eventuali oggetti rimovibili (compresi
ripiani, guide laterali, ecc., forniti con
I'apparecchiatura), in particolare
pentole antiaderenti, gastronorm,
lamiere dolci, utensili antiaderenti, ecc.
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Mantenere i bambini lontani durante la
pulizia per pirolisi, poiché
I'apparecchiatura diventa molto calda e
rilascia aria calda dalle prese d'aria
anteriori.

La pulizia per pirolisi rilascia fumi dai
residui di cottura e dai materiali da
costruzione. Assicurarsi di una buona
ventilazione durante e dopo il
preriscaldamento iniziale e la pulizia per
pirolisi.

Non versare o applicare acqua sulla porta
del forno durante e dopo la pulizia per
pirolisi per evitare di danneggiare i
pannelli in vetro.

| fumi provenienti dai forni pirolitici/residui
di cottura non sono nocivi per gli esseri
umani, compresi bambini e , né per le
persone affette da patologie.

Tenere gli animali domestici lontani
dall'apparecchiatura durante e dopo la
fase di pulizia per pirolisi e il

preriscaldamento iniziale. | piccoli animali
domestici (soprattutto uccelli e rettili)
possono essere altamente sensibili alle
variazioni di temperatura e ai fumi emessi.

« Le superfici antiaderenti di pentole,
padelle, teglie e utensili possono essere
danneggiate dalla pulizia per pirolisi ad
alta temperatura e possono rilasciare fumi
nocivi a basso livello.

2.5 Smaltimento

/\ AVVERTENZA!
Rischio di lesioni o soffocamento.

» Contattare le autorita locali per ricevere
informazioni su come smaltire
correttamente I'apparecchiatura.

« Disconnettere I'apparecchiatura
dall'alimentazione di rete, quindi tagliare e
smaltire il cavo elettrico.

3. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

3.1 Panoramica generale
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Pannello dei comandi

Manopola di regolazione delle funzioni
cottura

Display

Manopola di regolazione
Presa per la termosonda
Resistenza

Lampadina

Ventola

Supporto ripiano, rimovibile
Goffratura della cavita
Posizioni ripiano
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3.2 Pannello dei comandi

@ Premere per impostare le funzioni del
timer.
I Premere per impostare: Riscaldamen-
» to rapido.
O- Premere per accendere e spegnere la

luce dell'apparecchiatura.

Premere per impostare la temperatura

AR interna dell’alimento con: sensore di
temperatura.

OK Premere per confermare la selezione.

Spie display

L'apparecchiatura e bloccata.

Sottomenu: Cottura guidata.

Sottomenu: Pulizia.

Sottomenu: Impostazioni

La cottura a vapore ¢ attivata.

Termosonda € attivato.

&

s

ol

©

)) Riscaldamento rapido & attivato.
w

”?




D

Contaminuti & attivato.

Tempo di cottura ¢ attivato.

Ora partenza ritardata € attivato.

Timer ¢ attivato.

DICIRCIE D

Wi-Fi & attivato.

Operazione da remoto & attivato.

vD)

Barra di avanzamento: indica visiva-
mente quando 'apparecchiatura rag-
giunge la temperatura impostata o
quando il tempo di cottura termina.

Per accendere I'apparecchiatura:

1. Premere le manopole. Le manopole
fuoriescono dalla sede (solo modelli
selezionati).

2. Ruotare la manopola delle funzioni
cottura per selezionare una funzione.

3. Ruotare la manopola di controllo per
regolare le impostazioni.

Per spegnere I'apparecchiatura: ruotare la
manopola delle funzioni cottura fino a portarla
in posizione off 0.

4. PRIMA DI UTILIZZARE L’APPARECCHIATURA PER LA

PRIMA VOLTA

4.1 Impostazione del tempo

Dopo il primo collegamento alla corrente, at-
tendere fino a che sul display non compare:
"00:00" o0 "12:00" (a seconda del modello).

1. Ruotare la manopola di regolazione per
impostare l'ora.
2. Premere OK,

4.2 Preriscaldamento iniziale e
pulizia

1. Preriscaldare I'apparecchiatura vuota per
eliminare eventuali odori. Aerare bene
'ambiente.

2. Rimuovere tutti gli accessori e i supporti
per ripiani.

3. Impostare ogni funzione alla temperatura
massima e lasciare che l'apparecchiatura
funzioni per durate specificate: (I h,

15 min, & 15 min. Fare riferimento a Uso
quotidiano.

4. Spegnere l'apparecchiatura e lasciarla
raffreddare.

5. Pulire con un panno in microfibra, acqua
tiepida e un detersivo delicato. Sostituire
accessori e supporti per i ripiani.

4.3 Connessione wireless

Per collegare I'apparecchiatura occorre:

* Rete wireless con connessione a Internet.

Dispositivo mobile connesso alla stessa
rete wireless.

1. Per scaricare I'app, scansionare il codice
QR che si trova sul retro del manuale
d’uso. Puoi scaricare I'app anche
direttamente dall’app store.

2. Segui le istruzioni per l'integrazione
dell’app.

3. Ruotare la manopola delle funzioni di
cottura per selezionare =,

4. Ruotare la manopola di controllo per
selezionare @ / Wi-Fi. Accenderlo o

spegnerlo. Fare riferimento a Uso
quotidiano, Modifica: Impostazioni.

Wi-Fi & attivato per impostazione predefinita.
Fare riferimento a Efficienza energetica, Con-
sigli per risparmiare energia.

@ Per motivi di sicurezza, I'operazione da
remoto si disattiva automaticamente dopo
24 h. Ripetere il processo di integrazione,
se necessario.

2.4 GHz WLAN
Frequenza

2400 - 2483.5 MHz
Protocollo IEEE 802.11b DSSS,

802.11g/n OFDM
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Potenza mas-

sima EIRP <20 dBm (100 mW)

Modulo Wi-Fi NIUS-50

4.4 Licenze software

Il software contenuto in questo prodotto inclu-
de componenti basati su un software libero e
open source. AEG riconosce il contributo del-

5. USO QUOTIDIANO

5.1 Funzioni cottura

Cottura ventilata: Cottura omogenea,
tenerezza, essiccazione

Cottura convenzionale: Cottura tradi-
zionale

I

SteamBake: Cottura a vapore

@ Cibi congelati: Patatine fritte, spicchi di
patate, involtini primavera

Funzione Pizza: Preparare la pizza

Q Resistenza inferiore: Cuocere dolci

) ggttura ventilata umida: Cottura al for-

(]  Grill: Tostatura, cottura al grill

Doppio grill ventilato: Arrostire carne,
rosolare

La lampada potrebbe spegnersi automatica-
mente a una temperatura inferiore a 80°C du-
rante alcune funzioni del forno.

5.2 Impostazione: Funzioni cottura

1. Ruotare la manopola delle funzioni di
riscaldamento per selezionare una
funzione di riscaldamento.

2. Ruotare la manopola di regolazione della
temperatura per impostare la
temperatura.

s} Riscaldamento rapido - tenere premuto
per ridurre il tempo di cottura. E disponibile
per alcune funzioni cottura. La ventola puo
accendersi automaticamente.

5.3 Timer

1. Ruotare le manopole per selezionare la
funzione cottura e impostare la
temperatura, se necessario.

24 |ITALIANO

le comunita open source e di robotica al pro-
getto di sviluppo.

Per accedere al codice sorgente dei compo-
nenti software gratuiti e open source, le cui
condizioni di licenza richiedono la pubblica-
zione, e per visualizzare le informazioni com-
plete sul copyright e i termini di licenza appli-
cabili, visitare: http://aeg.opensoftwarereposi-
tory.com (cartella NIUS).

2. Premere ) finché il display non mostra
una funzione timer desiderata:

Q Contaminuti: Impostare un conto alla ro-
vescia. Allo scadere del timer, viene emesso
un segnale acustico.

stor Tempo di cottura: Impostare un conto al-
la rovescia. Quando il timer termina, il segna-
le suona e la cottura si ferma.

@ Ora partenza ritardata: Per posticipare
I'inizio e/o la fine della cottura.

3. Ruotare la manopola di regolazione per
impostare I'ora.

4. Premere OK,

Allo scadere del tempo, premere OKe
ruotare le manopole in posizione off, se
necessario.

5.4 Impostazione: SteamBake -
Cottura a vapore

1. Assicurarsi che I'apparecchiatura si sia
raffreddata.

2. Riempire l'incavo della cavita con
massimo 250 ml di acqua di rubinetto.
Non riempire la goffratura della cavita con
acqua durante la cottura o quando
I'apparecchiatura € calda.

3. Ruotare la manopola delle funzioni di
riscaldamento per selezionare una

funzione di riscaldamento .

4. Ruotare la manopola di regolazione della
temperatura per impostare la
temperatura.

5. Preriscaldare I'apparecchiatura vuota per
10 min per creare umidita.

6. Inserire gli alimenti nell’apparecchiatura.

7. Al termine della cottura ruotare la
manopola delle funzioni cottura fino a



portarla in posizione off per spegnere
I'apparecchiatura.

8. Quando I'apparecchiatura ¢ fredda,
rimuovere I'acqua rimanente dalla
goffratura della cavita con un panno
morbido.

/N AVVERTENZA!

Aprire la porta con cautela. L'umidita che
fuoriesce puo provocare ustioni.

5.5 Accesso: Menu =

Aprire il Menu per accedere ai piatti con Cot-
tura guidata e alle impostazioni.

1. Ruotare la manopola per le funzioni
cottura su =.

Sul display viene visualizzato ‘/f', nn/ @

2. Ruotare la manopola di controllo e
selezionare l'icona per accedere al

sottomenu. Premere: OK|

5.6 Impostazione: Cottura guidata
e

Cottura guidata il sottomenu consiste in pro-
grammi aggiuntivi progettati per piatti dedica-
ti. | programmi iniziano con un’impostazione
idonea. E possibile regolare il tempo e la tem-
peratura durante la cottura.

1. Ruotare la manopola per le funzioni
cottura su =.

2. Ruotare la manopola di controllo per
selezionare ¥¢. Premere OK.

3. Ruotare la manopola di controllo per
selezionare un piatto (P1 - P...). Premere

OK
4. Posizionare all'interno
dell'apparecchiatura. Premere OK.

5. Al termine della funzione, controllare se il
cibo € pronto. Prolungare il tempo di
cottura, se necessario.

Sottomenu: Cottura guidata

Legenda

Per utilizzare la funzione & necessario
collegare il sensore alimenti. Fare riferi-
mento a Termosonda.

M

Riempire I'incavo della cavita con I'ac-
qua per la cottura a vapore.

)

Legenda

E Preriscaldare I'apparecchiatura prima di
iniziare la cottura.

B Livello del ripiano. Fare riferimento a
Descrizione del prodotto.

Sul display viene visualizzato P e il numero
del piatto, che & possibile controllare nella ta-
bella.

P1 Roast beef,

/‘? B 2; lamiera dol-

al sangue ci

Roast beef, 1-1.5kg;4-5cm
P2 cotturame- SP€SSO

dia Friggere la carne per

alcuni minuti in una pa-
della calda. Inserire
nell’apparecchiatura.

Roast beef,
P3 ben cotto

Bistecca, media cottura 180 - 220 g
a pezzo; spessore 3 cm

3; pirofila per arrosto su ri-
P4  piano a filo
Friggere la carne per alcuni minuti in
una padella calda. Inserire nell’'appa-
recchiatura.

Arrosto di manzo / brasato (costolet-
ta, fesa) 1,5 -2 kg

/'? E 2; pirofila per arrosto su ripia-
P5 no afilo

Friggere la carne per alcuni minuti in

una padella calda. Aggiungere liquido.

Inserire nell'apparecchiatura.

Roast beef,
P6 al sangue 1 /_0?52; lamiera dol-
ci
Roast beef, 1-1,5kg;4-5cm
P7 cottura me- Spesso
dia " Friggere la carne per
alcuni minuti in una pa-
Roast beef, della calda. Inserire
P8 ben cotto 1) nell'apparecchiatura.
Filetto di
manzo, al
P9 sangue 7 /_‘?BZ; lamiera dol-
ci
Filetto di 0,5-1,5kg; 5-6¢cm
P10 manzo, cot- SpPesso
tura media 1 Friggere la carne per
alcuni minuti in una pa-
Filetto di della calda. Inserire
P11 manzo, ben nellapparecchiatura.
cotto

ITALIANO 25



P12

Arrosto di vitello (ad es. spalla)

/'? E] 2; pirofila per arrosto su ripia-
no afilo, 0,8 - 1,5 kg; spessore 4 cm
Friggere la carne per alcuni minuti in
una padella calda. Aggiungere liquido.
Inserire nell’apparecchiatura. Arrosto
coperto.

P21

Cosce di pollo, fresche

/P El 3; lamiera dolci

Se le cosce di pollo sono state marina-
te prima, impostare la temperatura piu
bassa e cuocerle piu a lungo.

P13

Collo o spalla di maiale arrosto 1,5 -
2 kg

/? E‘ 2; pirofila per arrosto su ripia-

no a filo

Aggiungere 200 ml di liquido alla pirofi-
la.

P22

Anatra, intera 2 - 3 kg

2; pirofila per arrosto su ripia-
no a filo
Sistemare la carne sulla teglia. Girare
I'anatra a meta cottura.

P14

Maiale sfilacciato "), 1,5 -2 kg

2; lamiera dolci
Girare la carne a meta cottura per otte-
nere una doratura uniforme.

P23

Oca, intera 4 - 5 kg

E 2; padella profonda
Sistemare la carne su una teglia da
forno profonda. Girare I'oca a meta
cottura.

P15

Lonza di maiale 1 - 1,5 kg; spessore
5-6cm

/'? E] 2; pirofila per arrosto su ripia-
no a filo

Friggere la carne per alcuni minuti in
una padella calda. Inserire nell’appa-
recchiatura.

P24

Polpettone 1 kg
2; ripiano a filo

P25

Pesce intero, grigliato, 0,5 - 1 kg a
pesce

/'? E 2; lamiera dolci

Farcire il pesce con burro, spezie ed
erbe.

P16

Costolette di maiale, 2 - 3 kg; uso a
crudo, spessore 2 - 3 cm

E‘ 3; leccarda

Aggiungere il liquido per coprire il fon-
do di un piatto. Girare la carne a meta
cottura.

P26

Filetto di pesce
3; sformato su ripiano a filo

P27 [

Cheesecake

2; J 28 cm tortiera apribile su ri-
piano a filo

P17

Coscia di agnello con osso, spesso-
re1,5-2kg;7-9cm

2; pirofila per arrosto su lamie-
ra dolci
Aggiungere liquido. Girare la carne a
meta cottura.

P28

Torta di mele

(3] ) 2; e 100 - 150 mi; lamiera

dolci

P29

Crostata di mele
2; tortiera su ripiano a filo

P18

Pollo intero, 1 - 1,5 kg; fresco

/? E‘ 2; &J 200 ml; sformato su la-
miera dolci

Girare il pollo a meta cottura per otte-
nere una doratura uniforme.

P30 [4][H]

Crostata di mele americana

2; 24 100 - 150 mi; @ 22 cm
tortiera su ripiano a filo

P19

Mezzo pollo, 0,5 - 0,8 kg

/'? E] 3; lamiera dolci

P31

Brownies, 2 kg di pasta
E] 3; leccarda

P20

Petto di pollo, 180 - 200 g a pezzo

/? E E| 2; sformato su ripiano a fi-
lo

Friggere la carne per alcuni minuti in
una padella calda.

P32

Muffin

EBZ; lﬂ 100 - 150 ml; vassoio

muffin su ripiano a filo

P33

Torta di pane
2; leccarda su ripiano a filo
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P34

Patate al forno 1 kg

2; lamiera dolci
Utilizzare patate intere con la buccia.




Patate a spicchi 1 kg

P35 =l 3; lamiera dolci rivestita con carta
forno
Tagliare le patate a pezzi.

Verdure miste grigliate 1 - 1,5 kg

P36 =l 3; lamiera dolci rivestita con carta
forno

4. Ruotare la manopola di controllo per
regolare il valore. Premere OK.

5. Ruotare la manopola per le funzioni
cottura sulla posizione off per uscire da
Menu.

Sottomenu: Impostazioni

Tagliare le verdure a pezzi. Impostazione Valore
P37 Crocchette (surgelate) 0,5 kg 01 Imposta ora Cambiare
3; lamiera dolci 02 Luminosita 1-5
Patatine, surgelate 0,75 kg : 1 - Bip, 2 - Clic,
P38 03 Volume toni 3 - Suono off

E| 3; lamiera dolci

Lasagna di carne/verdure con fogli
P39 di pasta secca 1-1,5kg

2; sformato su ripiano a filo

04 Volume acustico 1-4

1 - Allarme e

05 Termosonda Azione stop, 2 - Allarme

Patate gratinate (patate crude) 1 - 1,5
kg
P40 [=]1; sformato su ripiano a filo

Ruotare il piatto a meta del tempo di
cottura.

Pizza fresca, sottile

P41 E E] 2; l*_*J 100 ml; lamiera dolci ri-
vestita con carta forno

06 Timer Acceso / Spento

07 Luce cappa Acceso / Spento

08 Riscaldamento rapi-

do Acceso / Spento

09 Promemoria Pulizia

10 Wi-Fi

Acceso / Spento

Acceso / Spento

Pizza fresca, spessa

P42 [%] [=]2; 1amiera dolci rivestita con
carta da forno

Quiche

1 Funzionamento con

telecomando Acceso / Spento

12 Ignorare rete Si/No

Codice di attiva-

P4 it ’

3 E 2; teglia da forno su ripiano a filo 13 Modalita demo zione: 2468
Baguette / ciabatta / pane bianco 0,8 14 Versione software  Controllare
kg

. . . . Ripristino imposta-
pas [ £ 2.l 150 i 1amiera dolci 15 zioni iniziali di fab- ~ Si/No

rivestita con carta da forno
Piu tempo necessario per il pane bian-
co.

Pane integrale / segale / nero 1 kg

P45 E E 2; &J 150 ml; lamiera dolci ri-
vestita con carta da forno/leccarda su
ripiano a filo

1) Cottura a bassa tem-
peratura.
5.7 Modifica: Impostazioni %
1. Ruotare la manopola delle funzioni di
calore su =.
2. Ruotare la manopola di controllo per
selezionare @ Premere OK
3. Ruotare la manopola di regolazione per
selezionare l'impostazione. Premere OK.

brica

5.8 Blocco tasti &

Questa funzione impedisce una modifica ac-
cidentale della funzione dell'apparecchiatura.

Quando viene attivata mentre I'apparecchia-
tura € in uso, blocca il pannello dei comandi,
assicurando che le attuali impostazioni di cot-
tura continuino ininterrottamente.

Quando viene attivata mentre I'apparecchia-
tura & spenta, mantiene bloccato il pannello
dei comandi, impedendo che I'apparecchiatu-
ra si accenda involontariamente.

@OK - tenere premuto per attivare e
disattivare la funzione.
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Viene emesso un segnale acustico. &- lam-
peggia 3 volte quando il blocco tasti & attivo.
La porta dell'apparecchiatura & bloccata.

5.9 Utilizzo della Chiusura porta
meccanica

Per bloccare la porta, spingere la chiusura
porta in avanti fino a che non si blocca.

Per sbloccare la porta: spingere la chiusura
porta indietro nel pannello.

{0

E possibile aprire la porta quando la chiusura
porta € bloccata.

1. Spingere leggermente la chiusura porta.

2. Aprire lo sportello tirandolo con la
maniglia.

Quando viene chiusa la porta verificare che la
chiusura porta resti bloccata.

5.10 Accessori

Accessori disponibili a se-
conda del modello. Scansio-
ot nare il codice QR per verifi-
¢ care come utilizzare gli ac-
ubr - cessori forniti con 'apparec-
£: chiatura. E possibile ordinare
gli accessori opzionali sepa-
ratamente. Per maggiori informazioni, contat-
tare il fornitore locale.

Un piccolo rientro sulla parte superiore au-
menta il livello di sicurezza e offre la protezio-
ne anti-ribaltamento. Il bordo intorno al ripia-
no evita che pentole e padelle scivolino dal ri-
piano.

Inserire I'accessorio (ripiano a filo/lamiera
dolci) tra le barre di guida del supporto ripia-
no. Assicurarsi che il ripiano tocchi la parte
posteriore dell'interno del forno.

=
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Se la teglia € inclinata, posizionarla verso la
parte posteriore dell'interno del forno.

Se é presente un’iscrizione sull’accessorio,
assicurarsi che sia rivolto verso di sé.

Se si utilizza una lamiera dolci perforata, po-
sizionare la lamiera dolci/leccarda al di sotto,
per raccogliere i liquidi che gocciolano.

5.11 Termosonda
Misura la temperatura all'interno del cibo.
Le due temperature da impostare sono:

0,

. C la temperatura del forno. Dovrebbe es-
sere almeno 25°C superiore alla tempera-
tura del sensore di temperatura.

M- la temperatura del sensore di tempe-
ratura.

1. Impostare una funzione cottura e la
temperatura del forno.

2. |Inserire la punta del sensore di
temperatura al centro della parte piu
spessa della carne o del pesce. Per le
casseruole, posizionare la punta del
sensore di temperatura esattamente al
centro, stabilizzata in un ingrediente
solido. Assicurarsi che la punta non
tocchi il fondo della teglia.

3. |Inserire il sensore di temperatura nella
presa all'interno dell’apparecchiatura.
Fare riferimento a Descrizione del
prodotto. Il display mostra la temperatura
attuale del sensore di temperatura.

4. Ruotare la manopola di regolazione della
temperatura per impostare la

temperatura. Premere OK.

5. Quando il cibo raggiunge la temperatura
impostata, viene emesso un segnale
acustico. Premere un simbolo per
arrestare il segnale. Controllare se il cibo
€ pronto. Prolungare il tempo di cottura,
se necessario.

Spegnere I'elettrodomestico.

Estrarre la spina del sensore di
temperatura dalla presa e rimuovere il
piatto dall’'apparecchiatura.

No



6. CONSIGLI E SUGGERIMENTI

6.1 Consigli di cottura

La temperatura e i tempi di cottura specificati
nelle tabella sono solo indicativi. Dipendono
dalle ricette, dalla qualita e quantita degli in-
gredienti utilizzati. Qualora non si trovino le
impostazioni per una ricetta specifica, cercar-
ne una simile.

Contare le posizioni della griglia dal basso del
forno.

Simboli utilizzati nelle tabelle:
5§

Tipo di alimento

=
Funzione cottura
°C  Temperatura

Posizione ripiano

Tempo di cottura (min)

©|O|M

Ulteriori informazioni

6.2 Cottura ventilata umida

Per ottenere i risultati migliori, attenersi ai
suggerimenti elencati nella tabella sottostan-
te.

N C O =H®
Pasta gratinata 200 40-60 1 1
Patate gratinate 180 80-100 1 1
Moussaka 180 70-90 1 1
Lasagne 180 80-100 1 1
Cannelloni 200 80-100 1 1
Budino di pane 190 60-80 1 1
Budino di riso 180 80-100 1 1
Torta di mele, pre-
parata con miscela
per pan di Spagna 160 110-120 1 2
(stampo per dolci
rotondo)
Pane bianco 200 80-100 1 3

&L, cC O HO®

180 110-130 1 14

Coscia di maiale

1) Usare un piatto in vetro sul ripiano a filo.

2) Usare la tortiera apribile @ 26 cm.

3) Usare la piastra.

4 Aggiungere 200 ml di acqua nel piatto di vetro.

6.3 Informazioni per gli istituti di
test
Test conformi a EN 60350-1, IEC 60350-1.

°C O = ®
Tortine, 20 per teglia

150  23-33 3 1)2)

O 150  23-33 3 1)2)

140  31-41  2e4 M2
Pan di Spagna senza grassi

180  21-31 2 2)4)

O 180  21-31 2 2)4)

170  34-44 1e3 2)5)
Biscotti pasta frolla

140  35-45 2 1)

O 140  35-45 2 1)

140 37-47 2e4 1)3)
Toast

™I max 1-2 5 48)7)

1) Usare la teglia dolci con la pendenza verso lo
sportello.

2) preriscaldare I'apparecchiatura vuota. Non utiliz-
zare: Riscaldamento rapido.

3) Utilizzare la teglia universale sul quarto ripiano.
4) Utilizzo Ripiano a filo.

5) Utilizzare il ripiano a filo e la lamiera dolci sotto-
stanti. Collocare la teglia dolci con la pendenza ver-
so lo sportello.

6) Preriscaldare I'apparecchiatura vuota per 5 min.
Non usare: Riscaldamento rapido..

7) In base a: IEC 60350-1:2023.
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Ricette aggiuntive

= o,
B °C o @ = °C o @
Meringhe 2 200 60-80 4
E] 3 100 90-180 12)3) 1) Usare la teglia dolci con la pendenza verso lo
sportello.
3 100 90-180 123) 2) Utilizzare la carta forno.
3) Preriscaldare I'apparecchiatura vuota. Non utiliz-
Pollo zare: Riscaldamento rapido.

7. CURA E PULIZIA

7.1 Note sulla pulizia

Utilizzare una soluzione detergente di
pulizia per superfici metalliche.

Per rimuovere i residui di calcare utilizzare
il prodotto disincrostante liquido
consigliato dal produttore.

Non conservare gli alimenti
nell'apparecchiatura per piu di 20 minuti.
Non lavare gli accessori in lavastoviglie.

7.2 Rimozione dei supporti ripiano

1.

2,

Assicurarsi che l'elettrodomestico si sia
raffreddato.

Sfilare dapprima la guida di estrazione
dalla parete laterale tirandola in avanti.
Estrarre la parte posteriore del supporto
ripiano dalla parete laterale e rimuoverla.
Riportare i supporti del ripiano nella
posizione iniziale. Ripetere tutte queste
operazioni in ordine inverso.

Se vengono fornite le guide telescopiche, i re-
lativi perni di fissaggio devono essere rivolti in
avanti.

7.3 Pulizia per pirolisi

Questo programma brucia lo sporco residuo
nell’apparecchiatura. Utilizzarlo ogni volta che
I'apparecchiatura ha bisogno di una pulizia
profonda.

Se nello stesso armadietto sono installate al-
tre apparecchiature, non utilizzarle allo stesso
tempo di questa funzione. Il forno potrebbe
subire danni.

1.

2,

30

Assicurarsi che I'apparecchiatura si sia
raffreddata.

Rimuovere tutti gli accessori e i supporti
per ripiani smontabili.
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7.

4) Mettere il pollo con il lato del petto verso il basso

sul ripiano a filo. Sistemare la lamiera dolci sulla pri-
ma posizione della griglia. A meta cottura, rigirare il

pollo.

Pulire I'interno del forno e il vetro interno
dello sportello con acqua calda, un panno
morbido e un detergente delicato.

Ruotare la manopola delle funzioni di
calore su = per accedere a Menu.
Ruotare la manopola di controllo per
selezionare m’ e premere OK.

Programma di pulizia Durata

C1 - Pulizia leggera 1h

C2 - Pulizia normale 1 h 30 min
C3 - Pulizia completa 3h

Ruotare la manopola di regolazione per
selezionare il programma di pulizia e

premere OK.

Premere OK per avviare la pulizia.

Quando inizia la pulizia, lo sportello dell’appa-
recchiatura € bloccato e la lampadina € spen-
ta. Non avviare la funzione se non viene chiu-
so completamente lo sportello del forno. Fin-
ché lo sportello non si sblocca il display indi-

ca B

8.

Dopo la pulizia, ruotare la manopola delle
funzioni di cottura sulla posizione di
spento.

Attendere che I'apparecchiatura sia
fredda e che la porta si sblocchi. Pulire
I'interno del forno con un panno morbido
e acqua.

7.4 Promemoria Pulizia

Quando wl lampeggia sul display dopo la
sessione di cottura, 'apparecchiatura ricorda



di pulirla con una pulizia per pirolisi. E possi-
bile disattivare il promemoria nel sottomenu:
Impostazioni. Fare riferimento a Uso quotidia-
no, Modifica: Impostazioni.

7.5 Rimozione e installazione della
porta

1. Assicurarsi che l'elettrodomestico si sia
raffreddato.

2. Aprire completamente la porta.

3. Premere completamente le leve di blocco
A sulle due cerniere della porta.

4. Chiudere parzialmente la porta finché non
si ferma, quindi sollevarla dai cardini.
Fate attenzione, la porta & pesante.

5. Appoggiare la porta su un panno morbido
su una superficie stabile.

6. Tenere il rivestimento della porta B sul
bordo superiore della porta da entrambi i
lati e spingere verso l'interno per
sbloccare la guarnizione a clip.

7. Rimuovere il rivestimento tirandolo in
avanti.

8. Sollevare ciascun pannello di vetro dal
bordo superiore e rimuoverlo dalla guida.
Maneggiare con cura il vetro, in
particolare intorno ai bordi del pannello
frontale. Il vetro pud rompersi.

9. Pulire il pannello in vetro con acqua e
sapone. Asciugare con cura il pannello in
vetro. Non pulire i pannelli in vetro in
lavastoviglie.

Dopo la pulizia, eseguire i passaggi di cui so-

pra nella sequenza opposta.

Assicurarsi che i pannelli in vetro siano inseri-

ti nella posizione corretta, altrimenti la super-

ficie della porta potrebbe surriscaldarsi.

7.6 Sostituzione della lampadina

Scollegare I'apparecchiatura dalla rete elettri-
ca e attendere che sia fredda.

Sostituire la lampadina con una resistente al
calore fino a 300 °C.

Lampadina superiore

1. Girare il rivestimento di vetro per toglierlo.
2. Pulire il coperchio in vetro.

3. Sostituire la lampadina.

4. |Installare il coperchio in vetro.

8. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Qualora non sia possibile trovare una soluzio-
ne al problema, contattare il rivenditore o un
Centro di assistenza autorizzato. | dettagli
dell'assistenza tecnica sono reperibili sulla
targhetta, situata sul telaio anteriore. E visibi-
le quando si apre lo sportello. Non rimuovere
la targhetta.

Il display mostra un codice di errore non pre-
sente nella tabella, disattivare e riattivare il fu-
sibile domestico e riavviare I'elettrodomestico.
In caso di ricomparsa del codice di errore,
contattare il Centro di assistenza autorizzato.

Non é possibile attivare o utilizzare I'appa-
recchiatura. - L'apparecchiatura non & con-
nessa a una fonte di alimentazione elettrica o
€ connessa in modo errato.

L'elettrodomestico non si riscalda.

» La porta non & chiusa correttamente.
* Blocco tasti € attivato.
» Lo spegnimento automatico & attivato.

La lampada non funziona. - La lampada &
bruciata. Sostituire la lampadina.
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La lampada é spenta. - Cottura ventilata
umida - € attivata.

Termosonda non funziona. - La spina Ter-
mosonda non & completamente inserita nella
presa.

Il display mostra "00:00". - C'é stata un'in-
terruzione di corrente. Impostare I'ora.

9. EFFICIENZA ENERGETICA

9.1 Scheda informativa del prodotto
e informazioni sul prodotto
secondo le normative (UE) n.
65/2014 e (UE) n. 66/2014

Nome del fornitore AEG

NBAS5P521AB 944035081
TA5PB521AB 944035091
V5PBA521AB 944035166

Identificazione
modello

Indice di efficienza energe-

tica 81.2

Classe di efficienza ener- A+
getica

Consumo energetico con
carico standard, modalita
tradizionale

1.09 kWh/ciclo

Consumo di energia con un
carico standard, modalita a
circolazione d'aria forzata

0.69 kWh(/ciclo

Numero di cavita 1

Fonte di calore Elettricita

Volume 711

Tipo di forno Forno da incasso

Massa NBA5P521AB 35,0 kg
TA5PB521AB 35,0 kg
V5PBA521AB 34,0 kg

Apparecchiatura testata in conformita a: EN
IEC 60350-1.

9.2 Requisiti informativi ai sensi del
regolamento (UE) n. 2023/826

Potenza elettrica assorbita in stand-

by 0,8 W
Potenza elettrica assorbita in stand-
by di rete 20W
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Err C2 - Inserire completamente Termosonda
nella presa.

Err C3 - Chiudere lo sportello. Accendere e
spegnere dell'apparecchiatura. Controllare
che la chiusura porta non sia rotta.

Err F102 - Chiudere lo sportello. Controllare
che la chiusura porta non sia rotta.

Tempo massimo necessario al di-
spositivo per raggiungere automati-
camente la modalita a bassa poten-
za applicabile

20 min

Apparecchiatura testata in conformita a: EN
50564, EN 63474.

Per indicazioni su come attivare e disattivare
la connessione wireless alla rete, consultare
Prima di utilizzare I'apparecchiatura per la pri-
ma volta.

9.3 Consigli per il risparmio
energetico

* Tenere la porta chiusa durante la cottura
ed evitare di aprirla spesso.

* Tenere pulita la guarnizione della porta e
assicurarsi che sia ben fissata nella
posizione corretta.

« Utilizzare pentole in metallo o di colore
scuro e non riflettente.

« Saltare il preriscaldamento a meno che
non sia necessario.

* Ridurre al minimo le pause tra la cottura di
piu piatti.

« Ove possibile, servirsi delle funzioni di
cottura con la ventola per risparmiare
energia.

« Utilizzare il calore residuo per mantenere il
cibo caldo. Ridurre la temperatura
dell'apparecchiatura al minimo 3 - 10 min
prima della fine della cottura.

* Spegnere la lampada durante la cottura, a
meno che non sia necessaria.

« Cottura ventilata umida (solo modelli
selezionati) - questa funzione & stata
utilizzata per conformarsi alla classe di
efficienza energetica e ai requisiti di
ecodesign (secondo EU 65/2014 E EU
66/2014). Test conformi a: IEC/EN
60350-1. La porta del forno dovrebbe
essere chiusa in fase di cottura, in modo
che la funzione non venga interrotta. Cio
garantisce inoltre che il forno funzioni con
la piu elevata efficienza energetica
possibile. Quando viene usata questa



funzione la luce si spegne. In alcuni
modelli ci vogliono 30 sec.

* Quando possibile, spegnere il Wi-Fi per
risparmiare energia. Fare riferimento a

Prima di utilizzare 'apparecchiatura per la

prima volta.
» Spegnimento automatico: per motivi di

sicurezza, se la funzione di riscaldamento

¢ attiva e non vengono modificate
impostazioni, I'apparecchiatura si

spegnera automaticamente dopo un certo
periodo di tempo. Se si intende utilizzare
una funzione cottura per una durata
superiore al tempo di spegnimento
automatico, impostare il tempo di cottura.

- 12,5h: 30-115°C

- 8,5h:120-195 °C

— 5,5h:200-245 °C

— 3h:250-max °C

10. CONSIDERAZIONI SULL’AMBIENTE

Riciclare i materiali con il simbolo ?-/:3 Smalti-
re 'imballaggio negli appositi contenitori per il
riciclaggio. Aiutare a proteggere 'ambiente e
la salute umana riciclando rifiuti derivanti da

apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Non smaltire le apparecchiature che riportano
il simbolo E con i rifiuti domestici. Portare il
prodotto al punto di riciclaggio piu vicino o
contattare il comune di residenza.
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1. A\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouziva-
nim spotrebi¢a si pozorne
preCitajte prilozené pokyny.
Vyrobca nezodpoveda za
zranenia ani za Skody spéso-
bené nespravnou instalaciou
alebo pouzivanim. Tieto po-
kyny uchovavajte na bezpec-
nom a pristupnom mieste,
aby ste do nich mohli v bu-
ducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpec€nost’ deti a
zranitelnych osoéb

+ Tento spotrebi¢ smu pouzi-
vat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzic-
kou, zmyslovou alebo psy-
chickou spdsobilostou ale-
bo nedostatkom skusenosti
a znalosti, iba ak su pod
dozorom zodpovednej oso-
by alebo ak boli zodpoved-
nou osobou poucené
0 bezpenom pouzivani
spotrebiCa a rozumeju pri-
padnym rizikam. Deti do
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8 rokov a osoby s vysokou
mierou postihnutia nesmu
mat’ pristup k spotrebicu,
pokial nie su pod nepretrzi-
tym dozorom.

* Deti by mali byt pod dozo-
rom, aby sa zabezpecilo,
Ze sa so spotrebicom a mo-
bilnymi zariadeniami s apli-
kaciou nebudu hrat’.

* Obaly vzdy uschovajte mi-
mo dosah deti a nalezite
ich zlikviduijte.

« UPOZORNENIE: Spotrebi¢
a jeho pristupné Casti sa
pocCas pouzivania mézu
znacne zahriat'. PoCas pou-
Zivania a chladenia udrzuj-
te deti a domace zvierata
mimo dosahu.

» Zapnite detsku poistku, ak
je k dispozicii.

» Deti nesmu spotrebic Cistit’
ani vykonavat’ ziadnu udrz-
bu bez dozoru.



1.2 VSeobecna
bezpeénost’

+ Tento spotrebicC je urCeny
iba na pripravu jedal.

» Tento spotrebic je urCeny
na jedno pouzitie vdomac-
nosti v interiéri.

» Tento spotrebi¢ sa mbze
pouzivat’ v kancelariach,
hotelovych hostovskych iz-
bach, izbach poskytujucich
ubytovanie a ranajky, v ho-
stovskych izbach na far-
mach a v inych podobnych
ubytovacich zariadeniach,

ak takéto pouzivanie nepre-

siahne priemernu uroven
pouzivania v domacnosti.
» Spotrebi€ nepouzivajte
pred jeho nainstalovanim
do nabytku urceného na
zabudovanie,
» Pred akoukolvek udrzbou

opojte spotrebi€ od elektric-

kej siete.
» Ak je poSkodeny elektricky

napajaci kabel, musi ho vy-

menit’ vyrobca, jeho autori-
zované servisné stredisko
alebo podobna kvalifikova-
na osoba, aby sa predislo
ohrozeniu elektrickym pru-
dom.

« UPOZORNENIE: Uistite sa,

Ze je pred vymenou osve-
tlenia spotrebic vypnuty,

aby ste sa vyhli riziku elek-
trického Soku.
UPOZORNENIE: Spotrebi¢
a jeho pristupné Casti sa
pocCas pouzivania mézu
znacne zahriat’. Davaijte po-
zor, aby ste sa nedotkli
ohrevnych clankov alebo
povrchu dutiny spotrebica.
Vzdy pouzivajte na vybera-
nie a vkladanie prislusen-
stva alebo riadu kuchynské
rukavice.

Pouzivajte iba teplotnu son-
du (sondu vnutornej teplo-
ty) odporucanu pre tento
spotrebic.

Pri vyberani zasuvacej listy
najskor potiahnite jej pred-
nu ¢ast’ a potom zadnu
Cast’ smerom od boc¢nych
stien spotrebi€a. Zasuvacie
liSty nainstalujte v opaénom
poradi.

Na Cistenie spotrebica ne-
pouzivajte parné CisticCe.

Na Cistenie skla dvierok ne-
pouzivajte abrazivne pro-
striedky ani ostré kovové
Skrabky, pretoze by mohli
poskrabat’ povrch, o méze
spdsobit’ rozbitie skla.

Pred Cistenim pyrolyzou vy-
berte z vnutra spotrebica
vSetko prislusenstvo a od-
strante nadmerné usadeni-
ny/rozliate necistoty.
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2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Installation

/N VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ méze nainstalovat’ len
kvalifikovana osoba.

» Odstrante vSetky obaly.

+ PoSkodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouZivajte. _

» Postupujte podla pokynov na instalaciu
dostupnych na nasej webovej stranke.

» Pri prestvani spotrebic¢a budte opatrni,
pretoze je tazky. Pouzivajte ochranné
rukavice a uzavretu obuv.

» Spotrebi¢ netahajte za rukovat'.

+ Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a
vhodné miesto, ktoré splna poziadavky na
inStalaciu.

* Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebi¢ov a
nabytku.

+ Pred montazou spotrebita sa uistite, Ze je
vyrovnany a ze sa dvierka otvaraju bez
zasekavania.

« Spotrebic je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
napajany z elektrickej siete.

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym pruadom.

» Vsetky elektrické pripojenia by mal
vykonat kvalifikovany elektroinstalatér.

» Uistite sa, ze parametre na typovom §titku
sU kompatibilné s parametrami elektrickej
siete hlavného napajacieho zdroja.

» Spotrebi¢ musi byt uzemneny. Vzdy
pouzivajte spravne nainstalovanu
prepatovu zasuvku.

* Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predlZzovacie kable.

» Zabrante poSkodeniu sietovej zastrky a
kabla. Ak je potrebna vymena, musi ju
vykonat’ nase autorizované servisné
stredisko.

* Nedovolte, aby sa napajacie kable dotkli
alebo dostali do blizkosti dvierok
spotrebica alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka
horuce.
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» Ochrana proti Urazu elektrickym pradom
dielov a izolované diely sa musia
bezpecne upevnit' a nemali by sa dat’
odstranit’ bez pouzitia nastrojov.

» Sietovu zastrcku zapojte do sietovej
zasuvky az na konci instalacie. Zaistite
pristup k elektrickej sieti po instalacii.

* Ak je elektricka zasuvka uvolnena,
nepripdjajte do nej zastréku.

« Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy t'ahajte za sietovu
zastrcku.

» Pouzivajte iba spravne rozpajacie
zariadenia: ochranné isti¢e alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat' z
drziaka), uzemnenia a stykace.

» Elektrické inStalacie musia mat’ odpajacie
zariadenie, ktoré odpaja spotrebic¢ zo siete
na vsetkych péloch, so Sirkou otvoru
kontaktov aspon 3 mm.

« Skor ako zapojite sietovu zastréku do
sietovej zasuvky, Uplne zavrite dvierka
spotrebica.

« Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrékou a napajacim kablom.

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia, popale-
nin, zasahu elektrickym prddom alebo vy-
buchu.

* Nemerite technické parametre spotrebica.

» Uistite sa, ze vetracie otvory nie su
blokované.

» Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

*  Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

* Pri otvarani dvierok spotrebi¢a pocas
prevadzky budte opatrni, pretoze méze
déjst’ k uniku horuceho vzduchu a
horlavych zmesi z alkoholovych zloziek.

« Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

* Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

» Ked su dvierka otvorené, iskry a otvoreny
ohen uchovavajte dalej od spotrebica.

» Na zavaranie pouzivajte iba schvalené
sklenené nadoby a pohare.

» Horlavé vyrobky neumiestriujte do
blizkosti spotrebica.

* Nezdielajte vase WiFi heslo.



/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poskodenia spo-
trebica.

Aby sa predislo $kode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:
— riad ani iné predmety neumiestnujte
priamo na dno rury;
— hlinikovu féliu neumiestnujte priamo
na dno rury;
— Nedavajte priamo do horiceho
spotrebica vodu.
— po dovareni nenechavajte v spotrebici
tekuté pokrmy ani potraviny;
— pri demontazi alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.
Zmena farby smaltu alebo nehrdzavejicej
ocele nema vplyv na vykon spotrebica.
Na tekuté kolace pouzite hiboku panvicu,
pretoze ovocné stavy mdzu spdsobit’
trvalé Skvrny.
Pri vareni musia byt dvierka spotrebic¢a
vzdy zatvorené.
Ak je spotrebi¢ nainstalovany za
nabytkovym panelom, dany panel
nezatvarajte po¢as pouzivania alebo
dovtedy, kym spotrebic uplne
nevychladne, aby nedoslo k poskodeniu v
dbsledku ohrevu a vihkosti.
Informacie o Ziarovke/Ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam
v domacich spotrebi¢och, ako napr.
teplota, vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebica. Nie su ur¢ené na pouzivanie
inym sp&sobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.
Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.
Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami.
Ak treba dat’ spotrebi€ opravit', obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.4 OSetrovanie a Cistenie

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia, poziaru
alebo poskodenia spotrebica.

* Pred udrzbou spotrebi¢ vypnite a odpojte
z elektrickej siete.

Uistite sa, ze spotrebic je studeny, aby ste
predisli rozbitiu skla. Ak su sklenené
panely dvierok poSkodené, kontaktujte
autorizované servisné stredisko so
ziadost'ou o ich vymenu.

Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne, pretoze su tazké.

Po kazdom pouziti spotrebic, jeho vnutro a
prisluSenstvo oCistite a osuste, aby ste
predisli kondenzacii pary, korézii a
poskodeniu povrchu.

Na &istenie spotrebica a prislusenstva
pouzite handri¢ku z mikrovlakna, teplu
vodu a neutralne Cistiace prostriedky.
Nepouzivajte abrazivne produkty, zinky,
rozpustadla, predmety s ostrymi hranami
ani kovové predmety.

Pri pouzivani spreja na rdry dodrziavajte
bezpecnostné pokyny na obale.

Cistenie pyrolyzou

Precitajte si vSetky pokyny na Cistenie

pyrolyzou

Pred vykonanim Cistenia pyrolyzou

a prvym predhriatim odstrante z rury:

— akékolvek zostatky jedla, oleja alebo
pozostatky/usadeniny mastnoty,

— vSetky vyberatelné predmety (vratane
rostov, bo¢nych mriezok a pod.,
dodavané so spotrebi¢om), najma
hrnce, panvice, plechy, kuchynské
pomdcky s nelepivou povrchovou
Upravou a pod.

Pocas Cistenia pyrolyzou dbajte na to, aby
sa deti nachadzali v bezpecnej .
vzdialenosti, pretoze sa spotrebi¢ velmi
zahrieva a z prednych vetracich otvorov
unika hordci vzduch.

Cistenie pyrolyzou uvolfuje vypary zo
zvyskov varenia a stavebnych materialov.
Pocas uvodného predhriatia a po fiom,
ako aj Cistenia pyrolyzou zabezpecte
dobré vetranie.

Pocas a po Cisteni pyrolyzou nelejte ani
neaplikujte na dvierka rary vodu, aby ste
neposkodili sklenené panely.

Vypary, ktoré sa uvoliuju zo vsetkych rur
s Cistenim pyrolyzou/zvy$kov z varenia,
nie su Skodlivé pre ludi vratane deti a ludi
so zdravotnymi problémami.

Pocas Cistenia pyrolyzou a po nom, ako aj
Uvodného predhriatia dbajte na to ,aby sa
domace zvierata nachadzali mimo dosahu
spotrebi¢a. Malé doméce zyierata (najma
vtaky a plazy) mozu byt velmi citlivé na
zmeny teploty a vypustané vypary.
Neprilnavé povrchy hrncov, panvic,
plechov a riadu sa mézu poskodit’ pri
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Cisteni pyrolyzou kvoli vysokej teplote a
mozu uvolfiovat' Skodlivé vypary v nizkej
koncentracii.

2.5 Likvidacia

/\ VAROVANIE!
Riziko zranenia alebo udusenia.

3.

OPIS VYROBKU

3.1 Véeobecny prehiad

NEEERREOBENE

S

—

[ Reva )

N7,
@%@@ :

m
o] Haﬁ

Ovladaci panel

Ovladag funkcii ohrevu
Displej

Otocny ovladac

Zasuvka pre teplotnud sondu
Ohrevny ¢lanok
Osvetlenie

Ventilator

Drziak police, odnimateiny
Priehlbina dutiny

Urovne ro$tu v rre

3.2 Ovladaci panel

@ Stlacenim nastavite funkcie ¢asovaca.

Stlaéenim nastavte: rychle zohrieva-
nie.

Stlacenim zapnete a vypnete osvetle-
nie spotrebica.

2 Stlacenim tlacidla nastavite vnatornu

teplotu pokrmu s: teplotnou sondou.

OK Stlagenim potvrdite vyber.

38 SLOVENSKY

« O likvidacii spotrebica sa informujte na
mestskom alebo obecnom Urade.

« Spotrebi¢ odpojte od hlavného napajania,
potom elektricky kabel odrezte a
zlikvidujte.

Ukazovatele na displeji

E'] Spotrebi€ je zablokovany.

\/, Vediajsia ponuka: Podporované vare-
N nie.

Vediaj$ia ponuka: Cistenie.

Podponuka: Nastavenia

vana.

wl
&
)) Funkcia Rychle zohrievanie je aktivo-
qr

M Varenie parou je aktivované.

Funkcia Teplotna sonda je aktivovana.

DIy

Funkcia Casomer je aktivovana.

Funkcia Cas pripravy je aktivovana.

%
=
o
B

[
<

Funkcia Nastavit' odlozeny Start je ak-
tivovana.

Funkcia Casovaé je aktivovana.

))) @

Funkcia WiFi je aktivovana.

Funkcia Dialkové ovladanie je aktivo-
vana.

VD)

Lista priebehu — vizualne indikuje, ke-
dy spotrebi¢ dosiahne nastavenu te-

— plotu alebo kedy sa skon&i ¢as pripra-
vy.

Zapnutie spotrebica:
1. Stlacte oto¢ny ovladac. Ovladace
vychadzaju (len vybrané modely).

2. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vyberte funkciu.

3. Otocenim ovladaca upravte nastavenia.

Ak chcete spotrebi¢ vypnut': ovladac funkcii
ohrevu otocte do vypnutej polohy 0.



4. PRED PRVYM POUZITIM

4.1 Nastavenie ¢asu

Po prvom zapojeni do elektrickej siete po-
Ckajte, kym sa na displeji nezobrazi: "00:00"
alebo "12:00" (v zavislosti od modelu).

1. Otocéenim ovladada nastavite koniec.
2. Stladte tlagidlo: OK.
4.2 Uvodné predhrievanie a éistenie

1. Prazdny spotrebi¢ predhrejte, aby sa
odstranili vSetky pachy. Miestnost’ dobre
vyvetrajte.

2. Odstrante vSetko prislusenstvo
a zasUvacie listy.

3. Kazdu funkciu nastavte na maximalnu
teplotu a spotrebic¢ nechajte zapnuty
pocas urCenej doby trvania: @1 h, 15
min, & 15 min. Pozrite si dast
Kazdodenné pouzivanie.

4. Spotrebi¢ vypnite a nechajte ho
vychladnut'.

5. Vycistite mikrovlaknovou handri¢kou,
teplou vodou a jemnym Cistiacim
prostriedkom. Vymerite prislusenstvo
a zasuvacie listy.

4.3 Bezdrétové pripojenie
Na pripojenie spotrebi¢a potrebujete:
» bezdro6tovu siet' s internetovym pripojenim,

* mobilné zariadenie pripojené k rovnakej
bezdrbtovej sieti.

1. Ak chcete stiahnut’ aplikaciu, naskenujte
QR kéd, ktory sa nachadza na zadnej
strane navodu na pouzivanie. Aplikaciu si
mézete stiahnut' aj priamo v obchode
s aplikaciami.

2. Postupuijte podia pokynov na pripojenie
aplikacie.

5. KAZDODENNE POUZIVANIE

5.1 Funkcie ohrevu

Teplovzdusné Pecenie: Rovhomerné
pecenie, jemnost, suSenie

[C] Tradiéné peéenie: Tradicné pecenie

3. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vyberte =,

4. Otocenim ovladaca vyberte symbol @/
WiFi. Zapnite alebo vypnite. Pozrite si
Cast’' Kazdodenné pouzivanie, Zmena:
Nastavenia.

Funkcia WiFi je predvolene zapnuta. Pozrite
si Cast’ Energeticka ucinnost’, Tipy na Usporu
energie.

Dz bezpeénostnych dévodov sa dialkové
ovladanie automaticky vypne po 24 h. V
pripade potreby zopakujte zaciatocny po-
stup.

2.4 GHz WLAN
Frekvencia

2400 - 2483.5 MHz

IEEE 802.11b DSSS,
Protokol 802.11g/n OFDM
Max. vkon  EIRP < 20 dBm (100 mW )
WiFi modul  NIUS-50

4.4 Licencie na softvér

Softvér pouzivany v tomto vyrobku obsahuje
komponenty, ktoré su zalozené na bezplat-
nom softvéri z otvorenych zdrojov. AEG uz-
nava prispevok komunit pdsobiacich v oblasti
otvoreného softvéru a robotiky k vyvojovému
projektu.

Ak chcete ziskat' pristup k zdrojovému kédu
tychto bezplatnych softvérovych sucasti
open-source, ktorych licenéné podmienky vy-
Zaduju zverejnenie, a zobrazit' ich uplné infor-
macie o autorskych pravach a prislusné li-
cencné podmienky, navstivte stranku: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (priecinok
NIUS).

| SteamBake: Parné pecenie

@ Mrazené pokrmy: HranolCeky, americ-
ké zemiaky, jarné rolky

@] Pizza: Pecenie pizze
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I;] Dolny ohrev: Pecenie kolacov

[¥]  Vihky hortci vzduch: Pegenie

[ﬂ Gril: Zapekanie, grilovanie

Turbo gril: PeCenie mésa, zapekanie

Pri niektorych funkciach rary a teplote nizSej
ako 80°C sa mdze osvetlenie automaticky vy-
pnut’.

5.2 Nastavenie: Funkcie ohrevu

1. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
nastavite funkciu ohrevu.

2. Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

o) Rychle zohrievanie — stlacte a podrzte tla-
¢idlo, aby ste skratili ¢as ohrevu. Je k dispozi-
cii pre niektoré funkcie ohrevu. Ventilator sa
mdze automaticky zapnut'.

5.3 Casovaé

1. Otocenim ovladacov vyberte funkciu
ohrevu a nastavte teplotu, ak je to
potrebné.

2. Stlacte @ kym displej nezobrazi
pozadovanu funkciu ¢asovaca:

D Casomer: SIUZi na nastavenie odpodita-
vania €asu. Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy
signal.

s Cas pripravy: SlUZi na nastavenie odpogi-
tavania Casu. Ked ¢asovac skonc¢i, zaznie
signal a varenie sa zastavi.

& Nastavit’ odlozeny Start: Odlozenie za-
Ciatku alebo konca varenia.
3. Otocenim ovladaca nastavite koniec.

4. Stlacte OK.
5

Po uplynuti ¢asu stlacte OKavy pripade
potreby ovlada€ otocte do polohy
vypnutia.

5.4 Nastavenie: SteamBake - Parné

pecenie

1. Skontrolujte, €i su dvierka spotrebica
chladné.

2. Do priehlbiny dutiny nalejte najviac
250 ml vody z vodovodu. |
Priehlbinu dutiny rary nenapliajte vodou
pocas pecenia, ani ked je spotrebic
horuci.
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3. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vyberte funkciu ohrevu (@),
4. Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

5. Prazdny spotrebi¢ predhrievajte 10 min,
aby sa vytvorila vihkost'.

6. Vlozte jedlo do spotrebica.

7. Po skonceni pecenia spotrebic vypnete
otocenim ovladaca funkcii ohrevu do
polohy Vyp.

8. Ked spotrebi¢ vychladne, pomocou
makkej handricky odstrante zvysna vodu
z priehlbiny dutiny rury.

/\ VAROVANIE!

Dvierka opatrne otvorte. Uvoinena vih-
kost’ méze sposobit’ popaleniny.

5.5 Vstup: Ponuka =

Otvorenim ponuky ziskate pristup k pokrmom
a nastaveniam funkcie Podporované varenie.

1. Otodte ovladag funkcii ohrevu na =.

Na displeji sa zobrazi ‘/3, rrrr/ 5.

2. Otocenim otoCného ovladaca a stlacenim
ikony prejdete do podponuky. Stlacte

tlacidlo OK.

5.6 Nastavenie: Podporované
varenie ¥

Podporované varenie podponuka pozostava
z programov navrhnutych pre Specialne po-
krmy. Programy zacinaju s vhodnym nastave-
nim. M&zZete upravit’ ¢as a teplotu pocas pe-
Cenia.

1. Otodte ovladag funkcii ohrevu na =.

2. Otocenim ovladaca vyberte polozku %
Stlacte tlagidlo OK.

3. Oto&enim oto&ného ovladada zvolite
pokrm (P1 - P...). Stlacte tlacidlo: OK.

4. Jedlo vlozte do spotrebica. Stlacte
tlacidlo: OK.

5. Ked funkcia skonéi, skontrolujte, ¢i je
pokrm hotovy. PrediZte ¢as pripravy
podla potreby.



Podponuka: Podporované varenie

Hovadzie fi-
P9 lety, nepre-
Legenda 9 pegené‘i, /'? B 2; plech na
Aby ste mohli funkciu pouZivat, musi ———— pecenie
7 byt pripojena teplotna sonda. Pozrite si Hovédzie fi- 0.5~ 1,5kg;5-6cm
gast’ Teplotna sonda. P10 lety, stredne hrube .
prepeéené 1) Maso niekolko minut
&J Priehlbinu dutiny rury naplite vodou na smazte na horucej
parné pecenie. Hovédzie fi- panvici. VloZte do spo-
P11 lety, prepe- trebicCa.
E Pred pecenim spotrebi€ predhrejte. éené 1)
E Uroven rostu. Pozrite si ast’ Opis vy- Telacie peéené (napr. plece)
robku. 2; pekad na drétenom roste,
—_ S , .8 = 1,5 kg: 4 cm hrubé
Ne} glsplejl sa zobraz’| P a gislo jedla, ktoré P12 f\)ﬂgso nizkg’ko %Tnu[us?ﬁazte na hord-
mozete skontrolovat' v tabulke. cej panvici. Dolejte tekutinu. Viozte do
spotrebica. Pecte prikryté.
Hovédzie pe- - - -
P1 ¢cené, nepre- Pecena bravéova krkovicka alebo
peéené VLd=P* plech na 3‘0??‘:%115 - 2kg
T pecenie P13 2; pekad na drétenom roste
Hovadzie pe- 1 -15kg;4-5cm Do nadoby na pedenie pridajte 200 ml
p2 Cené, stred-  hrypg . tekutiny.
ne prepece-  Méaso niekolko mindt
ne sr;lr?Z_tce r\!/alohtt)gugng . Trhané bravéové maso 1), 1.5 - 2kg
= vici. Vloz -
Hovadzie pe- tprebiéa_ P P14 /?EZ; plech na peéenie
P3 cené, prepe- Pre rovhomerné opecenie po polovici
cene doby pripravy maso obratte.

P4

Steak, stredne prepeceny, 180 — 220
g/kus; 3 cm hrubé

/'? E E 3; pekac na drétenom ro-
Ste .

Méaso niekolko minut smazte na horu-
cej panvici. Vlozte do spotrebica.

P15 A2

Bravéova panenka, 1 - 1,5kg; 5-6
cm hrubé
2; pekac na drétenom roste

Maso niekolko mint smazte na horu-
cej panvici. Vlozte do spotrebica.

P5

Hovéadzie pecené/dusené (prvotried-
ne hovadzie rebro, hruby bok) 1,5 - 2

kg

/? E 2; pekac na drétenom roste
Maso niekolko minut smazte na horu-
cej panvici. Dolejte tekutinu. Viozte do
spotrebica.

Bravcéové rebra, 2 - 3 kg; pouzit’ su-
rové, 2 — 3 cm tenké

(=] 3; hiboky peka&

Hovédzie pe-

P6 cené, nepre-

peéené 1) VLl=! 2; plech na

. pecenie

Hovédzie pe- 1 _ 1 5kg:4 - 5cm
py cené, stred-  ppe

ne prepece-  Maso niekolko minut

né" smazte na horlcej

Hovadzie pe- tprzrt;\i/écazl. Vlozte do spo-
P8 ¢cené, prepe- '

éené 1)

P16
Dolejte tekutinu tak, aby pokryla dno
nadoby. Po polovici doby pripravy ma-
so obratte.
Jahnacie stehno s kost'ou, 1,5 - 2
kg; 7 = 9 cm hrubé

P17 /_‘?EZ; pekac na plechu na pece-
nie
Dolejte tekutinu. Po polovici doby pri-
pravy maso obratte.
Celé kuréa, 1 — 1,5 kg; Cerstvé
/‘?BZ; lﬁ] 200 ml; zapekacia misa

P18 na plechu na pecenie
Pre rovhomerné opecenie po polovici
doby pripravy kurCa obratte.
Polovi¢ka kuréata, 0,5 - 0,8 kg

P19

V4=

3; plech na pecenie
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P20

Kuracie prsia, 180 — 200 g/kus

/'? E E 2; zapekacia misa na dro6-

tenom roste
Maso niekolko minut smazte na horu-
cej panvici.

P33 [

Bochnikovy kolaé

2; forma na chlieb na drétenom
roste

P21

Kuracie stehna, cerstvé

3; plech na pecenie
Ak ste kuracie stehna najskér marino-
vali, nastavte nizSiu teplotu a pecte ich
dihsie.

P34

Pecené zemiaky, 1 kg

E]Z; plech na pecenie
Pouzite celé zemiaky so Supkou.

P22

Kacka, celd, 2 - 3 kg

E 2; pekac na drétenom roste
Polozte maso na nadobu na pecenie.
Po polovici doby pripravy kacku obrat-
te.

P35

Americké zemiaky, 1 kg

3; plech na pecenie vystlany pa-
pierom na pecenie
Nakrajajte zemiaky na kusky.

P23

Hus, celd, 4 - 5 kg

2; hiboky pekac
Polozte méaso na hlboky plech na pe-
¢enie. Po polovici doby pripravy hus
obratte.

P36

Grilovana miesana zelenina, 1 - 1,5
kg

E] 3; plech na pecenie vystlany pa-
pierom na pecenie

Zeleninu nakrajajte na kusky.

P37

Krokety, zmrazené, 0,5 kg
3; plech na pecenie

P24

Sekana, 1 kg

/‘? E 2; dréteny rost

P38

Hranoléeky, mrazené, 0,75 kg
E] 3; plech na pecenie

P25

Cela ryba, grilovana, 0,5 - 1 kg/ryba

2; plech na pecenie
Rybu naplnte maslom, korenim a by-
linkami.

P39

Masové/zeleninové lasagne so su-
chymi platkami cestovin, 1 — 1,5 kg

2; zapekacia misa na drotenom
roste

P26 3] [£]

Rybie filé

3; zapekacia misa na dréte-
nom roste

P27 [

Tvarohovy kolaé cheesecake

2;J 28 cm forma na tortu na dré-
tenom roste

P40

Zapecéené zemiaky (surové zemiaky)
1-1,5kg

1; zapekacia misa na drétenom
roste
Po uplynuti polovice ¢asu pripravy po-
krm otocte.

P28 [v] (=

Jablkovy kolac¢

2; &J 100 - 150 ml; plech na
pecenie

P41

Cerstva pizza, tenka

EEZ; lﬂ 100 ml; plech na pece-
nie vystlany papierom na pecenie

P29

Jablkova torta

E 2; forma na kola¢ na drétenom ro-
ste

P42

Cerstva pizza, hruba

2; plech na pecenie vystlany
papierom na pecenie

P30

Jablkovy kola&
][ 2; ) 100 - 150 mi; & 22 cm

forma na kola¢ na drétenom roste

P43 [£]

Slany kolaé

2; forma na pecenie na drétenom
roste

P31

Brownies, 2 kg cesta
3; hiboky pekac

P44

Bagetal/ciabatta/biely chlieb, 0,8 kg
E E‘ 2; &J 150 ml; plech na pe-
Cenie vystlany papierom na pec€enie
Biely chlieb si vyzaduje viac ¢asu.

P32

Muffiny

EE‘Z; s 100 - 150 ml; forma na
muffiny na drétenom roste

pas [

Celozrnny/razny/tmavy chlieb, 1 kg
2; lﬁ] 150 ml; plech na pece-
nie vystlany papierom na pecenie/
forma na chlieb na drétenom roste
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plote.



5.7 Zmena: Nastavenia
1. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu

vyberte symbol =

2. Otocenim ovladaca vyberte symbol {03,
Stla¢te OK

3. Otocenim ovladaca vyberte nastavenie.
Stlagte OK

4. Otocenim oto¢ného ovladaca nastavte
hmotnost. Stlacte OK

5. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu do
polohy Vypnuté opustite Ponuka.

Podponuka: Nastavenia

Nastavenie Hodnota

01 Presny ¢as Zmenit’

02 Jas displeja 1-5
1 - Pipnutie, 2 -

03 Tony tlacidiel Kliknite, 3 = Vy-
pnutie zvuku

04 Hilasitost' zvuku 1-4

. 1 - Alarm a za-

05 l‘izplotna sonda Ak- stavenie, 2 ~
Alarm

06 Casovag Zap./Vyp.

07 Osvetlenie rary Zap./Vyp.

08 Rychle zohrievanie Zap./Vyp.

09 Eir;pomlenka Ciste- Zap.\yp.

10 WiFi Zap./Vyp.

Automatické diaiko-
" vé ovladanie Zap./Vyp.
12 Zabudndt siet Ano/nie
< Aktivacény kéd:

13 Rezim Demo 2468

14 Verzia softvéru Kontrola

15 Zrusit' vSetky nasta- Ano/nie

venia

5.8 Blokovanie &

Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene funk-
cie spotrebica.

Po aktivovani po€as pouzivania spotrebica
zablokuje ovladaci panel, ¢im sa zabezpedi,

ze aktualne nastavenia varenia budu pokra-
Govat’ bez prerusenia.

Po aktivovani, ked' je vypnuty, udrziava ovla-
daci panel uzamknuty, ¢im sa zabrani nahod-
nému zapnutiu spotrebica.

@OK — stlacte a podrzte na zapnutie a
vypnutie funkcie.

Zaznie zvukovy signal. &- 3-krat zablika,
ked sa blokovanie zapne. Dvierka spotrebica
su zablokované.

5.9 Pouzivanie mechanického
zamku dveri

Ak chcete dvierka zablokovat’: tahajte za-
mok dveri dopredu, kym sa nezablokuje.

Ak chcete dvierka odblokovat'’: potlacte za-
mok dveri spat’ do panela.

il

Dvierka mézete otvorit, ked je uzamknuty
blokovaci mechanizmus dvierok.

1. Mierne potlacte zamok dveri.

2. Otvorte dvierka potiahnutim za rukovat.

Ked dvierka zatvorite, uistite sa, Ze zostane
blokovaci mechanizmus dvierok uzamknuty.

5.10 Prisluéenstvo

vislosti od modelu. Naske-

' nujte QR kod a skontrolujte,

¢ ako sa pouziva prisluSenstvo

1= dodané so spotrebi¢om. Voli-
g1 telné prisluSenstvo si mozZete

objednat’ samostatne. Viac
informécii vam poskytne va$ miestny dodava-
tel.

Malé zarazky na vrchu zvySuju bezpecnost’ a
brania nakloneniu. Okraj okolo rostu zabranu-
je zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.
Vlozte prisluSenstvo (dréteny rost/plech) me-
dzi vodiace listy zvolenej Urovne rary. Skon-
trolujte, Ci sa rost dotyka zadnej Casti vnutra
rary
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Ak ma plech skosenie, umiestete ho smerom
k zadnej strane vnutra rury.

Ak je na prisluSenstve napis, uistite sa, ze je
otoceny smerom k vam.

Ak pouzivate plech s otvormi, polozZte pod ne-

ho plech/panvicu na zachytavanie kvapkaju-

cich tekutin.

5.11 Teplotna sonda

Meria teplotu vnutri jedla.

Nastavuju sa dve teploty:

. °C - teplota rdry. Mala by byt aspon 25°C
vys$Sia ako teplota teplotnej sondy.

. M- teplota teplotnej sondy.

1. Nastavte funkciu ohrevu a teplotu rary.

2. Hrot teplotnej sondy vlozte do stredu
najhrubsej Casti masa alebo ryby. V

6. RADY A TIPY

6.1 Odporuéania pre varenie

Teplota a &asy pripravy uvedené v tabuikach
su len orientacné. Zavisia od receptov a kvali-
ty a mnozstva pouzitych prisad. Ak nie su

k dispozicii nastavenia pre konkrétny recept,
vyhladajte podobny recept.

Urovne ro$tov poéitajte od dna vnutra rary.
Symboly pouzité v tabuikach:

pripade kastrélov umiestnite hrot teplotnej
sondy presne do stredu, stabilizovanud v
pevnej zlozke. Uistite sa, ze sa hrot
nedotyka spodnej ¢asti plechu na
pecenie.

3. Teplotnu sondu zapojte do zasuvky, ktora
sa nachadza vo vnutri spotrebic¢a. Pozrite
si Cast’ Opis vyrobku. Na displeji sa
zobrazi aktualna teplota teplotnej sondy.

4. Otocenim ovladaca nastavte teplotu.
Stlagte OK.

5. Ked dosiahne potravina nastavenu
teplotu, zaznie zvukovy signal. Signal sa
vypina stlatenim lubovolného symbolu.
Skontrolujte, ¢i je jedlo hotové. Predizte
Gas pripravy podla potreby.

6. Vypnite spotrebic.

7. Zastrcku teplotnej sondy vytiahnite zo
zasuvky a pokrm vyberte zo spotrebica.

6.2 VIhky horuci vzduch
V zaujme ¢o najlepSich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizSie.

L C

200

O HO®
40-60 1 1
80-100 1

ZapecCené cestoviny

ZapecCené zemiaky 180

Druh potravin

=
Funkcia ohrevu
°C  Teplota

Urover rotu v rure

Cas pripravy (min)

©|O|M

Dodatocné informacie
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Moussaka 180 70-90 1 1
Lasagne 180 80-100 1 1
Cannelloni 200 80-100 1 M
Chlebovy puding 190 60-80 1 1
RyZovy puding 180 80-100 1 1

Jablkovy kolac¢ z pi-
Skotového cesta 160
(okruhla forma na

kolace)

110-120 1 2




& cC O HO®

cC O H ®

Biely chlieb 200 80-100 1 3

Hrianky

Bravcové stehno 180 110-130 1 14

4)6)7)

] Max.

1-2 5

1) Pouzite sklenenti misku na drétenom roste.
2) pouzite formu na tortu s @ 26 cm.

3) Pouzite plech na pedenie.

4) Do sklenenej misky pridajte 200 ml vody.

6.3 Informacie pre skusobné ustavy
Testy podia normy EN 60350-1, IEC 60350-1.

cC O B ®

Malé kolaciky, 20 ks/plech

1) Pouzite plech na pecenie, ktory umiestnite Sikmou
stranou smerom k dvierkam.

2) predhrejte prazdny spotrebié. Nepouzivajte: Rych-
le zohrievanie.

3) Pouzite univerzalny plech vo Stvrtej polohe rostu.
4) Pouzite Dréteny rost.

5) Pouzite dréteny roét a plech na peéenie pod nim.
Pouzite plech na pecenie, ktory umiestnite Sikmou
stranou smerom k dvierkam.

6) Prazdny spotrebic predhrievajte 5 min. Nepouzi-
vajte: Rychle zohrievanie.

7) Podia: IEC 60350-1:2023.

150  23-33 3 12) L
Dodatocné recepty
O 150  23-33 3 1)2) = °C 0 &
140 31-41 2a4 12)3) Penové pusinky
Piskétovy kolag bez tuku E] 3 100 90-180 123)
180 21-31 2 S 3 100 90-180 1)2)3)
= 180  21-31 2 2)4) Kuréa
170 34 -44 1a3 2)5) 2 200 60 - 80 4)
Susienky z krehkého cesta 1) Pouzite plech na pecenie, ktory umiestnite Sikmou
stranou smerom k dvierkam.
140 35-45 2 1) 2) pouzite papier na peéenie.
3) Predhrejte prazdny spotrebié. Nepouzivajte: Rych-
O 140 35-45 2 1) le zohrievanie.
4) Kuracie maso polozte prsiami nadol na dréteny
140 37 -47 2a4 13) roét. Plech na pecenie zasurite do prvej Grovne v rd-

7. OSETROVANIE A CISTENIE

7.1 Poznamky k Cisteniu

» Na kovové povrchy pouzite prostriedok na
Cistenie.

» Pouzite kvapalny odstrafiova¢ vodného
kamena odporuc¢any vyrobcom na
odstranenie zvyskov vapenca.

» V spotrebici neuchovavaijte potraviny
dihsie ako 20 minut.

* PrisluSsenstvo sa nesmie umyvat' v
umyvacke riadu.

7.2 Vybratie zasuvacich list
1. Uistite sa, Ze je spotrebi¢ chladny.

re. V polovici nastaveného ¢asu pripravy kuréa ob-
ratte.

2. Odtiahnite prednu Cast’ zasuvacich list od
boc¢nej steny.

3. Zadny koniec zasuvacej listy odtiahnite
od bocnej steny a vyberte ju.

4. Zasuvacie listy vratte spat do pévodne;j
polohy. Zopakujte kroky v opaénom
poradi.

Ak sa teleskopickeé listy dodavaju, upevinova-

cie koliky musia smerovat’ dopredu.
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7.3 Cistenie pyrolyzou

Tento program spali zvyskové nedistoty v

spotrebici. MOzete ju pouzit’ vzdy, ked je po-

trebné dokladné Cistenie rury.

Ak su v tej istej kuchynskej skrinke nainstalo-

vané dalSie spotrebiCe, nepouzivajte ich su-

Casne s touto funkciou. Mohlo by to sposobit’

poskodenie rury.

1. Skontrolujte, €i su dvierka spotrebica
chladné.

2. Vyberte vietko prislusenstvo
a odnimatelné podpery rostov.

3. Vndtro rary a vnatorny skleneny panel
dvierok vycistite teplou vodou, méakkou
handrickou a miernym Cistiacim
prostriedkom.

4. Ovladac funkcii ohrevu otocéte na = a
otvorte Ponuka.

5. Otocte ovladac a vyberte rrrr/ a stlacte OK.

Program cistenia Doba trva-
nia

C1 - Lahké gistenie 1h

C2 - Normalne Ciste- 1 h 30 min

nie

C3 - Dbkladné ciste-

nie 3h

6. Otocenim ovladaca vyberte program
gistenia a stladte OK.

7. Stlacte OK a spustite Cistenie.

Po spusteni Cistenia sa dvierka spotrebica
zablokuju a osvetlenie zhasne. Funkciu ne-
spustajte, ak ste Uplne nezatvorili dvierka ru-
ry. Kym sa dvierka neodistia, na displeji je zo-

brazeny E|

8. Po Cisteni otoCte ovladac funkcii ohrevu
do polohy Vypnuté.

9. Pockajte, kym spotrebi¢ vychladne, a
dvierka sa odblokuju. Vnutro spotrebica
vycistite makkou handri¢kou a vodou.

7.4 Pripomienka cCistenia

Ked po vareni blika na displeji m’, spotrebic
vam pripomenie, aby ste ho vycistili pyroly-
zou. Pripomienku mézete vypnut v podponu-
ke: Nastavenia. Pozrite si Cast’ Kazdodenné
pouzivanie, Zmena: Nastavenia.

7.5 Vybratie a inStalacia dvierok
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1. Uistite sa, Ze je spotrebi¢ chladny.
2. Dvierka Uplne otvorte.

3. Stlacte upinacie paky Ana oboch pantoch
dvierok.

4. Ciastoéne zatvorte dvierka, kym sa
nezastavia, a potom ich nadvihnite zo
zavesov. Davajte pozor, dvierka su tazké.

5. Dvierka polozte na makku handri¢ku na
stabilnom povrchu.

6. Ram dvierok B podrzte na oboch
stranach na hornom okraji dvierok
a zatlacte ho dovnutra, aby sa uvolnila
upevhovacia zapadka.

7. Ram dvierok vyberte potiahnutim smerom
dopredu.

8. Kazdy skleneny panel nadvihnite za
horny okraj a vyberte ho z vodiacich list.
So sklom zaobchadzajte opatrne,
predovsetkym okolo okrajov predného
panela. Sklo méze prasknut.

9. Skleneny panel vycistite vodou s
pridavkom saponatu. Skleneny panel
dokladne osuste. Sklenené panely
neumyvaijte v umyvacke riadu.

Po ¢isteni zvolte opa&ny postup.

Uistite sa, Ze su sklenené panely vlozené v

spravnej polohe, inak sa méze povrch dierok

prehriat’.

7.6 Vymena osvetlenia

Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete a po-
Ckajte, kym nevychladne.

Vymente ziarovku za vhodnu ziarovku s te-
pelnou odolnost'ou do 300 °C.



Horné osvetlenie

1. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.
2. Vycistite skleneny kryt.

8. RIESENIE PROBLEMOV

Ak problém nedokazete odstranit' sami, kon-
taktujte svojho predajcu alebo autorizované
servisné stredisko. Podrobnosti o servise su
na typovom $titku umiestnenej na prednom
rame. Je viditelny, ked otvorite dvierka. Ne-
odstranujte typovy Stitok.

Ak sa na displeji zobrazi kéd chyby, ktory nie
je uvedeny v tejto tabulke, vypnutim a zapnu-
tim domovej poistky restartujte spotrebic. Ak
sa chybovy kod objavi znova, obratte sa na
autorizované servisné stredisko.

Nemozete aktivovat’ ani ovladat’ spotrebic.

- Spotrebic nie je pripojeny k elektrickej siete
alebo je pripojeny nespravne.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

» Dvierka nie su spravne zatvorené.

» Funkcia Blokovanie je aktivovana.

» Aktivovalo sa automatické vypinanie.

9. ENERGETICKA UCINNOST

9.1 Informaény list produktu a
informacie o produkte podla
nariadeni (EU) €. 65/2014 a (EU) €.
66/2014

Nazov dodavateia AEG
Identifikacia mo- ~ NBA5P521AB 944035081
delu TA5PB521AB 944035091

V5PBA521AB 944035166

Index energetickej G¢inno-

sti 81.2

Trieda energetickej u€inno- A

sti +

Spotreba energie pri Stan-
dardnom naplneni, tradi¢ny
rezim

1.09 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Stan-
dardnom naplneni, rezim
ventilatorovej natenej kon-
vekcie

0.69 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich Casti 1

Zdroj tepla Elektrina

3. Vymente Ziarovku.
4. Nainstalujte skleneny kryt.

Lampa nefunguje. — Ziarovka je vypalena.
Vymerite ziarovku.

Lampa je vypnuta. — Vihky horuci vzduch -
je aktivovana.

Nefunguje.Teplotna sonda - Zastrcka Te-
plotna sonda nie je Uplne zasunuta do zasuv-
ky.

Na displeji sa zobrazuje "00:00". — DoSlo k
vypadku prudu. Nastavte presny Cas.

Err C2 - Uplne zasuiite Teplotna sonda do
zasuvky.

Err C3 - Zatvorte dvierka. Vypnite a zapnite
spotrebi¢. Skontrolujte, ¢i blokovanie dvierok
nie je pokazené.

Err F102 - Zatvorte dvierka. Skontrolujte, ¢i
blokovanie dvierok nie je pokazené.

Objem 711

Typ rary Zabudovana rara

Hmotnost’ NBA5P521AB  35.0 kg
TA5PB521AB  35.0 kg
V5PBA521AB  34.0 kg

Spotrebié testovany podia noriem: EN IEC
60350-1.

9.2 Informaéné poziadavky podia
(EU) &. 2023/826

Spotreba energie v pohotovostnom

rezime 08W

Spotreba energie v sietovom pohoto-

vostnom rezime 20W

Maximalny ¢as potrebny na automa-
tické dosiahnutie prislusného rezimu
nizkeho vykonu

20 min

Spotrebi¢ testovany podia noriem: EN 50564,
EN 63474.
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Pokyny na aktivaciu a deaktivaciu bezdréto-
vého siet'ového pripojenia najdete v Casti
Pred prvym pouzitim.

9.3 Tipy na usporu energie

» Pocas varenia udrzujte dvierka zatvorené
a vyhnite sa ¢astému otvaraniu.

» Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

» Pouzivajte kovové alebo tmave,
neodrazajuce riady. B

» Preskocte predhriatie, pokial nie je
potrebné.

* Minimalizujte prestavky medzi peCenim
viacerych pokrmov.

» Ak je to mozné, pouzite funkcie peCenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu
energie (iba vybrané modely).

* Vyuzite zvyskovy ohrev na udrzanie jedla
v teple. Teplotu spotrebica znizte na

minimum 3 — 10 min pred koncom varenia.

* Vypnite lampu pocas varenia, pokial nie je
potrebna. .

» VIhky horuci vzduch(iba vybrané modely)
- tato funkcia sa pouzila na splnenie

poziadaviek triedy energetickej ucinnosti
a poziadaviek na ekodizajn (podla
predpisov EU 65/2014 a EU 66/2014).
Testy podla normy: IEC/EN 60350-1.
Dvierka rury maju byt po¢as pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu
funkcie a aby bola zabezpecena ¢o
najefektivnejSia prevadzka rary. Ked
pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa
automaticky vypne. Pri niektorych
modeloch to trva 30 sek.

* Ak je to mozné, vypnite funkciu Wi-Fi, aby
ste uSetrili energiu. Pozrite si ¢ast’ Pred
prvym pouzitim.

* Ak je funkcia ohrevu zapnuta a nastavenia
sa nezmenili, spotrebi¢ sa po ur¢itom case
z bezpecnostnych dévodov automaticky
vypne. Ak chcete spustit’ funkciu ohrevu
na trvanie presahujuce ¢as automatického
vypnutia, nastavte ¢as pripravy.

- 12,5h:30-115°C

- 85h:120-195°C

- 5,5 h:200-245 °C

— 3 h: 250 = maximum °C

10. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

A%
Materialy ozna¢ené symbolom TAObal vy-
hodte do prislusnych kontajnerov na recykla-
ciu. Chrante Zivotné prostredie a zdravie ludi
a recyklujte odpad z elektrickych a elektronic-
kych spotrebi¢ov. Spotrebice oznatené sym-

bolom & s komunalnym odpadom. Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklacnom zariade-
ni alebo sa obratte na obecny alebo mestsky
urad.
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